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DES AFFAIRES SANITAIRES ET SOCIALES
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79 - 3 2 B - REGLEMENT SANITAIRE DEPARTEMENTAL

LE PREFET DES YVELINES,
Officier de la Légion d'Honneur,

VU le Code de la Santé Publique et notamment les
articles L 1 et L 2 relatifs au reglement sanitaire,

VU l'article 92 rappelé dans le Code de 1'Urbanisme
a ltarticle 111-3,

VU les articles R 111-1 a R 111=17 du Code de 1la
Construction et de 1l'Habitation,

VU les articles 123-1 et suivants du Code de.
1L'Urbanisme relatifs aux plans d'occupation des sols,

VU les articles R 111-1 et suivants du Cade de
1'Urbanisme ex décret du 30 novembre 1961,

VU la circulaire du 9 aofit 1978 relative & la révision
du réglement sanitaire départemental type,

VU les avis du Congeil Départemental d'Hygiene des
11 décembre 1978, 15 janvier, S février, 12 février et 24 avril 1979,

VU la dépéche ministérielle du 28 mars 1979, n° 488,
SUR proposition de Mme le Directeur Départemental

des Affaires Sanitaires et Sociales et l'avis conforme de M. le
Secrétaire Général,

ARRETE

Le reglement sanitaire départemental prescrit par les
articles L 1 et L 2 du Code de la Santé Publique est établi comme
suit pour 1'ensemble des communes du Département et remplace les
dispositions du réglement sanitaire départemental du 3 juin 1970,
sauf en ce qui concerne 1l'hygiéne en milieu rural.




TITRE er
LES EAUX DESTINEES A LA CONSOMMATION HUMAINE

Article er
Domaine d'applicatiom

Les dispesitions du présent titre s'apwliquent 3 tous les systémes
d'alimentation en eau destinée 4 la consommation humaime,

Section 1.

Régles générales

Article 2

Origine et qualite des eaux

A l'exception de 1'eau potable provenant de la distribution publique,
teutes les eaux d'autre origine eu celles ne correspondant pas aux dispoesi=-
tions du présent titre sont considérées a prmori comme non Botables et ne
peuvent denc 8tre utilisees qu'a certains usages industriels, commerciaux
eu agricoles nen en rappert avec l'alimentatiom et les usages sanitaires.

Article 3
matériaux de constructienm
3.1 Compesition des matériaux des équipements servant a la
distribution de l'eau.

Les canalisations et réserveirs d'eau potable et, d'une maniére généra
le, tout 1'éguipement servant a la distribution des eaux d'alimentation sont
constitués de matériaux non susceptibles d'altérer d'une maniere quelconque
les gualités de l'ean distribueée.

Pour cette raison, le plomb et ses alliages ne doivent &tre utilisés
qu'en cas d'abselue nécessité et aveec l'accord des auvtorités sanitaires
locales t ils msort toujours prehibés dans le revétement des réserveirs d'eau
potable et dans les installations de distribution d'eau chaude.

3. 2 Rev&tements.

Les revBements bitumineux, les enduits dérivés du pétrole ou tous les
produits similaires et les rev8tements en matiére plastique ne doivent 8tre
employés que dans 1la mesure ol ils me sont pas susceptibles, au contact de
l'eau distribuée pour l'alimentation humaine, de se dissoudre, de se désagré-
ger ou de communiquer & celle-ci des saveurs ou des odeurs désagréables.

En particulier, ne doivent entrer dans la composition des canalisaw.
tions , appareils ou parties d'appareils et les accessoires en matiére
plastigue, gque des substances autorisées dans la fabrication des emballages
ou récipients en contact avec les denrées alimentaires (1).

(1) Répression des fraudes et contrBle de la qualité (brochure journal offi-
ciel n® 1227) . Recueil des textes concernant les matérlaux au contact des
alimeuts et denrées destinées a4 l'alimentation humaine, et notamment le
déeret n® 73-138 du 12 février 1973 ( journal officiel du 15 février 1973).

ooo/.-o




Article 4

Température de 1'ean

Toutes précautions deivent &tre prises pour é&viter les élévations
importantes de la température de l'eau distribuéeé.

Article 5

Mise en oeuvre des matériels

5.1 Précautions au stockage.

Des précautions sont prises pour éviter la pollution des matériels
entreposés, destinés a4 la distribution des eaux.

5.2 Précautions & la pose.

La plus grande attention est apportée a4 1l'étanchéité des canaliga~
tiens § des réservoirs et des appareils, de leurs joints et raccords, ainsi
gu'd leur propreté parfalte au moment de leur pose et de leur mise en service.

5.3 Juxtaposition de matériaux.

La juxtaposition de matériaux de nature différente ne doit em aucun
cas modifier les qualités de l'eau, ni entrafner notamment 1l'apparition de
phénoménes de corrosion.

S.4 Mise a la terre.

L'utilisation des canalisations d'eau pour la mise a la terre d'appa-
reil électrique est interdite.
Article 6
Double résean
6.7 Distinction et repérage des canalisations et réservoirs.

Les canalisations et réservoirs d'eau non potable doivent &tre
entiérement distincts et différenciés des canalisations et réservoirs d'eau
potable au moyen de signes distinctifs conformes aux normes (1).

Toute communication entre l'eau potable et l'eau non potable est
interdite.

6.2 Distinction des appareils.
Sur tout réservoir et sur tout point de puismge d'esau non potable

est eppligquée une plague apperente et scellée 3 demeure, portant d'une maniére
visible la mention " Bau dangereuse & boire" et un pictogramme caractéristique

(1) HNorme NF X 08-100 d'cctobre 1977.
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Article 7
Stockage de l'eau

7.1 Précautions générales, stagnation.

Les réseaux de distribution et les ouvrages de stockage doivent
8tre congus et exploités de maniére a éviter une stagnation prolongée de
l'eau dtalimentation. Les réseaux doivent &tre munis de dispositifs de
soutirage; ces derniers doivent Bire manoeuvrés aussi souvent gue nécessai-
re et au moins deux fois par an, pour les points du réseau o la circula-
tion de 1'eau n'est pas constante.

‘7.2 Prescriptions générales applicables aux réservoirse.

Les réservoirs doivent &8tre protégés contre toute pollution d'ori-
gine extérieure et contre les élévations imporantes de température.

Ils doivent &tre faclles d'accés et leur installation doit permet-
tre de vérifier en tout temps leur étanchéité.

I1 doit &tre installé un dispositif permettant une prise d'échan-
tillon d'eau & l'ament et 4 l'aval immédiat du réservoir.

L'ensemble des matériaux constituant les réservoire doivent répon-
dre aux prescriptions de l'article 3 du présent titre.

Aprés chaque interventien susceptible de contaminer l'eaun contenue
dans les reservoirs, et de toute fagon, au moins une fois par am, les
régervoirs sont vidés, nettoyés et désinfectés.

Pour les réservoirs dont la capacité est supérieure a 1 métre
cube, ces opérations doivent &tre suivies d'un contrfle de la qualité de
lfeau.

Des dispositions sont prises pour assurer un apprevisionnement en «
eau potable pendant la mise hers service.

7.3 Les réservoirs ouverts 4 la pression atmosphérique.

En plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces types de réser-
voirs doivent &tre fermés par un dispositif amovible 4 joints étanches.

Les orifices de ventilation sont protégés contre l'entrée des
insectes et des petits animaux par un dispositif approprié (treillage
métallique inoxydable a mailles d'un millimétre au maximum).

L'orifice d'alimentation est situé em point haut du réservoilr avec
une garde d'air suffisante ( au moins 5 centimétres au-dessus de l'orifice
du trop-plein), a l'exception des réservoirs d'éguilibreo

La section de la canalisation de trop-plein doit pouvoir absorber
la foumniture d'’eau & plein régime. Cette canalisation est siphonnée avec
une garde d'eau suffisante.

La canalisation de vidange doit 8tre située au point le plus bas
du fond du réservoire y




Legs orifices d'évacuation de trop-plein et de vidange sont
protéges contre l'entrée des insectes et des petits animaux.

De plus, les trop-pleins et les vidanges doivent Btre inetallés
de telle sorte qu'il y ait une rupture de charge, avant déversement, par
mise & l'air libre. Lorsque les trop-pleins et les vidanges se déversent
dans une m&me canalisation avant le dispositif de rupture de charge, la
section de cette canalisation doit &tre calculée de maniére a permettre
l'évacuation du débit maximal.

L'orifice de distribution de l'eaun doit &tre placé a 10 centim
métres au moins au-dessus du point le plus haut du fond du réservoir.

704 les bBches de reprise.

Les bfAches de reprise sont soumises aux m&mes dispositions
que les réservoirs ouverts a4 la pression atmosphérique.

7+5 les réservoirs sous pression.

En plus des prescriptions indiquées a l'alinéa 7.2, les réser-
voirs fonctionnant sous des pressions différentss de la pression atmosphé-
rique sont construits pour résister aux pressions d'utilisation et sont
conformes aux normes existantes.

A l'exception des réservoirs antibéliers, les orifices d'alimen-
tation et de distribution de l'eau doivent &tre situés respectivement a
10 centimétres et a 20 centimétres au moins au-dessus du point le plus
haut du fond du réservoira

Chague élément de réservoir est pourvu d'un orifice de vidange
situé au point le plus bas du fond de cet élément.

La canalisation de vidange doit &tre installée de telle sorte
gu'il y ait rupture de charge, avant déversement, par mise a l'air libre.

Des purges doivent 8tre effectuées aussi souvent gue nécessaire
et av moins une fois par trimestre.

Il ne doit y avoir aucune possibilité de contact entre le gaz
sous pression, nécessaire aun fonctionnement de 1l'installationm, et l'eau
contenue dans le réservolr. 8i, pour des raisons techniques, ce contact ne
peut 8tre évité, toutes les précautions sont prises pour éviter une pollu-
tion de l'eagu par le gaz.

Article 8

Produits additionnels
8«1 les produits antigel.

Leur adjonction dans l'eau destinée a l'alimentation humaine
est interdite.
8.2 les autres produits additionnels.

L'utilisation et l'intreéduction de ces produits notamment 1
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catio-résines, polyphosphates, silicates, dans les eaux des réseaux
publics ou particuliers & l'intérieur des immeubles doivent 8tre prati-
gquées conformément 34 la réglementation en vigueur (1).

: L'utilisation de produits additionnels n'autorise en aucun cas
l'emploi de matériaux, de cenalisations ou d'appareils ne répondant pas
aux dispositions de l'article 3 du présent titre.

Section 2
Quvrages publics ou particuliers

Article 9

Régles générales

Toutes dispeositions doivent &f{re prises pour assurer la protec-
tion et l'entretien des ouvrages de captage, de traitement, de stockage
et d'élévation, ainsl que des ouvrages d'amenée et de distribution d'eau
potable, contre les contaminations, notamment celles dues aux crues ou
aux évacuations d'eaux usées, conformément & la réglementation et aux
instructions techniques du ministre chargé de la santé. Le transport de
1'eau ne doit pas occasionner de bruits excessifs, ni 8tre & l'origine
d'érosion des canalisations.

Artiele 10

Les puits

Tout projet d'établissement d'un puits ou d'un forage non visé
per une procédure d'autorisation doit faire l'objet d'une déclaration a
l'autorité sanitaire.

En 1'absence d'une distributiocon publique d'eau potable, l'usage
de l'eau des puits publics oun particuliers n'est autorisé, pour l'alimen~
tation humaine, que si elle est potable et si toutes les précautions sont
prises pour la mettre a l'abri de toutes contaminations.

A défamt d'écoulement gravitaire, l'eau doit 8tre relevée au
noyen d'un diespositif de pompage.

I'orifice des puits est protégé par une couverture surélevée,
le dispositif étant suffisamment étanche pour emp&cher notamment la péné-
tration des animaux et des corps étrangers, tels que branches et feuilles.
Leur paroi doit &tre étanche dans la partie non captante et la margelle
doit s'élever a 50 c¢m au minimum, au-dessus du sol, ou du niveau des plus
hautes eaux connues si le terrain est inondable.

Sur une distance de 2 métres au minimum autour du puits, le sol
est rendu étanche en vue d'assurer une protection contre les infiltrations
superficielles; il doit présenter une pente vers l'extérieur.

(1) Régime de 1l'eau (brochure 1327), notamment 3 circulaire du 14 avril
1962, relative au traitewent des eaux d'alimentation par les polyphosphates
(journal officiel du 2 mai 1962);

Circulaire du 3 mai 1963, relative a 1l'emploi des catio-~résines dans le
traitement des epux d'alimentation et dans la fabrication des produits ali-
mentaires (journal officiel du 11 mai 1963);

Circulaire du 5 juin 1964, relative au traitement des eaux d'alimentator
par les silicates (journal officiel du 9 juin 1964). y



Un caniveau doit éloigner notamment les eaux s'échappant du
dispositif de pompage.

L'ensemble de l'eouvrage doit &tre maintenu en bon état dtentre-
tien et en état constant de propreté. Il est procédé a son nettoyage et
a sa désinfection sur injonotion du maire, a la demande et sous contr8le
de 1l'autorité sanitaire. L'ouvrage dont l'usage aura été reconnu dangereux
pour l'alimentation sera meni de 1'inscription apparente "Eau dangereuse
a boire" et d'un pictogramme caractéristigue. La mise hors service ou le
comblement définitif est imposé par le maire sl cette mesure est reconnue
nécessaire par l'autorité sanitaire.

En aucun cas, un tel ouvrage ne doit Btre utilisé comme puits
filtrant ou dispositif d'enfouissement.

Article 11

Les sources

Les dispositions prévues aux alinéas 1, 2 et 7 de l'article 10
sont applicables aux sources et & leurs ouvrages de captage.

Article 12

Les citernes destinées a4 recueillir 1l'eau de pluie

Les citernes destinées & recueillir 1l'ean de pluie doivent Etre
étanches et protégées des pollutions externes. Elles comportent un disposi-
tif d'aédration muni d'un treillage métallique inoxydable & mailles de
Tmm au maximum pour emp&cher les insectes et petits animaux d'y pénétrer.

Les parois intérieurea doivent &tre en matériaux inertes vis-d-
vis de 1'esu de pluie. Si elles sont recouvertes d'un matériau destiné
& maintenir l'étanchéité, ce matériau doit satisfaire aux dispositions
de 1'article 3 de la section 1 du présent titre.

Elles sont munies de dispositifs spéciaux destinés a écarter
les premiéres eaux de lavage des toitures. Un filtre & gros éléments doit
arr8ter les corps étrangers, tels que terre, gravier, feuilles, détritus
et déchets de toutes sortes.

Elles doivent 8&tre soigneusement nettoyées et désinfectées une
fois par an.

Sur 1la couverture des citernes enterrées un revitement de gazon
est seul toléré, a 1l'exclusion de toute autre culture. L'usage des pestici-
des, de fumures organigues ou autres y est interdit. Les conditions de
protection des citernes sont conformes a celles prescrites & 1l'article 8
ci-dessus.

L'utilisation des canalisations en plemb pour le transport et la
distribution de l'eau de citerne est interdite.

L'eau des citernes doit &tre, a priori, considérée comme suspec-

te. Elle ne peut &tre utilisée pour l'alimentation que lorsque sa potabili-
té a été établie.
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Article 13
Mise a4 disposition d'eaux destinées 4 1'alimentation humaine
par des moyens temporaires

1341 Les citernes.

Les citernes utilisées temporairement pour mettre a la
disposition des usagers de l'eau destinée & l'alimentation humaine
doivent 8tre réalisées en matériau répondant & l'article 3 et ne pas
avoir contenu au préalable de liguide non alimentaire.

Avant leur mise en oeuvre, il doit &ire procédé & un nettoyage,
& une désinfection et & un ringage de la citerne (1). L'eau utilisée pour
le remplissage doit 8tre potable et contenir une dose résiduelle de
désinfectant; toutes précautions doivent &tre prises afin dféviter une
éventuelle polliution de 1l'eau.

Avant distribution, un contr8le de la teneur résiduslle en
désinfectant doit &tre effectué. '

13.2 Les canalisations de secours

Lorsque des canalisations de secours sont utilisées pour
mettre temporairement & la disposition des usagers de l'eau destinée
& 1'alimentation humaine, les prescriptions générales du présent titre
doivent &tre respectées.

Une désinfection systématique des eaux ainsl distribuées doit
8tre effectuée. '

Section 3

Ouvrages et réseaux particuliers de distribution
des immeubles et des lieux publics.

Article 14

Desserte des immeubles

Dans toutes les sgglomérations ou parties d'agglomérations
 possédant un réseau de distribution publigue d'eaun potable, toutes les
voies publiques ou privées doivent, dans tous les cas ou cette mesure
est techniguement réalisable, comporter au moins une conduite de distri-
butiona

Tout immeuble desservi par l'une ou l'tautre de ces voies,
gqu'il soit directement riverain ou en enclave, doit Btre relié a cette
conduite par un branchement.

Ce branchement est suivi d'un réseau de canalisations inté-
rieures gui met 1'eau de la distribution publique, et sans traitement
complémentaire, & la disposition de tous les habitants de 1'immeuble,
a tous les étages et & toutes heures du jour et de la nnit.

(1) Arr8té modifié du 10 aofit 1967 relatif a 1'application de l'article
L. 25-1 du code de la santé publigque (journal officiel des 26 aoflt 1961,
27 mars 1962, 30 septembre 1967 et 28 juin 1973).
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Le branchement et le réseau de canalisations intérieures
ont une section suffisante pour que la hauteur piézométrique de l'eau au
point le plus élevé ou le plus éloigné de l'immeuble, soit encore d'an
moins 3 métres (correspondant & une pression d'environ 0,3 bar) & ltheure
de pointe de consommation, m&me au moment ol la pression de service dans la
conduite publigue atteint sa valeur minimale. '

Article 15

Qualité de l'eau distribuée aux utilisateurs

Il est interdit aux propriétaires, h8teliers, tenanciers ou
gérants des immeubles et établissements, ol de 1l'eau chaude ou froide est
mise & la disposition des usagers, de livrer aux utilisateurs une autre
cau que celle de la distribution publigue, exception faite pour les eaux
minérales et les eaux conditionnées auntorisées @

Pour tous les usages ayaht un rapport direct ou m&me indirect
avec 1l'alimentation, tels que le lavage des récipients destinées 4 contenir
des boissons, du lait, des produits alimentaires }

Lo
Pour tous les usages & but sanitaire tels que toilettie, le
lavage de linge de table, de corps, de couchage ;

D'une fagon générale dans tous les cas ou la consommation
de 1'eau peut présenter un risque pour la santé humaine, notamment sur les
aires de jeux pour enfants, les bacs a sable, les pelouses, les aires pour
l'évolution des sportifes telles gque stades ou pistess

La m&me interdiction s'applique aux fabricants de boissons,
de glace alimentaire, crémes glacées ainsiqqu'a toute personne utilisant
de l'eau soit pour la préparatiomn, soit pour la conservation de denrées
alimentaires.

Iorsque pour un motif dont la gravité est reconnue par le
Préfet, l'eau délivrée aux consommateurs ou utilisée pour des usages
connexes ne peut &tre celle d'une distribution publigue, les personnes
ci-dessus désignées doivent s'assurer gue cette eaun est potable.

Lorsqu'il existe des raisons de craindre la contamination des
eaux, m8me si les causes de l'insalubrité ne sont pas imputables aux per-
sonnes visées aux deux premiers alinéas, celles-c¢l ont l'obligatien de
prendre les mesures prescrites par la réglementation en vigueur pour assu-
rer la désinfection de 1'eau. Ces mesures sont portées 4 la connaissance de
1'autorité sanitaire qui contr8lera la qualité des eaux aux frais desdites
personnesa. '

Loragu'il est constaté que les eaux ne sont pas saines ou
qu'elles sont mal protégées, leur usage pour l'alimentation est immédia-
tement interdit. Leur utilisation ultérieure est subordonnée a une
autorisation préfectorale.

Article 16

Qualité technique sanitaire des installations

161 Régle générale.

Les installations d'eau ne doivent pas 8tre susceptibles, du
fait de leur conception ou de leur réalisation, de permettre a l'occasion
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de phénoménes de retour d'eau, la pollution du réseau public d'eau potable
ou du reseau intérieur de caractére privé, par des matidres résiduelles ou
des eaux nocives ou toute substance non désirable.

16.2 Régeaux intérieurs de caractére privé.

En plus des preagcriptions définies & 1'article 14, alinéas 3 et
4, du présent titre, ces réseaux doivent Btre protégés contre le retour
d'ean provenant de lecaux a caractére privatif tels que appartement, local
commerceial ou professionnel.

16.3 Les réservoirs de coupure et bacs de disconnection.

Lorsqu'il est envisaegé d'utiliser l'eau potable pour alimenter
un régeau particulier ou un circuit fermé pouvant présenter des risques
pour le réseau d'eau potable, il est utilisé un réservoir de coupure ou
un bac de disconnection isolant totalement les deux réseaux.

L'alimentation en eau potable de cette réserve se fait soit par
surverse totale, soit au-dessus d'une canalisation de trop-plein ( 5cm au
moins) installée de telle sorte qu'il y ait une rupture de charge, avant
déversement, par mise a l'air libre.

L'eau contenue dans cette réserve de coupure et dans les canali-
sations situées 4 son aval est considérée comme eau non potable et 1'ensem-
ble doit comporter les signes distinctifs prévus & l'article 6 du présent
titre.

16. % Manque de pressiona

Lorsque les conditions prévues & l'article 1%, alinéa k4, du
présent titre, ne peuvent &8tre satisfaites, les propriétaires peuvent
installer des surpresseurs ou des réservoirs conformes aux dispositions
prévues a l'article 7 du présent titre. lLes canalisations alimentant ces
régervolrs n'assurent aucune distribution au passage.

Chague installation fait obligatoirement 1l'objet d'un avis de
ltautorité sanitaire, aprés consultation du service ou de 1l'organisme chargé
de le gestion technique de le distributien publique d'eau et d'un avis du
GonbselleDépartemental d'Hygiéne. Ce dernier avis n'est pas requis pour les
surpresseurs en prise et refoulement directs.

Daps les immeubles de grande hauteur ou de grande surface,l'ins=-
tallation pent &re fractionnée en plusieurs stations réparties a des niveaux
différents, afin d'éviter de trop grandes pressions. Les appareils installés
doivent, en outre, &tre conformes aux dispositions de sécurité prescrites
pour ces catégories de constructions.

De telles installations ne doivent 8Btre a4 l'origine d'aucune
nuisance lors de 1l'exploitation, en particulier : création dé coups de
belier, augmentations excessives de la vitesse de 1l'eau, vibrations, bruits,
retour de pression sur le réseau public.

16. 5 Les dispositifs de trddtement des eaux.

Les éventuels dispositifs de traitement des eaux insérés dans les
réseaux intérieurs de caractére privé doivent &tre congus, ingtallés et
exploités conformément 4 la réglementation en vigueur, notamment en ce qui
concerne l'emploi: de matiéres introduites om susceptlbles de s'incorporer
4 1l'eau de consommetion, ainei qu'il est indiqué a 1'article d du présent
titre. veelonn




La canalisation d'alimentation de tout poste de traitement
doit comporter un dispositif de protection placé a l'amont immédiat de cha-
que appareil afin d'éviter tout retour des produits utiliséds ou des eaux
traitées. Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation gra-
vitaire et comporter une rupture de charge, avant déversement, par mise &
l'air libre.

16.6 Les dispositifs de traitement de l'air
fonctionnant & l'eau potable.

Lorsqu'un appareil de traitement d'air fonctionne a l'eau,
a partir du réseau de distribution d'eau potable, son installation ne doit
pas permettre un quelconque retour d'eau modifiée ou susceptible de l'@tre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une évacuation
gravitaire des eaux et comporter une rupture de charge, avant déversement,
par mise & l'air libre.

Lorequ'une installation comporte un circuit de recyclage ou
qu'il est envieagé d'adjoindre a 1l'eau un produit de traitement non régle-
menté ou non autorisé par l'autorité sanitaire, cette installation ne doit
pas étre en relation directe avec le réseau d'eau potable.

16.7 Les dispositifs de chauffage.

Les installations de chauffage ne doivent pas permettre un
quelconque retour, vers le réseau d'eau potable, d'eau des circuits de chauf-
fage ou des produits introduits dans ces circults pour lutter contre le gel
ou d'autres substances non autorisées par la réglementation.

A cet effet, l'installation ne doit pas &tre en relation di~
recte avec le réseau d'eau potable.

16.8 Les productions d'eau chaude et les productions
d'eau froilde destinées a des usages alimentaires
ou sanitaires.

Les canalisations d'eau alimentant les appareils de production
doivent &tre protégées contre tout retour. Ces appareils et canalisations doi-
vent comporter tous les dispositifs de sécurité nécessaires au bon fonctionne-
ment des installations. '

L‘eau produite, du fait de sa température, ne doit pas &tre &
l'origine de détérioration des canalisations qui la véhiculent ou des appareils
gui la distribuent.

Les réservoirs et les éléments en contact avec l'eau produite
doivent répondre aux prescriptions des articles 3 et 7.2 & 7.4 du présent titre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une evacuation
gravitaire dea eaux et comporter une rupture de charge, avant déversement, par
mise & 1'air libre.

16.9 Le traitement thermique.

Dans le cas d'un traitement thermique de 1'eau potable par
échange, la perforation de l'enveloppe du fluide vecteur ne doit, en aucun
cag, et notamment & l'occagion d'une mise en dépression de la canalisation
d'alimentation en eau potable, permettre le contact entre ce fluide et 1'eau
potable : la détérioration du diepositif d'échange doit se manifester de fa-
¢on visible & l'extérieur de ce dispositif. -
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16.10 Les appareils sanitaires, ménagers ou de
cuisine.

Tous les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine
raccordés au réseau potable ne doivent en aucune maniére permettre la
pollution de ce réseau.

Toutes les alimentations immergées ou susceptibles de 1'&tre
sont interdites.

Il y a lieu de prévoir et d'adapter tout dispositif approprié
afin d'éviter le retour d'eaux usées.

16.11 Les dispositifs d'arrosage, de lavage ou d'orne=-
ment.

Les appareils d'arrosage, de lavage, manuels ou automatiques,
ou d'ornement, arasés au niveau du sol, qui sont raccordés a4 un réseau
d'eau potable sont munie d'un dispositif évitant toute contamination de
ce Téseau.

Dane le cas ol il est fait appel a des robinets en élévation,
ceux-ci doivent &tre placés 4 une distance d'au moins 50 cm au-dessus du
sol avoisinant, et 2tre munis de dispositifs de protection évitant tout
retour d'eaux polludes vers le réseau d'eau potable.

16.12 Les équipements particuliers.

Toutes les canalisations et appareils destinés a alimenter des
installations industrielles, commerciales ou artisanales de toute nature et
raccordées sur le réseau d'eau potable doivent répondre & l'ensemble des
dispositions fixées par le présent titre.

16.13 Les installations proviscires.

Toutes les installations provisoires destinées a desservir des
chantiers de toute neture (chantiers de construction ou autres) ou des ali-
mentations temporaires telles que : expositions, marchés, cirques, thédtres,
raccordées sur le réseau d'eau potable, ne doivent présenter aucun risque
pour celui-ci. Elles doivent de toutes fagons répondre & l'ensemble des
dispositions fixées par le présent titre.

Artiele 17.
Les installations en sous-s50l.

Toutes précautions doivent étre prises pour que les canalisations
d'eau potable, ainsi que les appareils qui y eont raccordés tels que : baches,
compteurs, robinets de puisage, ne soient en aucune maniére immergés a l'oc-
casion d'une mise en charge d'un égout ou d'inondations fréquentes.

Un puits de relevage doit obligatoirement tre installé et com-
porter un dispositif d’exhaure & mise en marche automatique, lequel doit ex-
clure toute possibilité d'introduction d'eaux polluées dans les installations
d'eau potable.

Article 18.
Entretien des installations.

En plus des dispositions visées 3 l'article 7 (paragraphe 2,
alinéa 5) du présent titre, les propriétaires, locataires et occupants doi-
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vent maintenir les installations intérieures en bon état dl'entretien et
de fonctionnement, et supprimer toute fuite dés qu'elle est déceléa.

Les canalisaticons, robineta d'arr&t, robinets de puisage,
robinets a flotteur des réaervoirs de chasse, robinets de chasse et tous
autres appareils doivent &tre vérifiés aussi souvent que nécessaire et
au moins une fois par an.

Article 19.

Immeubles astreints & la protection contre l'incendie
utilisant un réseau d'eau potable.

Dans le cas des immeubles ol la sécurité impose une pro-
tection contre les risques d'incendie, 1l'ensemble des installations corres-
pondantes, raccordées & un réseau d'eau potable, doivent répondre aux dis-
positions du présent titre, qu'il s'agisse des canalisations des réservoirs
ou appareils destinés au bon fonctionnement de ces installations.

Section 4.
DISPOSITIONS DIVERSES.
Article 20.
Surveillance hygiénique des eaux destinées & l'alimentation humaine.

20.1 Surveillance sanitaire de la qualité des eaux.

La qualité des eaux doit faire l'objet d'une surveillance sani-
taire suivant la réglementation en vigueur (1).

Y i

(1) Notamment code de la santé (livre Ier, titre ler, chapitre III)} et
textes d'application : décret du ler aolit 1961 et arr&té du 10 aofit 1961,
arra2té du 15 mars 1962, circulaire du 15 mars 196Z.




20.2 Désinfection des réseaux.

Tout réseau d'adduction collective, tout réservoir, toute canalisa-
tion neuve ou ancienne, destinés 3 la distribution de 1'eau potable, doivent
faire l'objet avent leur mise ou remise en service, et dans leur totalité,
d'un ringage méthedique et d'une désinfection effectuée dans les conditions
fixées par les instruétions tecliniques du ministére chargé de la santé (1).

En outre, des mesures de désinfection complémentaires peuvent &tre
prescrites en cours d'exploitation au cas ol des contaminations sont obser-
vées ou & craindre.

'20.3 Contrdle des désinfections.

L'efficacité des désinfections est contrélée aux frais du proprié-
taire. o7

La mise en service d'un réseau collectif neuf, public ou privé, ne
peut étre effectuée qu'aprés délivrance par l'autorité sanitaire du proces-
verbal de récept;op hygiénique du réseau,

TITRE 11
LOCAUX D'HABITATION ET ASSIMILES
CHAPITRE ler
Cadre de la Réglementation.
Article 21.
Definition.

Par "habitation" il faut entendre tout local servant de jour ou
de nuit au logement ainsi qu'au travail, au repos, au sommeil, a l‘'agrément

ou aux loieirs lorsque les activités spécifiques s'exercent au moins partiel-

lement dans le méme ensemble de piéces que la vie familiale.
Article 22.
Domaine d'application.
Les artides suivants définissent, en application du code de la

santé publique, les conditions d'occupation, d'utilisation et d'entretien
des habitations, de leurs équipements, et de leurs dépendances.

(1) Circulaire du 15 mars 1962 relative aux instructions générales concer-
nant les eaux d'alimentation et la glace alimentaire (Journal Officiel
du 27 mars et du 15 avril 1962).
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L'aménagement et l'équipement des habitations nouvelles, ainsi
que les additions et les surélévations de constructions existantes,
sont régis par les articles R.111-1 & R.111-17 du Code de la Construc=-
tion et de l'Habitation, et ses annexes (1).

Les dispositions du présent réglement s'appliquent & :

La constructlon, l'aménagement et 1l'équipement des bAtiments qui
ne sont pas visés par le décret n® 69-596 du 14 juin 1969 fixant les
regles générales de construction des b3timents d'habitation ;

L'aménagement et l'équipement des habitations exlstantes méme
réalisés partiellement, chacune des opérations élémentaires devant &tre
exécutée conformément aux dispositions du présent réglement.

L'administration ne peut prescrire la mise en conformité immédiate
avec plusieurs ou éventuellement 1l'’ensemble des dispositiona du présent
- réglement que dans le cas ol la nécessité en est démontrée pour assurer
notamment l'application des dispositions du code de la santé publique
relatives a la salubrité des habitations et de leurs dépendances.

CHAPITRE IT
Usage des locaux d'habitation.
Sedion 1,
ENTRETIEN ET UTILISATION DES LOCAUX.
Article 23.
Propreté des locaux communs et particuliers.

Les habitations et leurs dépendances doivent &tre tenues, tant a
l'intérieur qu'a l'extérieur, dans un état constat de propreté.

23.1 Locaux d'habitation.

Dans chaque immeuble, le mode de vie des occupants des logements
ne doit pas @tre la cause d'une dégradation des bitiments ou de la créa-
tion de conditions d'occupation contraires a la santé.

Y N

(1) Arr2tés du 14 juin 1969 concernant l'isolation acoustique, les galnes
de télécommunications, les vide-ordures, les fosses septiques (Journal
Officiel du 24 juin 1969).

Arrgtés du 22 octobre 1969 concernant les installations électriques,

les conduits de fumée, 1l'aération (Journal Officiel du 30 octobre 1969).
Arrété du 10 septembre 1970 concernant la protection contre 1l'incendie :
fagades vitrées, couvertures en matériaux combustibles, bitiments d'ha-
bitation (Journal Officiel du 29 eeptembre 1970).

Arrété du 10 avril 1974 concernant l'isolation thermique et réglage
automatique des installations de chauffage dans les bidtiments d'habi-
tation (Journmal Officiel du 18 avril 1974).



Tout ce qui peut &tre source d'humidité et de condensation exces-
sives doit &tre, en particulier, évité. Le renouvellement de 1'air doit
g@tre assuré et les orifices de ventilation non obturés.

Dans le méme souci d'hygiéne et de salubrité, il ne doit pas &tre
créé dlobstacles permanents a la pénétration de l'air, de la lumiére et
des radiations solaires dans les logements. Les arbree situés a proximité
des fendtres doivent &tre €lagués en tant que de besoin.

Dans les logements et leurs dépendances, tout occupant ne doit
entreposer ou accumuler ni détitus, ni déjections, ni objets ou substances
diverses pouvant attirer et faire proliférer insectes, vermine et rongeurs
ou créer une geéne, une insalubrité, un risque d'épidémie ou d'accident.

Danas le cas ol l'importance de l'insalubrité et les dangers définis
ci-dessus sont susceptibles de porter une atteinte grave a la santé ou a la
salubrité et a la sécurité de voisinage, il est enjoint aux occupants de
faire procéder d'urgence au déblaiement, au nettoyage, & la désinfection,

a la dératisation et a la désinsectisation des locaux.

En cas d'inobservation de cette disposition et apres mise en demeu-
re adressée aux occupants, il peut Btre procédé dtoffice & 1l'exécution des
masures nécessaires dans les conditions fixées par le code de la santé pu-
blique.

23.2. Circulation et locaux communs.

Dans les locaux & usage commun : vestibules, couloirs, escaliers,
remlses & voltures d'enfants, cabinets d'aisances, salles d'eau, locaux
de gardiennage et autres analogues, les sole et les parois doivent Btre
maintenus en bon état de propreté par tous moyens non susceptibles de
nuire a la santé.

Les gaines de passage des diverses canalisations, ainsi que les
emplacements renfermant les compteurs sont maintenus en constant état de
propreté et d'entretien ; leur accessibilité facile doit Btre conservée
en permanence.

Dans les cours, courettes et allées de circulation, les dépdts
d'ordures et détritus de toute nature sont interdits méme & titre tempo~

raire. Les gravats doivent &tre évacueés au fur et & mesure de l'exécution des

travaux dont ils proviennent, et en tout état de cause, ne doivent pas
s'opposer 3 la libre circulation des usagers.

L'éclairage dea parties communes doit &tre en bon état de fonction-
nement.

23.3. Dépendances.

Les jardins et leurs aménagements, ainsi que les plantations doi-
vent &tre soigneusement entretenus de fagon & maintenir 1'hygiene et la
salubrité des habitations.

Ltaccés des aires de jeux et bacs a sable doit &tre interdit aux

animaux ; le sable doit &tre changé en tant que de besoin et au moins une
fols par an.
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Article 24.
Aspainissement de l'atmosphére des locaux.

Pendant les périodes d'occupation des locaux leur atmosphére ne
peut &tre traitée en vue de les désodoriser, désinfecter ou désinsectiser
par des procédés tendant a introduire dans l'air des gaz nocifs ou toxiques,
ou a émettre des radiations abiotiques. -

Lorsque de tels procédés ont été employés, les locaux doivent &tre
ventilés avant une nouvelle occupation.

Quand de 1'air est distribué dans les locaux occupés, il doit &tre
prélevé en un point présentant le maximum de garantie quant & sa pureté.

L'air vicié doit Btre évacué directement & l'extérieur ou par les
systémes d'évacuation d'air viclé dont sont munies les piéces de service
(cusine, salle de bains, w-c). Le rejet de 1'air vicié ne doit pas consti-
tuer une géne pour le voisinage. La ventilation des logements dans des bé-
timents existants doit assurer un renouvellement efficace de l'atmosphére
gans créer de courant d'alr ginant.

Article 25.
Battage des tapils, poussieres et jets par les fenétres.

Il est interdit de battre ou de secouer des tapils, paillassons dans
les cours et courettes ou dane les voies ouvertes ou non a la circulatieon
en dehors des heures fixées par l'autorité municipale.

Aucun objet ou détritus pouvant nuire & l'hygiéne et a la sécurité
du voisinage ne doit &tre projeté a l'extérieur des batiments.

Article 26.

Préasence d'animaux dans les habitations, leurs dépendances,
leurs abords et les locaux communs.

Sans préjudice de l'application de la réglementation en vigueur, il
est interdit d'élever et d'entretenir dans l'interieur des habitations, leurs
dépendances et leurs abords, et de laisser stationner dans les locaux communs
des animaux de toutes espéces dont le nombre ou le comportement ou l'état de
santé pourraient porter atteinte a la tranquillité, a la sécurité ou a la
gsalubrité des habitations ou de leur voisinage.

Il est de méme interdit d'attirer systématiquement ou de fagon habi-
tuelle des animaux, notamment les pigeons et les chats, quand cette pratique
est une cause d'insalubrité ou de géne pour le voisinage.

Sans préjudice des dispositions réglementaires les concernant, les
installations renfermant des animaux vivants, notamment les clapiers, pou-
laillers et pigeonniers, deivent &tre maintenus constamment en bon état de
propreté et d'entretien (1). Ils sont désinfectés et désinsectisés aussi
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(1) Loi du 19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la pro-
tection de 1'environnement (rubrique n° 58 de la nomenclature des ins-
tallations claseées pour la protection de l'environnement).




souvent qu'il est nécessaire ; les fumiers doivent Btre évacués en tant
que de besoin pour ne pas incommoder le voisinage (1).

Article 27.
Conditione d'occupation des locaux (2).
27.1 Interdiction d'habiter dans les caves, sous=-sols.

L'interdiction d'habiter dans les caves, sous-sols, combles et
pidces dépourvues d'ouverture est précisée dans l'article L.43 du Code
de la Santé.

Est considéré comme sous-sol, tout local dont une fagade au moins
n'est pas entlérement dégagée sur toute sa hauteur a partir du plancher.

Dana le cas exceptlonnel d'une cour anglaise, obligatoirement limi-
tée 3 un seul piveau, tout point de la paroi opposée a ladite facade devra
étre a une distance minimale de 4 m.

27.2 Caractéristiques des piéces affectées a 1'habitation.

Les piéces affectées a l'habitation doivent présenter les caracté-
ristiques suivantes :

a) les murs ainsi que le sol doivent assurer une protection contre
1'humidité, notamment contre les remontées d'eaux telluriques ;

b) 1'éclairement naturel au centre des pieces principales doit etre
suffisant pour permettre, par temps clair, l'exercice des activités norma-
les de l'thabitation, sans recourir a un éclairage artificiel. A cet effet,
la pidce dolt 2tre munie de baies donnant sur un espace libre.

27.3 Utilisation dans les caves et sous-sols de moteurs déga-
geant des gaz de combustion.

Les caves et sous-sols ne peuvent étre utilisés comme locaux suscep=-
tiHes d'abriter des moteurs dégageant, en fonctionnement, des gaz de com-
bustion que s'ils sont spécialement aménagés a cet effet pour garantir
lthygiéne et la sdcurité. Ceci vise entre autres les remises de véhicules
automobiles. La ventilation devra 8tre parfaitement assureée, sans nuisance
pour lthabitat.et le voisinage.

Article 28.
Parcs de stationnement dans les locaux d'habitation.
28.1 Parcs de stationnement couverts.

Les condltions d'aménagement, d'exploitation & d'entretien des parcs
de stationnement couverts desservant des immeubles d'habitation et qui ne
gont pas soumis a la législation des installations classées pour la protec-
tion de l'environnement doivent &tre conformes aux dispositions de la régle-
mentation spécifique applicable aux parcs de statlonnement couverts (3).

U

(1) Des dispositions spéciales sont prévues au titre concernant les maladies
transmissibles et au titre relatif & 1'hygiéne en milieu rural.

(2) Chapitre 1V, titre Ier, livre Ier du code de la santé publique et des
textes pris pour son application.

(3) Circulaire du 3 mars 1975 relative aux parca de stationnement couverts
(Journal Officiel du 6 mai 1975).



Leur ventilation doit, en particulier, &tre convenablement assurée pour
éviter la stagnation de gaz nocifs.

28.2 Parcs de stationnement a L'air libre.

Les parcs de stationnement & l'air libre doivent &tre disposés et aména-
gés de telle fagon qu'il n'en résulte aucune géne pour le voisinage, notam-
ment du point de vue de la pollution par les gaz d'échappement.

Section 2.
ENTRETIEN ET UTILISATION DES EQUIPEMENTS.
Article 29.
Evacuation des eaux pluviales et usées.
29.1 Evacuation des eaux pluviales.

Les ouvrages d'évacuation (gouttiéres, chéneaux, tuyaux de descente)
doivent &tre maintenus en bon état de fonctionnement et d'étanchéité. Ils
sont nettoyés autant qu'il est nécessaire et notamment aprés la chute des
feuilles.

I1 est interdit de jeter des détritus et autres immondices de toute
nature dane ces ouvrages et d'y faire aucun déversement, sauf dans les
conditions définies & l'article 42 ci-aprés pour les eaux ménagéres
évacuées dans des descentes pluviales.

29.2 Déversements délictueux.

Il est interdit d'introduire dans les ouvrages publics, directement ou
par 1'intermédiaire de canalisations d'immeubles, toute matiére solide,
liquide ou gazeuse susceptible d'&tre la cause directe ou indirecte soit
d'un danger pour le personnel d'exploitation des ocuvrages d'évacuation et
de traitement, soit d'une dégradation desdite ouvrages ou d'une géne dans
leur fonctionnement. L'interdiction porte notamment sur le déversement
d'hydrocarbures, d'acides, de cyanures, de sulfures, de produits radio-
actifs et, plus généralement de toute substance pouvant dégager soit
par elle-méme, soit aprés mélange avec d'autres effluents des gaz ou
vapeurs dangereux, toxigues ou inflammables,

Les effluents, par leur quantité et leur température, ne doivent pas
8tre susceptibles de porter 1'eau des égouts & une température supérieure
a 30 ° ¢,

Sous réserve des dispositions prévues a llarticle 91, le déversement
de liquides ou matiéres provenant de la vidange des fosses fixes ou mobi-
les est interdit dans les réseaux d'aesainissement. Il en est de méme pour
les liquides ou matléres extraits des fosses septiques ou appareils équi-
valents provenant d'opérations d'entretien de ces derniéres.

Les rejets émanant de toute activité professionnelle exercée & l'inté-
rieur des maisons d'habitation et dont la qualité est différente de celle
des effluents domestiques dolvent faire 1'objet, en application des dispo-
sitions de 1'article L.35-8 du code de la santé publique, de mesures pé-
ciales de traitement ; de plus, un dispositif doit permettre le prélévement
d'échantillons destinés & s'assurer des caracteristhues physiques, chiml-
ques et biologiques des eaux usées évacudes a 1'égout.
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Le propriétaire est tenu de fournir a4 toute réquisition de l'autorité
sanitaire la justification de vidanges périodiques des fosses fixes.

Article 30.
Quvrage d'assainissement.

Les fosses fixes, septiquea, chimiques ou appareils équivalents aban-
donnés doivent Btre vidangés et désinfectés méme s'ils doivent &tre comblés
ou démolis.

Les fosees septiques, chimiques ou appareils équivalents, ainsi que les
bacs & graisse, doivent &tre réguliérement entretenus conformément a la ré-
glementation en vigueur (1).

Les propriétaires, les locatalres et leurs représentants doivent veiller
au bon fonctionnement permanent et a 1l'étanchéité rigoureuse des fosses d'ai-
sances dans leurs immeubles, qu'il s'agisse de fosses fixes, de fosses septi-
ques épuratrices, de fosses chimiques ou d'appareils équivalents et faire pro-
céder aux aménagements et aux réparations nécessaires conformément aux pres-
criptions de l'autorité sanitaire.

Pour les fosses septiques a usage collectif comme pour les dispositifs
relevant d'un type spécial ou comportant un poste de relevage, leur visite
périodique et leur entretien seront effectués au moins une fois tous les six
mois et les justifications de ces opérations devront &tre tenuves a la dlispo-
sition des autorités sanitaires. '

Il est enjoint & tous propriétaires des immeubles d'habitation ou a leurs
ayants droit et représentants ainsi qu'aux locataires de faire procéder sans
retard & la vidange des fosses ou a l'enlévement des tinettes mobiles dés
qu'elles sont pleines. Cette opération ne peut &tre exécutée que par un entre-
preneur autorisé, dans les conditions prévues par la réglementation en vigueur

(2).

Cette mesure porte également sur les fosses septiques et appareils équi-
valents quand leur mauvais fonctionnement risque d'entralner un débordement
de leur contenu.

En cas d'inobservation de cette disposition, et aprés mise en demeure
adressée aux propriétaires, locataires ou & leurs représentants responsables
et en cas de danger imminent pour la senté publique, il peut &tre procédeé
d'office & 1'exécution des mesures nécessaires, aux frals des contrevenants,
dans le cadre de la procédure d'urgence prévue par le code de la santé publi-
que, sans préjudice des pénalités encourues.

Visites ou réparations dans les ouvrages d'assalnissement.

Toute fosse & l'intérieur de laquelle doit &tre effectuée une visite ou
une réparation est au préalable complétement vidangée ; elle est, en outre,
immédiatement avant chaque descente, ventilée par aspiration d'un volume d'air
guffisant pour éliminer les dangers.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour éviter la géne du voisinage.
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(1) Arr8té du 14 juin 1969 relatif aux fosses septiques et appareils ou dispo-
sitifs épurateurs de leurs effluents des bitiments d'habitation (Journal
Officiel du 24 juin 1969). '

(2) Circulaire n® 2216 du 14 février 1973 relative & la création et a l'utili-
sation de décharges de matiéres de vidange des fosses d'aisances dites
tdéposantes' {non parue au Journal Officiel).



(2) (suite)
Circulaire du 23 février 1978 relative a l'élaboration de schémas départementaux
d'élimination des matiéres de vidange (Jourmal Officiel du ler mars 1978).

Sans préjudice des dispositions contenues dans le code du travail,
toute personne descendant dans une fosse doit &tre ceinturée d'um bridage
dont la corde est tenue par une personne placée a ltextérieur, et doit &tre
équipée d'un dispositif permettant d'écarter tout risque d'asphyxie ou d'in-
toxication.

Les eaux qui pénétreraient dana toute fosse vidée ou en cours de répa-

ration doivent &tre enlevées comme des matiéres de vidange. Dans ce but, les tampons

d'acces et de contrBle doivent &tre accessibles de fagon permanente.

Article 31.
Conduits de fumée et de ventilation - Appareils & combuation.
31.1. Généralités.

Les conduits de fumée intérieurs ou extérieurs, fixes ou mobiles, uti-
lisée pour l'évacuatlon des gaz de la combustion doivent &tre maintenus constam-
ment en bon état d'entretien et de fonctlonnement et ramonée au moins une fois
par an, au début de chaque période de chauffe, en vue d'assurer le bon fonction-
nement dee appareils et d'éviter les risques d'incendie et d'émanations de gaz
nocifs dans 1'immeuble, ainsi que les rejets de particules dans 1'atmosphére ex-
térieure.

A 1'entrée en jouissance de chaque locataire ou occupant, le propriétaire
ou son représentant doit s'assurer du bon état des conduits, appareils de chauf-
fage ou de production d'eau chaude desservant les locaux mis & leur disposition,
dans les conditions définies au paragraphe suivant.

Les appareils de chauffage, de culsine ou de production d'eau chaude ne
peuvent &tre branchés sur les conduits qu'aprés examen de ceux-ci. L'installateur
qui procéde a ces examens doit remettre a l'utilisateur un certificat établissant
1'étanchéité du condult dans des conditions normales d'utilisation, sa régularité
et suffisance de section, sa vacuité, sa continuité et son ramonage.

Le résultat d'un examen révélant des défauts rendant dangereuse l'utilisa-
tion du conduit doit &tre communiqué a l'utilisateur et au propriétaire. La remise
en service du foyer est alors subordonnée & la remise en état du conduit.

Lorsqu'on veut obturer un conduit hore service cette obturation ne peut
¢tre faite qu'a sa partie inférieure. Toute remise en service doit faire l'objet
d'une vérification.

Lorsque le conduit, par son état, est inutilisable, l'autorité sanitaire
peut dispenser de sa réfection, sous réserve que toutes dispositions, notamment
le remblaiement, soient prises pour empécher définitivement tout branchement d'ap-
pareil, a quelque niveau que ce soit.

Les conduits de fumée ne doivent &tre utilisés que pour 1'évacuation des
gaz de combustion. Toutefois, ils peuvent éventuellement servir & la ventilation
de locsux domestiques s'ils sont utilisés uniquement & cet effet. En cas de re-
tour d'un conduit de fumée & sa destination primitive, il doit Btre procédé aux
vérifications prévues a l'alinéa 2 du présent article. En tout état de cause,
les conduits de ventilation ne peuvent pas etre utilisés comme conduits de fumée.

Y




Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production d'eau
chaude doivent étre constamment tenus en bon état de fonctionnement.
Ils sont nettoyés et vérifiés au moins une fois par an et réparés par
un professionnel qualifié dés qu'une défectuosité se manifeste.

31.2. Conduits de ventilarion.

Les conduits de ventilation deoivent avoir un tirage suffisant
et &tre en bon état de fonctionnement. Ile doivent dtre ramonés chague
fois qu'il est nécessaire et au moins une fois tous les trois ans quand
ils desservent des piéces ol peut se trouver un appareil & combuetion
non raccordé a un conduit de fumee.

Il est interdit de faire circuler 1'air d'un logement dans un
autre logement.

I1 est interdit, en outre, de rejeter l'air vicié en provenance
des cuisines, des installations sanitaires, des toilettes dans les parties
communes de 1'immeuble.

31.3. Acessoires des conduits de fumée et de ventlilatiofi.

Les souches et accessoires des. conduits de fumée ou de ventilationm
tels que aspirateurs, mitres, mitrons, doivent &tre vérifids lors des ramo-
nages et remis en état si nécessaire. Ils doivent 2tre installés de fagon
4 éviter les siphonnages, 3 2tre facllement nettoyables et a permettre les
_ ramonages.

31l.4. Tubage des condults individuels.

Le tubage des conduits, c'est-a-dire l'introduction dans ceux-ci de
tuyaux indépendants, ne peut se faire que dans les conditions prévues au
document technique unifié 24-1. I1 ne peut 2tre effectué que par des entre-
priges qualifiées a cet effet par 1l'organisme professionnel de qualificatioen
et de clagsification du batiment. Les conduits tubés ne peuvent ¥tre raccor-
dés qu'a des appareils alimentés en combustible gazeux ou en fuel domestique.
Une plaque portant les indicatlons guivantes doit &tre fixée visiblement &
la partie inférieure du conduit :

La date de mise en place ;

Le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou au fuel domes-
tique peuvent &tre raccordés au conduit.

Une deuxiéme plaque placée au débouché supérieur du conduit doit por-
ter de maniére indélébile la mention "conduit tubé!.

Les conduits tubéds pourront avoir une section inférieure a 250 centi-
métres carrés, sous réserve qu'ils restent conformes aux conditione requlses
par la puissance de l'appareil raccordé et permettent un ramonage efficace.

Apres tubage, les conduits doivent répondre aux conditions de résis-
tance au feu, d'étanchéité et de stabilité fixées par la réglementation en
vigueur. De plus, une vérification du bon état du tubage comportant un essai
d'étanchéité doit &tre effectuée tous les trois ans & 1l'initiative du pro-
prietaire,

31.5. Chemisage des conduits individuels.

Le chemisage des conduits, c'est-a-dire la mise en place d'un enduit
adéquat adhérant & 1'ancienne paroi, ne peut se faire qu'avec des matériaux
et suivant les procédés offrant toutes garanties. Il ne peut &tre effectué
que par des entreprises qualifiées a cet effet par l'organisme professionnel
de qualification et de classification du bidtiment.
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Leur section, aprés cette opération, ne doit jemais &tre inférieure
a 250 centimétres carrés. Les foyers & feu ouvert ne peuvent &tre raccordés
sur des conduite chemisés.

Aprés chemisage, les conduits doivent répondre aux conditions de
résistance au feu, d'étanchéité et de stabilité fixées par la réglementation
en vigueur. De plus, une vérification du bon état du chemisage comportant un
espal d'étanchéité doit étre effectuée tous lea trois ans a l'imitiative du
proprietaire,

31.6. Entretien, nettoyage et ramonage.

Les foyers et leurs accessoires, les conduits de fumée individuels et
collectifs et les tuyaux de raccordement doivent Btre entretenus, nettoyés et
ramonés dans les conditions ci-aprés :

Les appareils de chauffage, de production d'eau chaude ou de cuisine
individuels, ainsi que leurs tuyaux de raccordement doivent &tre, a 1l'lnitia-
tive des utilisateurs, vérifiés, nettoyés et réglés au moins une fois par an
et plus souvent si nécessaire en fonction des conditions et de la durée d'u-
tilisation.

Dans le cas des appareils collectifs, ces opérations seront effectuées
a 1'initiative du propriétaire ou du syndic. Les conduits de fumée habituelle-
ment en fonctionnement et desservant des locaux d'habitation et des locaux
professionnels annexes dolvent &tre ramonés deux fois par an, dont une fois
pendant la période d'utilisation.

Ces opérations sont effectuées a 1'initiative de l'utilisateur pour les
conduits desservant des appareils individuels, ou du proprletalre ou du gestion-
naire s'ils desservent des appareils collectifs.

Elles doivent &tre effectudes par une entreprise qualifiée a cet effet
par l'organisme professionnel de quallfication et de classification du b&tlment.
Un certlflcat d'essai d01t étre remis a l'intéressé. : '

Toutefois, lorsque les appareils raccordés sont alimentés par des com-
bustibles gazeux, les condulte spéciaux, les conduite tubéds et les conduits
n'ayant jamais servi a l'évacuation des produits de la combustion de combusti-
bles solides ou liquides pourront n'étre rémonés qu'une fois par an.

L'emploi du feu ou d'explosifs est formellement interdlt pour le ramo-
nage des conduits.

Les dispositifs permettant d'accéder 2 toutes les parties des conduits
de fumée et de ventilation dolvent établis en tant que de besoin et maintenus
en bon eétat d'usage pour permettre et faciliter les opérationsa d'entretien et
de ramonage.

Aprés tout accident, sinistre, notamment feu de cheminée mEK ou exécution
de travaux, le propriétaire ou l'utilisateur du conduit doit faire examiner
celui-ci par l'installateur ou tout autre homme de ltart qui établit un certi-
ficat, comme il est dit au cinquiéme alinéa de cet article.
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L'autorité compétente peut interdire l'usage des conduits et
appareils dans l'attente de leur remise en bon état d'utilisation lers-
qu'ils sont la cause d'un danger grave ou qu'un rieque est décelé.

Les locataires ou occupants de locaux doivent etre prévenus suf-
fisamment a4 l'avance du passage des ramoneurs. Ils sont tenus de prendre. .
toutes dispositions utiles pour permettre le ramonage des conduits.

Section 3.
ENTRETIEN DES BATIMENTS ET DE LEURS ABORDS.

Indépendamment des mesures d'entretien particuliéres a chacune des
installations définies dans les divers articles, les mesures suivantes doi-
vent &tre observées en ce qui concerne les bAtiments et leurs abords.

Article 32
Généralités

Les propriétaires et lea occupants d'un immeuble sont tenus d'assu-
rer dans le cedre de leurs obligations respectives, un entretien satisfaisant
des bdtiments et de leurs abords.

Les travaux d'entretien doivent &tre exécutés. périodiguement et tou-
te détérioration imprévue de nature a porter un préjudice a la santé des per-
sonnee doit faire sans délai 1'objet d'une réparation au moins provisoire.

Article 33

_Gduverturex,_murs, cloisona, planchers, baies,
gaines de passage des canalisations.

Les couvertures et les terrasses, les murs et leurs enduits, les
cloisons, plafonds, sols, planchers, fenétres, vasistas, portes, emplace-
ments de compteurs, aingi que les gaines de paseage des canalisetions ou
des lignee téléphoniques sont entretenus réguliérement pour ne pas donner
passage a des infiltrations d'eau ou . de gaz, tout en respectant les ven-
tilations indispensables.

Les causes d'humidité doivent &tre recherchdées et il doit y &tre
remédié dans les moindres délais.

Les grillages et lanterneaux doivent &tre nettoyés et vérifiés
pour remplir en permanence l'usage auquel ils sont destinés.

Les sole sont constamment mainténus_en parfait état d'éﬁanchéité.
Section 4.
PRECAUTTONS PARTICULTERES D'EXPLOITATION
Article 34.
Protection contre le gel.
Les propriétaires des immeubles, ou leurs représentanfs, ainsi:que

les locataires et autres occupants, notamment en cas d'absence prolongée,
sont tenus de prendre, dans le cadre de leurs obligatione respectives,
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toutes mesures nécessaires pour empécher, en périocde de gel, la détériora-
tion des installations : distribution d'eau froide ou chaude et de gaz,
installations de chauffage a eau chaude ou & vapeur ainsi que les évacua-
tions d'eaux et matidres usées et assurer en permanence l'alimentation en
eau potable des autres usagers.

En cas d'impossibilité de satisfalre 4 cette derniére prescription
gane risque de déghAts pour les canalisations et appareils, 1'alimentation
en eau potable doit cependant &tre quotidiennement assurée durant le temps
nécessaire a l'approvisionnement de tous les occupants de 1'immeuble.

Les propriétaires ou leurs représentanta sont tenus de faire afficher
en évidence, a l'intérieur des immeubles, les instructions nécessaires com-
portant le détail des manceuvres a exécuter sur les différents circuits en
cause.

Article 35
Locaux inondés ou souillés par des infiltrations.

Les locaux inondés ou souillés par quelque cause que ce soit : inonda-
tion générale, déversements accidentels, infiltrations ou non-étanchéité
des équipements, nmotamment }'alimentation en eau ou d'évacuation des eaux
pluviales ainei que des eaux ou matidres usées, doivent, aprés enlévement
des eaux et matieres répandues, &tre nettoyés et désinfectés, le plus rapi-
dement possible. '

La remise en usage des fosges d'aisance et des puits doit faire 1'cbjet
de toutes mesures que nécessite la destination de ces ouvrages.

Les dégradations causées par les eaux et pouvant compromettre la salu-
brité ou la sécurité des immeubles sont réparées a4 bref délai.

En cas d'urgence ou de risque imminent pour la santé publique, il peut
eétre procédé a 1l'exécution d'office des mesures nécessairee, dans les con-
ditions prévues par le code de la santé publique.

Article 36
Réserves d'eau non destinédes & l'alimentation.

Les réserves d'eau non destinées & l'alimentation, les bassins d'orne-
ment ou d'arrosage, ainsi que tous autres réceptacles, sont vidangés aussi
souvent qu'il est nécessaire, en particulier pour emp&cher la prolifération
des insectes. Le rejet direct, dans ces réserves, d'effluente provenant
d'installations de traitement d'eaux usées est interdit.

Leur nettoyage et déminfection sont effectués aussi souvent qu'il est
nécessaire et au moins une fois par an.

Article 37.
Entretien des plantations.

Les plantations sont entretenues de maniére 4 ne pas laisser proliférer
les insectes et leurs larves 2u point gqu'ils puissent constituer une géne
ou une cause d'insalubrité. Tl doit &tre procédé, chaque foia qu'il est
nécessaire, a une désinsectisation. Nul ne peut s'opposer aux mesures de
désingsectisation collectives qul seraient entreprises par l'autorité sani-
taire au cas ou se manifesterait un envahissement anormal d'un quartier par
les insectes et leurs larves.
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Section 5
EXECUTION DE TRAVAUX

Article 38
Equipement sanitaire et approvisonnement en eau

Lors de travaux dans un immeuble habité, un nombre suffisant de
cabinets d'aisances doit &tre constamment maintenu en état de fonction-
nement et l'approvlsionnement en eau potable des logements occupés doit
atre assure en permancnce.

Article 39
Démolition
La suppression définitive d'un bAtiment doit &ire précédée d'une
opération de dératisation. La démolition une fois commencée doit &tre
poursuivie sans interruption jusqu'au niveau du sol. Les caves sont om-

blées a moins que leur accés soit rendu impossible tout en permettant
cependant une aération suffisante.
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CHAPITRE III
Améangement des locaux d'habitation.
Section 1.

Locaux
Article 40.

Régles générales d'habitabilité.

Toutes dispositions dolvent &tre prises pour qu'un chauffage suf-
fisant puisse &tre assuré,

Tout logement loué ou occupé devra 2tre muni d'une installation
intérieure d'alimentation en eau potable provenant de la distribution
publique, d'une source ou d'un puits reconnu potable et d'une évacuation
réglementaire des eaux usées dans un délai de six mois aprés la publica-
tion du présent reglement,

_ Cette obligation ne vise pas les locaux faisant 1'objet dfune
interdiction d'habiter, d'une autorisation de démolition ou d'une opéra-
tion d'utilité publique.

Lorsque des logements ou pléces isolés sont desservlis par un ou
plusieurs cabinets d'aisances communs, le nombre de ceux-ci est déterminé
en tenant compte du nombre de personnes appelées a en faire usage, sur la
base d'au moins un cabinet par 10 occupants. Tout cabinet ne dolt pas &tre
distant de plus d'un étage des locaux quil dessert, ni de plus de 30 métres
en distance horizontale.

Il est interdit d'affecter a usage privatif des cabinets d'aisances
communs lorsque ces conditions ne sont pas remplies.

sucune modification de logements ne doit aboutir & la création de
pieces dont les dispositions de surface, de hauteur, et de ventilation et
d'éclairement seraient inférieures aux dispositions suivantes :

40,1. Ouvertures et ventilations.

Les piéces principales et les chambres isolées doivent &tre munies
d'ouvertures donnant & 1'air libre et présentant une section ouvrante per-
mettant une aération satisfaisante et correspondant au moins & 1/10 de la
surface de la piéce.

Les pieces de service (cuisine, galles d'eau et cabinets d'aisances),
lorsqu'elles sont ventilées séparément, doivent comporter les aménagements
suivants en fonction de leur destination :

a) Piéce de service possédant un ouvrant donnant sur lfextérieur :
ces pidces doivent atre équipées d'un orifice d'évacuation d'air vicié en
partie haute. En sus, les cuisines doivent posséder une amenée d'air frais
en partie basse.
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b) Piéce de service ne possédant pas d'ouvrant donnant sur 1'extérieur :
ces pieces doivent &tre munies d'une amenée d'air frais, soit par gaine
spécifique, soit par l'intermédiaire d'une piéce poesédant une prise d'air
sur l'extérieur, L'dvacuation de l'air vicié doit s'effectuer en partie
haute, soit par gaine verticale, soit par gaine horizontale & extraction
mécanique conformes & la réglementation en vigueur (1).

Lorsque ces piéces de service sont ventilées par un dispositif com-
mun & 1l'ensemble du logement, ce dispositif doit &tre réalisé conformément
a la réglementation en vigueur (1).

40,2 Eclairement naturel.

~L'éclairement naturel au centre cbs piéces principales ou des chambres
isoléen doit &tre suffisant pour permettre, par temps clair, 1'exercice des
activités normales de l'habitation sans le secours de la lumiére artificielle.

40.3. Superficle des pieces.

L'une au moing des piéces principales de logement doit avoir une sur-
face au sens du déeret n°® 69-596 du 14 juin 1969 supérieure a neuf meétres
carrés.

Les autres piéces d'habitation ne peuvent avoir une surface inférieure
a sept metres carrés. Dans le cas d'un logement comportant une seule piece
principale ou constitué par une chambre isolée la surface de ladite piece
doit 2tre au moins égale a neuf métres carrés.

Pour 1l'évaluation de la surface de chaque piéce les parties formant
dégagement ou cul-de-sac d'une largeur inférieure a4 deux metres ne sont pas
prises en compte.

40.4. Hauteur sous plafond.
La hauteur sous plafond ne doit pas &tre inférieure a 2.30 meétres.
Article 41,
Aménagement des cours et courettés des immeubles collectifs.

Dans chaque cour ou courette, il est établi une prise d'eau qui sera
installée et aménagée de telle sorte qu'il n'y ait pas de retour dans les
réseaux de distribution d'eaux potables.

Les pentes doivent @tre convenablement réglées et comporter les aména-
gements nécessaires en vue de l'évacuation des eaux vers un dispositif capa-
ble de retenir les matiéree pouvant provoquer des engorgements et de s'oppo-
ger au passage des rongeurs ; il doit &tre siphonné dans le cas de 1l'évacua-
tion des eaux vers un égout,

Les canalisations d'évacuation des eaux pluviales, des eaux ménageres
et des matiéres ueées passant sous le sol des cours, courettes et jardins
doivent comporter en nombre suffisant des regards judicieusement disposés
pour faciliter toute opération éventuelle de désengorgement.

L'acces aux cours et courettes doit &tre assuré depuis une partie
commune de l'immeuble.

cenfene

(1) Arrété du 22 octobre 1969 relatif a l'aeratlon des logements (Journal
Officiel du 30 octobre 1969).



Section 2.

EVAGUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES
Article 42,
Evacuation.

L'évacuation des eaux pluviales et des eaux usées doit pouvoir Btre
assurée en permanence.

Aucun obstacle ne doit es'opposer & la circulation de l'air entre
1'égout public, les évents de chutes d'aisances et d'évacuations des eaux
vannes ou les ventilations de fosses, notamment loreque le raccordement
nécessite l'installation d'un poste de relevage.

Il est Interdit d'évacuer des eaux vannes dans les ouvrages d'éva-
cuation dfeaux pluviales et réciproquement. Par dérogation de 1l'autorité
sanitaire seule 1'évacuation d'eaux ménagéres peut &ire tolérée dans les-
dits ouvrages lorsque le systeme d'égout public le permet.

Raccordement et relevage doivent &tre aménagés de fagon que la
stagnation des eaux soit réduite au maximum et qu'il ne pulsse y avoir
aucune accumulation de gaz dangereux.

Aucune nouvelle chute d'aisance ne peut. 8tre établie & l'extérieur
des constructions en fagade sur rue.

Dans le cas ol la voie publique desservant l'immeuble n'est pas
pourvue d'un ouvrage d'évacuation des eaux usées, toutes les eaux usces
sont dirigées préalablement 2 leur éloignement sur des dispositifs d'ac-
cumulation ou de traitement répondant aux exigences formulées par des
textes réglementaires spéciaux.

Article 43,
Occlusion des orifices de vidange des postes d'eau.

Tous les orifices de vidange des postes d'eaux ménagéres tels qu'é-
viers, lavabos, baignoires doivent &tre pourvus d'un systéme d'occlusion
hydraulique conforme aux normes frang¢aises homologuées et assurant une
-garde d'eau permanente.

Les communlcations des ouvrages d'évacuation avec l'extérieur sont
établies de telle sorte qu'aucun retour de liquides, de matiéres ou de
gaz malodorants ou nocifs ne puisse se produlre dans l'intérieur des habi-
tations.’ '

Article 44.
Protection contre le reflux des eaux d'égout..
En vue d'éviter le reflux des eaux d'égout dans les caves, sous-gsols
et cours lors de l'élévation exceptionnelle de leur niveau jusqu'a celui
de la voie publique desservie, les canalisations d'immeubles en communication

avec les égouts et notamment leurs joints sont établis de maniére a rédster
4 la pression correspondante. De méme tous regards situés sur des canalisations
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a un niveau inférieur & celui de la voie vers laguelle se fait 1'évacua- |
tion doivent &tre normalement obturés par un tampon étanche résistant a 1la |
dite pression. Lorsque des appareils d'utilisation sont installés a4 un
niveau tel gue leur orifice d'évacuation se trouve zitué au-dessous de ce
niveau critique, toutes dispesitions doivent &tre prises pour s'oppoeser

da tout reflux d'eaux usées provenant de 1l'égout en cas de mise en charge de .
celui-cie.

Section 3.

LOCAUX SANITAIRES

Article 45

Cabinets d'aisances et salles d'eanu

Les salles d'eau et les cabinets d'aisances sont ventilés dans
les conditions fixéem & l'article 40. Dans le cas de cabinets d'aisances
& usage commun, ces derniers devront 8tre clos.

Les murs, plafonds et boideries des cabinets d'aisances et salles
d'eau doivent &tre maintenus en bon état d'entretien et de propreté, munis
de revétements lisses et imperméables susceptibles d'&tre facilement lavés.
le sol doit E&tre lisse sans interstice.

Les sols doivent $tre en parfait état d'étanchéité.

Les cabinets d'aisances doivent toujours disposer d'eaun en perma-
nence pour le nettoyage des cuvettes.

a) Pléce commune au cabinet d'aisances et & la salle d'eau, de
- bains ou de toilette.

_ Dans le cas ou lors de la tranSformatlon de logements anciens, il
est impoessible d'eétablir un ctabinet d'aisances et une salle d'eau, de bains
ou de toilette indépendants et qu'ils sont réunis dans la m8me pidce, celle-

¢i doit remplir simultanément les conditions réglementaires notamment les
conditions d'étanchéité fixées pour chacun de ces locaux censideéeres isolé-
ment par les réglements de constructions et le présent reglement sanitaire.

. Hotamment, il est interdit d'utiliser des appareils brﬁlant, méme
sans flamme, un combustible solide, llqulde ou gazeux, dans un cabinet
d'aisances ou dans tout auntre local ayant & la fois les deux destinations
définies ci-dessus et ne répondant pas aux conditions réglementaires.

b) le cabinet d'aisances ne doit pas communiquer directement
avec la piéce a usage de cuisine et les piéces oli se prennent les repas.

Toutefois, dans les logemnts d'une ou deux piéces principales, le
cabinet d'aisances peut communiguer directement avec les piédces ol se
prennent les repas a l'exclusion de la cuisine; celui-ci doit 8tre raccordée
a 1'égout oddun systéme d'assainissement autre qu'une fosse fixe et muni de
cuvette siphonnée et chasse d'eana

c) Poste d'eau a proximité de cabinets d'aisances a usage
commun &

Lorsgu'il existe un cabinet dfaisances & usage commun, il doit y
avoir a proximité de ce cabinet un poste d'eau avec évacuation indépendante;
ce poste d'eau est situé & 1'extérieur de ce cabinet d'aisances.

.../...



Article 46

Caractéristiques des cuvettes de cabinet d'aisances.

La cuvette des cabinets d'aisances doit 8tre obligatoirement munie
d'un dispositif d'occlusion. De 1'eaun doit &tre disponible en permanence pour
le nettoyage des cuvettes.

Lorsqu'ils sont raccordés soit & un réseau d'assainissement, soit
a une fosse septique ou un appareil équivalent, les cabinets d'aisances sont
pourvus d'une chasse permettant 1l'envoi d'un volume d'ean suffisant, toutes
dispositions étant prises pour exclure le risque de pellution de la canalisa-
tion d'alimentation en eau. Les cuvettes doivent &tre siphonnées par une garde
d'eau conforme aux normes frangaises homologuéesa.

Les installations a la turque et les siéges des cabinets doivent
€tre en matériaux imperméables a parois lisses et facilea & entretenir.

Le raccordement de la cuvette au tuyau de chate doit &tre étanche.

Article 47

Cabinets d'aisances comportiant un dispesitif de désagrégation et
d'évacuation des matieres fécales.

Le systéme de cabinets d'aisances comportant un dispositif de
désagrégation des matidres fécales est interdit dans tout immeuble neuf,
gquelle que scit son affectation.

Toutefois, en vue de faciliter l'aménagement de cabinet d'aisances
dans les logements anciens qui en sont totalement démunis, faute de possibili-
té technique de raccordement, il peut &tre installé exceptionnellement et apr:e
avis de 1l'autorité sanitaire des cuveites comportant un dispositif mécanique
de désagrégation des matiéres févales avant leur evacuation. Le conduit d'éva-~
cuation doit se raccorder directement sur une canalisation d'eaux vannes de
diamétre suffisant et convenablement ventilée. Il ne doit comporter aucune
partie ascendante. L'installation doit comporter une chasse d'eau et &tre
conforme cenfomme o toutes les dispositions du présent réglement sanitaire.

Toutes précautions spéciales sont prises notamment pour gu'il ne
se manifeste aucun reflux d'eaux vannes ni désamorgage de joints hydraunliques
dans les appareils branchés sur ia m8me chute. Ce raccordement ne sera en
aucun cas effectué sur upe canalisation réservée aux eaux pluviales ou aux
eaux ménageres.

Les effluents de ces appareils sont évacués et traités dans les
m8mes conditions que les eaux vannes provenant des cabinets d'aisances et,
conformément aux dispositions de la section 4. Par sa conception et son fonc-
tionnehent, l'appareil ne doit entrafner aucune pollution du réseaun d'amenée
d'eau potable.

Des précautions particuliéres doivent &tre prises pour assurer
1l'isolement acoustique correcte de ltappareil et empé@cher la transmission de
bruits vers les locaux du voisinagea.

La stagnation d'une quantité d'eau dans la bfche de pompage de
ltappareil doit 8&tre limitée au minimum nécessaire au fonctionnement correct
de la pompea

Dans le cas ol des opérations d'entretien rendent nécessaire le
démontage de 1'appareil, celui-ci doit &tre congu pour ne causer aucun
dommage, ni aucun inconvénient au point de vue sanitaire.
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D'appareillage électrique doit Bire réalisé de fagon & éliminer
tout risque de contact direct ou indirect des usagers avec des conducteurs
sous tension. A cet effet, l'installation sera réalisée en prenant l'une.
des précautions prévues 32 la norme frangaise NF ¢ I5-I00, compte tenu du
degré de protection électrique du matériel, On tiendra compte #u fait qu'il
s'agit d'un local comportant des appareils hydrauliques.

L'appareil portera de maniére apparente et indélébile les
prescriptions d'interdiction ci=apres 1

" T] est interdit d'évacuer les ordures ou déchets au moyen de
cet appareil. En cas de panne du dispositif de désagrégation, l'utilisation
du cabinet d'aisances est interdite jusqu'a remise en parfait état de
marche ",

Section 4

QUVRAGES D!ASSAINISSEMENT
Article 48

Dispositifs d'accumulation.

Les dispositifs d'accumulation destinés a recevoir, avant
éloignement, les eaux vennes et les eaux ménagéres provenant des immeubles
lorsque ceux-ci sont desservis par une voie publique ou privée non pourvue
d*un ouvrage réglementaire d'évacuation sont constitués de fosses fixes.

L'installation d'un tel dispositif ne peut se faire que sur
autorisation délivrée, aprés avis de l'autorité sanitaire, par le maire
du lien d'installation ; la demande d'euterisation doit $tre accompagnée
d'un plan de situwation, d'un plan de masse sur lequel figure 1'emplacement
de la fosse et les caractéristiques du dispositif.

L'autorisation ne peut 8tre obtenue gque si l'impossibilité de
recourir 4 un systéie de traitement et dYévacuation conforme & la régle=
mentation en vigueur est constatée.

Les dispositifs d'accumulation sont placés, sauf dérogation, &
l'extérieur des immeublee & usage d'habitation.

Leur vidange doit pouvoir Btre effectuée dans des conditions
garantlssant la sécurité et la salubrité de l'opération j leur établissement
ar-depsous du sel des caves est interdit.

Les dispositifs dtascumulation doivent &tre étanches, avoir une
profondeur d'au moins 2 métres, ne pas comporter de comparthments j le fond
en forme de cuvette dolt permettre de puiser tout le liguide contenu dans la
fosse.

Ces fosses sont munies d'une onverture d'extraction présentant
une section minimale de 0,70 métres carré maintenune fermée en dshors des
périodes de vidange par un tampon hermétique. Cette ouverture doit 8tre
placée a l'air libre. Les tuyaux de chute doivent avoir une pente suffisante.
Un tuyau d'évent est établi indépendamment des tuyaux de chute de maniére &
ne pas constituer une g8ne pour le voisinage.
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L'autorité sanitaire peut interdire 1'utilisation de toute fosse
présentant une g8ne pour le voisinage.

Toute modification d'un tel dispositif doit faire l'objet d'une
nouvelle demande dtauterisation.

Les dispositifs d'accumulation abandonnés sont vidangés et
désinfectés mBme s'ils doivent Ptre comblés § 1'autorité sanitaire est
informée de ces opérationsa.

Article 49
Dispositifs de traitement.

Ces appareils doivent 8tre établis conformément & la réglementation
en vigueur (1).

Les fosses 4 action ohimique sont interdites, sauf dérogation
agecordée par arr8té préfectoral.

Article 50
Dispositifs d'évacuation.

Les puits perdus et les puisards absorbants destinés & recevoir
des eaux usées sont interdits. L'épandage souterrain et les puits filtrants
peuvent Btre autorisés par l'autorité sanitaire dans les conditions
préviues par la réglemmntation et aprés enqulte hydrogéologique.

Le déversement d'eaux et matiéres usées de toutes origines
dans les vides d'anciennes carriéres et dans les souterrains est interdit.

Section 5

INSTALLATIONS D'ELECTRICITE ET DE GAZ, DE CHAUFFAGE
DE CUISINE ET DE PRODUCTION DYEAU CHAUDE

Article 51
Ingtallations d'électricité.

Les modifications conduisant au remplacement ou au renforcement
des cirecunits d'alimentation éleotrique doivent Btre conformes sux normes
KF 0 14=100 et C 15=100

Article 52
Installations de gaz
Toutes les installations nouvelles ou transformations d'installation:
de distribution de gaz doivent 8tre conformes aux dispositions réglementaires
les concernant (2). '

(1) Notamment arrBté du Ik Juin I969 relatif aux fosses septiques et
appareils ou dispositifs épurateurs des effluents des bRtiments d'habitation
(Journal Officiel du 24 Juin 1969)

{2) Arr8té du 2 aoftt I977 relatif aux régles techniques et de séourité
applicables aux installations de gaz combustible et dfhydrocarbures liguifiés
situées a 1'intérieur des bHtiments d'habitation ou de leurs dépendances
(Journal) Officiel du 24 aoftt I977).



Article 53

Ingstallations de chauffage, de cuisine ou de production
d'ean chaude par combustion (3).

53. 1 Régles générales.

L'évaocouation vers l'extérieur des gaz de combustion des installations de
chauffage, de cuisine et de production d'eau chaude est réalisée dans les
conditions ci-aprés 3

=~ leg installations dYappareils utilisant des combustibles gazeux ou
hydrocarbures liquéfiés doivent 2tre conforme aux dispositions de la
réglementation en vigueur (2) 3

= les installations d'appareils ntilisant des combustibles solides ou
ligquides doivent 8tre raccordées & un conduit d'évacuation des gaz de
combustions

(2) Arr8té du 2 Aoflt I977 relatif aux régles techniques et de sécurité
applicables aux installations de gaz combustible et dthydrocarbures
liquifiés situées & l'intérieur des bAtiments d'habitation ou de leurs
dépendances (Journal Officiel du 24 Aot I977)

(3) Arrfté du 20 Juin 1975 (Journal Officiel du 31 Juillet I975) relatif
a ltéquipement et l'exploitation des installations thermiques en wvue
de réduire la pollution atmosphérigue et d'économiser l'énergiee




53«2 QConduits d'évasuation.

A 1'exception des cas prévus par le réglementation relativé
aux appareils A4 gaz ou hydrocarbures liquifiés fonctionnant en eircuit
étanche, il est interdit de raccorder un appareil de combustion a un conduit

d'évacuation ne présentant pas les caractéristiques de tirage et d'isolation

thermique prévues par la réglementation en vigueur (1). Les orifices
extérieurs de ces conduits dfévacuation doivent 8tre également conformes
a4 la réglementation en vigueur (1).

Toute modification ou adjonection de conduits d'évacuation de
gaz de combustion doit 8tre réalisée oconformément aux dispositions de la
réglementation en vigueur (1).

Toutes dispositions doivent &tre prises pour éviter les
siphonnages, qu'ils concernent des conduits de fumée ou des conduits de
ventilation.

Sanf, dans les cas et conditions prévus par la réglementation
en vigueur (1), cohaque conduit de fumée ne doit desservir qu'un seul foyer.

Lorsque les appareils de production d'eau chaude sont distinctis
des appareils de chauffage, ils doivent 8tre raccordés sur des conduits
différents.

- (1) Notamment arr8té du 22 Octobre I969 relatif aux conduits de fumée
desservant des logements (Journal Officiel du 30 Octobre I969)



Les conduits de raccordement desservant les foyers doivent Btre
apparents sur tout leur parcours, facilement démontables et maintenus en
bon état.

Sauf dans les cas et conditions prévus par la réglementation en
vigueur, 1ls ne doivent pas pénéirer dans une piéoe autre que celle ou est
établid le foyer qu'ils desservent. Leur parcours doit 8tre le plus court
possible. Leur section doit Btre constante et au moins égale a4 celle de la
buse de 1l'appareil qu'ile desservent. Lawr montage doit ®tre correct,
notamment leur raccordement au conduit fixe, afin d'éviter tout risque
d'obstruction.

Les appareils & combustion doivent 8tre raccordés directement
sur les conduits de fumée. Ils ne doivent pas &tre branchés i

Dans les po8les de construction comportant coffre ou étuve 3

Dans les cheminées comportant un appareil de récupération de
chaleur faisant fond de cheminée et faisant obstacle au nettoyage normal ;

Dans les 8tres de cheminées constituant des foyers ouverts, sauf
aménagement permanent assurant un tirage normal et une étanchéité suffisante.

I1 est établi, & la partle inférieure du conduit fixe ou, a
défaut sur le conduit mobile de raccordement, un dispositif fixe ou mobile,
tel que bofte & suie, pot & suie, té de branchement, destiné & éviter
toute obturation accidentelle du conduit et permettant des nettoyages
faciles '

5%+35« Ventilation.

I1 est interdlt d'installer des appareils de combustion dans des
piéces qui ne sont pas munies d'une amenée d'air frais ayant une section
libre non condamnable d'au moins 0,50 décimétre carré et dont 1'aménagement
et l'emplacement ne constituent pas une glne pour les occupants.

Des chaudiéres ou générateurs de chauffage central ne peuvent
8tre installés que dans des locaux largement ventilés possédant 3

8'ils sont situées aum rez-de-chaussée ou en étage 1

a) En partie basse, une amenée d'air frais aménagée dans les conditions
fixées ci-dessus j}

b) En partie haute, une évacuation d'air ayant une section libre non
condamneble suffisante et d'au moins 1 décimétre carré, placée prés du
plafond, débouchant directement & 1l'extérienr et ne présentant pas de
nuisances pour le voisinage.

81ils sont situés en cave ou en sous-sol, une amenée d'air frais et un
départ de l'air vicié aménagés dans les conditions fixées pour les
chaufferies.



53.4 Installations de chauffage par air chaud.

Ces installations doivent 8tre telles que les gaz de combustion
ne puissent pénétrer dans les conduits de distribution d'air chaud.

53.5 Modérateurs.

Les modérateurs de tirage par admission d'air ne doivent pas se
trouver & 1'intérieur des conduits. Ils doivent se fermer d'eux-m®mes en
cas de diminution du tirage et &Btre maintenus en bon état de fonctionnement
Ils doivent %toujours Btre installés dans un local ou se trouve 1l'appareil ;
la surveillance doit en ®tre aimée.

53.6 Clés et registres.

Il est interdit de placer des clés ou registres en aval de la
buse, sur les évacuations des gaz de combustion (conduits, carneaux ou
tuyaux de raccordement) de tout appareil & combustible solidey liquide
ol gazZeuX.

Toutefois, pour les appareils d'un type ancien utilisant un
combustible solide et ne comportant pas de dispositif de réglage efficace
de la combustion, on peut placer de tels clés ou registres en aval de la buse,
i condition que ceux-ci ne puissent obturer en position de fermeture maximale
plus des trois quarts de la section du conduit et que leur forme ou leur
disposition ne puisse favoriser l'obstruction du conduit par la suie ou tout
antre dép8t.

53.7 Interdiction visant certains dispesitifs
mécaniques de ventilation.

Il est interdit d'installer un dispositif mécanique de ventilation
tel que ventilateur de fenBtre, extracteur de hotte 3

Dans les pidces ol se trouve un appareil raccordé a un conduit
de fumée et utilisant un combustible solide, liquide ou gazeux j

Dans upj local distinct de cette piéce, si ce dispositif est
susceptible de provoquer une dépression suffisante pour entrafner un refouw-
lement dea gaz de combustion.

53.8 Installations d'appareils a combustion sutres
que ceux destinés au chauffage, a4 la cuisine ou a la production
d'eau chaude,

Les installations d'appareils & combustion antres que ceux destimés
au chauffage, a4 la cuisine ou a la production d'eau chaude doivent remplir les
conditions fixées & cet article. En outre, les évacuations de gaz d'échappe-
ment de moteurs fixes & combustion interne ou a l'explosion doivent toujours
8tre raccordées & des conduits présentant les caractéristiques reduises pour les
conduits de fumée, y compris pour la situation de leurs débouchés extérieurs.
Ces conduits doivent 8tre capables de résister & la pression de fonctionnement
et, s'ils traversent des locaux occupés ou habités, 8tre placés & l'intérieur
d'une gaine présentant les mBmes caractéristiques mécaniques gu'un conduit de
fumée. Cette gaine peut servir de ventilation haute du local ou est installé.
le moteur § dans le cas contraire, elle doit ®tre en communication directe
A4 sa partie basse et 34 sa partie haute avec 1'air extérieur. Elle dst indé-
pendante de toute autre et doit également déboucsher au nivean imposé pour
les conduits de fumée.




Section 6

Bruit dans 1l'habitation

Article Sh
Bruit

Les adjonctions ou les transformations d'équipements. du loge-
ment, quelles gu'elles soient, notamment ascenseuvrs et appareils sanitaires,
vide-ordures, instaellations de chauffage et de conditiennement d'air, les
canalisations d'eau, surpresseurs et éjecteurs d'eau, antennes de téleévi-~
sion soumises & l'action du vent, doivent satisfaire aux dispositions de
la réglementation en vigueur. Ces travaux d'aménagement ne doivent pas
avoir pour conséquence de diminuer les caractéristiques d'isclation
acoustique du logement {1),

Leur choix, leur emplacement et leur condition d'installation
doivent 8tre effectués de maniére & réduire i leur valeur minimale les
bruits transmis.

(1) Arr&té du 14 juin 1969 relatif a 1'isolation acoustique dans les
bAtiments d'habitation (journal officiel du 24 juin 1969), modifié par
arr&té du 22 décembre 1975 (jourmal officiel du 7 janvier 1976).




CHAPITRE IV

Logements garmis et hBtels (1).

Locaux affectés & l'hébergement collectif (2).
SECTION 1
GENERALITES
Article 55

Domaine d'application.

Les logements garnis et h®tels sont soumis aux dispositions des
chapitres I, II et III du présent titre § ils doivent en outre
respecter les dispositions du présent chapitre IV.

Les prescriptiens du présent chapitre stappliquent a tous les
locaux affectés & 1'hébergement collectif sams préjudice des réglew
mentations particuliéres visant certains d'entre eux (3).

Les dispositions relatives & la ventilation de ces catégories
de lecaux figurent & la section 2 du titre III ci-aprés.

Article 56
Survelllance.
Les logeurs ou respon@ables de cea locaux sont tenus de faciliter

les missione des représentants des servicea chargés de leur sur-
veillance,

(1) Lecation en meublé : variété de location dont les caractéristiques
sont de porter individuellement sur um local et des objets mobiliers
(meubles meublants) fournis par le bailleur ou le logeur.

Location en garni t location en meublé dans laguelle le bailleur om
le logeur fournit des prestations secondaires, telles gque locatiom

de linge, entretien et nettoyage des locaux, préparations culinaires
(petits déjeuners), etce

(2) Loi n°® 73~548 du 27 Juin 1973 relative & 1l'hébergement collectif.
Décret n? 75=50. du 20 Janvier 1975 portani application de ladite
lei (Journal Officiel du ler Février 1975).

(3) Lea foyers de travailleurs, de personnes fgées ou autres sont régis
par le décret n°® 69-596 du 14 Juin 1969 fixant les régles générales
de construction des bAtiments d'habitation (Journal Officiel du 15
Juin 1969) et ses arr&tés d'application.




SECTION 2
AMENAGEMENT DES LOCAUX
Artiole 57
Egquipement

Lorsqu'un garni ou un meublé communigue avec un débit de boissons,
une entrée indépendante doit Btre aménagée et maintenue constamment
disponible.

Dans les garnis et meublés, chague unité de location doit aveir
une porte indépendante.

Pans les chambres occupées par molns de oing peraonnes, le volume
d'air et le surface an s0l ne peuvent 8tre inférieurs a 15 m3 et 7m2
pour une personne, 26 m3 et 9 m2 peur deux personnes, 35 m3 et 14 m2
pour trois personnes, 50 m3 et 18 m2 pour quatre personnes.

Pens les chambres, dorteirs et locaux affectés & 1l'hébergement
collectif occupée par cinqg persomnes ou plus, le volume d'air et la
surface su 8ol ne peuvent 8tre inférieuras i 12 métres cubea et 5 métres
carrés par personnes. Tout dortoir est divisé en bexes individuels
largement ouverts sur les dégagements pour assurer le renouvellement
d'air. Le dertoir doit cemperter en annexe des installations sanitalres
en nombre et en qualité conformes & la réglementation concernamt les
logementawfeyers, & savoir

= Une salle de douches 4 raison d'upne pomme~douche pour dix
personnes ou fraction de dix personnes j

= Deg cabinets d'aisances & raisom d'un pour cing personnes ou
fraction de cing personnes.

= Un lavabo pour trois personnes au maximum § 38 titre transitoire
sont telérés les lavabos collectifs comportant un nombre de
robinets cerrespondant au nombre de lits.

57« 1 Equipement collectif.

Les cabinets d'aisances ne deivent jamais ¢ommuniquer directement
avec les salles de restaurants, cuisines ou réaserves de comestibles.

Les urineirs doivent 8tre établis hors de la vue du public et
patisfaire aux mémes conditions d'hygiéne que les cabinets d'aisances.

Les circulations et parties communes qui ne possédent pas un
éclairage naturel suffisant deoivent &tre pourvues d'un éclairage
électrique permanent et efficace.

570 2 Bquipement des piéces.

Tout logement garni, toute pidce louée isolément doivent 8tre
pourvus d'un poste d'eau potable, convenablement alimenté a4 toute
heure du jour et de la nult, et installé au~dessus d'un dispositif
réglementaire pour lfévacuation des eaux usées.

Chaque piéce et circulation communes doivent Btre équipées d'un
dispositif d'éclairage électrique.




Article 58
Locaux anciens.

Dans les immeubles dent la construction est antérieure a la
publication du présent réglement, l'expleitation des lecaux & usaye
de garnis ou meublés, m8me s'ils ne sont pas conformes 4 toutes les
presoriptions susénon@§les, pourra Btre tolérée A titre transitoire
et précaire, mais sous réserve que les installatior de chauffage
et de preduction d'eau chaude par combustion seient conformes au
présent réglement et gue les conditions d'alimentation en eau
potable, d'installation des cabinets d'aisances, de propreté et
d'entretien des locaux et du mobilier soient satisfaisantes.

En cas de transformation ou de réparation affectant le gros
ceuvre des b&timents ou l'économie générale desdits bfAtiments a
usage ou & destination de garnis ou de meublés, lea nouveaux
agencements et aménagements doivent 8tre conformes aux prescriptions
des présentes dispositionse.

SECTION 3
USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX{
Article 59.
Service de l'eau et des sanitaires.

L'exploitant ne peut, de sa propre initiative, suspendre le
service de ]l'eau et l'usage des cabinets d¥misences sauf pour des
raicons impératives de sécurité.

Article 60.
Entretien.

Les logements et les pléces isolées, sinsi que les parties
communes doivent Btre entretenus tant 4 1l'intérieur qu'a 1l'extérieur
dans un état constant de propreté ; en tant que de besoin, l'autorité
sanitaire pourra prescrire la réfection ou le renouvellement des
peintures ou des tapisseries.

Article 61.
Mesures prophylactiquea.

La location des locaux meublés ayant été occupés m8me partiellee
ment ou temperairement par des personnes atteintes de maladies
transmiesibles nécessitant légalement la désinfection terminale «est
interdite tant que ces leocaux n'ont pas été désinfectés dans les
conditions réglementeires.

La désinfection et la désinsectisation de la literie et des
locaux peuvent 8itre prescrites toutes les fols que ces opérations
sont jugéea nécessalres par l'autorité sanitaire.

La literie doit 8tre maintenuwe en bon &état d'entretien et de
propreté § la surveillance des services d'hygiéne porte non seulem
ment sur les locaux, mais également sur les ebjets mobiliers.




TITRE IXI

DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS AUTRES QUE CEUX
A USAGE D'HABITATION ET ASSIMILES

Article 62

Type de locaux visés.

Sous réserve de dispositions contraires édictées par des
réglementations particuliéres, les prescriptions du présent réglement, trai-
tant des habitations , sont étendues a toutes catégories d'immeubles ou
d?'établissements ainsi qu'a leures dépendances guand ils re¢oivent en tout
ou partie les mémes éguipements gue les immeubles d'habitation et sont
Justiciables pour raison de salubrité des mémes régles d'étahlissement,
d'entretien ou d'usage.

Section 1
Aménagement des locaux
Les dispositions du titre II relatives & 1l'aménagement des
locaux d'habitation sont applicables aux constructions neuves et transfor-
mations d'établissements visés & l'article 62 ci-dessus, 4 l'exception 3
De 1l'article 40;
Be 1'alinéa b de l'article %45.

Section 2

Ventilation des locaux

Les dispositions de cette section s'appliquent aux
constructions neuves et aux constructions subissant des modifications
importantes affectant le gros oeuvre ou l'économie de l'immeuble.

Seules les prescriptions relatives a4 1l'entretien des ins-
tallations de ventilation s'appliguent aux constructions existantes, a moins
gue ne soit démontrée la nécessité de prendre des mesures assurant la
salubrité publigue.

Les débits et volumes indiqués ci-apres s'appliquent exclu-
sivement aux personnes qui n'exercent pas d'activité salariée dans les
différentes catégories de locaux concernés.

Pour les personnes exercant une telle activité, il conviert
de se reporter aux dispositions du chapitre II du titre III du livre II
du code du travail (hygiéne des locaux affectés au travail).

Pour le calcul des débits ou des volumes, il sera tenu
compte de 1'ensemble des personnes fréquentant ces locaux.
Article 63
Géneralites
63.1 Dispositions de caractére général

La ventilation des locaux pent &tre soit mécanique ou nature:-
le par conduits, soit naturelle pour les locaux donnant sur 1l'extérieur,
par ouverture de portes, fenBtres ou autres ouvrants.
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Dans tous les cas, la ventiletion doit &tre assurée avec
de l'air pris a l'extérieur hors des sources de pollution; cet air est
désigné sous le terme "d'air neuf'.

Dans la suite de cet article, les locaux sont classés,du point
de vue de la.ventilation, en deux catégories :

Les locaux dits " a4 pollution non spécifique' : ces locaux
sont ceux dans lesguels la polltion est liée a la seule présence humaine,
a8 l'exception dee cabinets d'aisances et des locaux de toilette. Toutefois,
les dispositions qui suivent ne s'appliquent pas aux locaux ou cette
présence est épisodigue (circulations, archives, dépSts); on peut admettre
que ces locaux sont ventilés per l'intermédiaire des locaux adjacents sur
lesquels ils ouvrent.

Les locaux dils "a pollution spécifique" : cuisines, salles
d'eau, cabinets d'aisances et tous autres locaux ol existent des émissions
de produits nocifs ou g8nants autres que ceux 1liés a4 la seule présence
humaine {(notamment certains laboratoires et locaux ou fonctionpent des appa-
reils susceptibles de dégager des polluants gazeux non rejetés diresctement
a l'extérieur, tels le momoxyde de carbone, le dioxyde de carbone, l'ammoniac,
l'ozone, etCaeva).

Les prises d'air neuf et les ouvrants doivent &tre placés en
principe a zau moins huit métres de toute source éventuelle de pollution,
notarment véhicules, débouchés de conduits de fumée, sortie d'air extrait,
ou avec des aménagements tels qu'une reprise d'air pallmétne soit pas
possible.

Des dispositions plus strictes peuvent &tre décidées par
1'autorité compétente lorsqu'il y a voisinage d'une grande quantité dfair
pollué ( extraction d'air ayant servi & la ventilation d'un parc automobile
ou d'un grand local recevant du public par exemple).

L'air extrait des locaux doit &tre rejeté a au moins huit métres
de toute fen&tre ou de toute prise d'air neuf sauf aménagements tels gu'une
reprise d'air pollué ne soit pas possible. L'air extrait des locaux a pollu-
tion spécifique doit, en outre, &ire rejeté sans recyclage.

63.2 Dispositions relatwes a la ventilation commune a
plusieurs locaux.

Ltair provenant des locaux 4 pollution non spécifique peut
éventuellement traverser ensuite d'autres locaux, si ceux-ci sont @

Des locaux de circulation,

Des locaux peu occupés {(archives, dépdts);

Des locaux a pollution spécifique .

Zst considéré comme de llair recyclé celui gui est repris dans
un groupe de locaux et qui y est réintrdduvit; l'air neuf peut y &tre mélangé

ou introduit séparément.

L'air repris dans un seul local et réintroduit dans ce local
4 1'exclusion de tous autres locaux n'est pas considéré comme de l'air
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recyclé; l'air neuf, comme précedemment, peut y 8tre mélangé ou introduit
séparément.

Ltair recyclé n'est utilisable que dans les conditions définies
dans les articles suivants.

Article 64
Ventilation mécanique ouv naturelle par conduits
64.1 Lecaux & pollution non spécifique.

Dans les locaux a pollution non spécifigue, le débit normal d'air
neuf a introduire est fixé dans le tableau ci-aprés en tenant compte
des interdictions de fumer (1)}. Ce débit est exprimé en litres par seconde
et par occupant en occupation normale.

(1) Les interdictions de fumer découlent de l'application du décret

n® 77-1042 du 12 septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer dans
certains lieux affectés & un usage collectif ou cette pratique peut avoir
des conséquences dangerecuses pour la santé (journal officiel du 17 septembre
1677} et du décret n® 73-1007 du 31 octobre 1973 relatif & la protection
contre les risques d'incendie dans les établissements recevant du public
(journal officiel du 4 povembre 1973).



DEBIT MINIMAL D'AIR NEUF
en litres par seconde et par occupant

DESTINATION DES LOCAUX (air a 1,2 kg/m3).

Locaux : Locaux
avec interdiction : sans interdiction
de fumer : de fumer
Locaux d'enseignement : : E
Classes, salles d'études, laboratoires : :
(a 1'exclusion de ceux & pollution : :
gspécifique) : : :
Maternelles, primaires et secondai- : : _
res du ler cycle. : 4 : n
Secondaires du 2e cycle et unlver- :
Sitaires R &d Fd A sSFAaSS s A du bddsS : 5 . : 7
Ateliers A e g pdeabandtassds AT PRI R RS :.. 5
Locaux d'hébergement :
Chambres, dortoirs, cellules, salles :
de YEPOS .aceevavessscsossnsncomanaa ! 5 : 7
Bureaux et locaux asgsimilés : : :
Tels que locaux d'accueil, bibliethé- : : :
ques, bureaux de poste, banques .... :- 5 : 7
Locaux de réunions : : :
Tels que salles de réunions, de specta-: :
cles, de culte, clubs, foyers ...ae. @ 5 : 8
Locaux de vente : :
Tels que boutiques, supermarchés ..... : 6 : 8
Locaux de restauration :
Cafés, bars, restaurants, cantines, : :
galles 2 MANEET seesssaencasascsacess ! 6 : 8
Locaux a usage sportif : : B
Par gportif : : H
Dans une piscineg ccevieerrsceananas 6 : "
Dans les autres locauX eseccececsces 7 : 8
Par 9pecltaleur s.ssssssecaccccansccncs 5 8




Pour les locaux ou la présence humaine est épisodique (dép8ts,
archives, circulations, halls d'entrée...) et ol l'organisation du plan
ne permet pas qu'ils soient ventilés par l'intermédiaire des locaux adja-
cents, le débit minimal d'air neuf & introduire est de 0,1 litre par
seconde et par métre carré.

En aucun cas, dans les conditions habituelles d'eoccupaticen, la
teneur de l'atmosphére en dioxyde de carbone ne doit dépasser 1 p. 1000
avec tolérance de 1,3 Py 1000 dans les locaux ou il est interdit de fumer.

81 1'occupation des locaux est trés variable, la ventilation
modulée ou discontinue est admise sous réserve que la teneur en dioxyde
de carbone ne dépasse pas les valeurs fixées précédemment.

En cas d'lnoccupation des locaux, la ventilation peut &tre
arr8tée; elle doit cependant Btre mise en marche avant occupation des
locaux et maintenue aprés celle-ci pendant un temps suffisant.

L'air neuf entrant dans ces locaux doit &tre pris a 1'extérieur
gsans transiter dans d'autres locaux. I1 peut &tre mélangé a de l'air dit
recyclé mais sans que cela puisse réduire le débit minimal d'air neuf,
nécessaire & la ventilation, fixé ci-dessuse.

Le recyclage par groupe de locaux n'est autorisé que s'il ne
concerne pas des locaux 3 pollution spécifique et gue si Ll'air est filtre

conformément aux dispositions ci-aprés relatives & la filtratione

64.2 Locaux 4 pollution spécifique

Dans les locaux & pollution spécifigque, le débit de la ventilation

est déterminé en fonction de la nature et de la quantité de polluants émis.

Pour les toilettes, les cuisines collectives et leurs dégagements,

le débit minimal d'air neuf & introduire figure dans le tableau ci-aprés :

Destination des locaux Débit minimal dfair neuf

Poilettes :

Salles de bains ou de douche
individuelle ¢ hétel par .
eXeMpPle)euveuescansasssansane 10, litres/seconde par local

Cabinet d'aisances 1501é...s 8. 1litres/seconde par local

Salles de bains ou de douche
individuelle avec cabinet
A'aiSANCE Seasacanassanaannes 15 1litres/seconde par local

Bains, douches et cabinets
Yai & 'R RN NN i C 1h
d'aisances groupes ana 5 lltrgg gﬁgggfe par occupan

Cuisine collectiveeesssasaea 300 litres/seconde par métre
carré de surface de cuisseon

§i les polluants sont nocifs ou dangereux, ils doivent &tre captés
au voisinage de leur émission.
// .-a/-.o



Sauf exigence particuliére (locaux de recherches biologiques
par exemple), 1l'air provenant des locaux a4 pollution non spe01f1que
(notamment des circulations) peut &tre admls dans les locaux a pollution
spécifique.

81 1a pollution spécifigque est trés variable, la ventilation
"modulée ou discontinue est admise sous réserve que 1'évacuation des
polluants ‘soit convenablement réalisée.

Dans le cas ol cessent les émissions donnant & la pollution
un caractere gspécifique, la ventilation peut 8tre arrétée ; elle doit
cependant gtre mise en marche avant pollution des locaux ou maintenue
aprés celle~ci pendant un temps suffisant afin que l'évacuation des gaz
soit convenablement assurée,

Article 65
Prescriptions relatives aux installations et 4 leur fonctionnement

_ Lorsgue l'introduction de l'air est mécanique, la filtration
de 1l'air doit &tre réalisée dans les conditions suivantes : aprés éven-
tuellement une préfiltration grossiére, destinée a retarder le colmatage
des filtres installés en zone industrielle ou urbaine, 11 doit &tre prévu:

a) Pour l'air neuf, un filtre d'un rendement au test gravimé-
trique défini par la norme NFX 44 012 d'au moins 90 p. 100.

b) Pour 1l'air recyclé, un filtre d'un rendement au test
grav1metr1que déefini par la norme NF%{d'gP moins 95 p. 100.

L'encrassement des filtres doit pouvoir &tre contrBlé En
permanence ; les Tilires doivent B8tre remplacés ou nettoyés en temps utile.

Tous les dispositifs de traitement de 1'air, autres gque ceux
destinés a la filtration, au chauffage, au refroidissement, & l'humidifi-
cation, & la déshumidification, doivent faire 1l'objet d'un examen par
i'autorité competente et d' un avis du Conseil Supeneur da! Hyglene Publigue
de France.

Le circuit d'amenée d'air doit &tre nettoyé avant la mise en
service surtout s'il peut y avoir présence de gravats et d'humidité.
ensuite
I1 estymaintenu en bon état de propreté.

Article 66
Ventilation par ouvrants extérieurs

660,171 Locaux & pollution non spécifigue

La ventilation par ouverture des portes, fen8tres ou autres
ouvrants donnant sur l'extérieur est admise dans les locaux de réunion
tels gque salles de réunion, de spectacles, de culte, clubs, foyers, dans 1y
locaux de vente tels que boutiques, supermarchés, et dans les locaux de
restauration tels que cafés, bars, restaurants, cantines, salles & manger
& comndition gue le volume par occupant ne soit pas inférieur :

A 6 métres cubes pour les locaux avec interdiction de fumer;

A 8 métres cubes pour les locaux sans interdiction de fumer;
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Si la satisfaction d'autres critéres en matiére d'hygiéne nécessite des
volumes supérieurs aux valeurs indiquées ci-dessus, le volume le plus élevé
doit 2tre seul pris en considération. Ces dispositions ne s'appliquent pas
aux locaux d'enseignement pour lesquels existent des régles spécifiques.

66.2 Locaux & pollution spécifique.

La ventilation par portes, fenétres ou autres ouvrants donnant sur 1'ex-
térieur est admise :

- dans les cabinets d'aisances si le volume de ces locaux est au molns
égal a 5 métres cubes par occupant potentiel ;

- dans les autres locaux a pollution spécifique si, d'une part, il n'est
pas nécesaaire de capter les polluants au voisinage de leur émission,
et si, d'autre part, le débit d'air extrait correspondant aux valeurs
de 1'article 64 est inférieur a 1 litre/seconde par métre cube de local.

66.3 Surface des ouvrants.

La surface des ouvrants calculée en fonction du local ne doit pas &tre
inférieure aux valeurs indiquées dans le tableau ci-aprés :

Surface du local 10 i 50 } 100 { 150 i 200 i 300 i 400

en netres CAYYeSeeennvassasssnsansnas E E E E E E

Surface des ouvrants 5 i § 5 5 E ;

€N MELTes CATTESeaseencaansensssnrar 31,253,611 6,2 : 8,7 10 : 153% 20

Surface du local ; 5 5 E E ;

eN MELTEeS CArréS.essesesersacessns-anas § D00 3 600 { 700 i 800 i 900 i 1 000

Surface des ouvrants ; ; é E E E

en MELTes CArréSisceesesseascavassanans + 23 1 27 %1 30 % 34 % 38! 42
H : : i : :

Pour des locaux dont la surface est supérieure aux valeurs indiquées dans
le tableau ci-dessus, la surface des ouvrants est déterminée a l'aide de la
formule suivante :

S

S =
8 loglOS

[

ou
s représente la surface des ouvrants en metres carrés ;
S représente la surface du local en métres carrés-
L'ensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle 3 1'application des

réglementations relatives a la sécurité et & la lutte contre les pollutions
atmogsphériques et les odeurs.
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Section 3
DISPOSITIONS RELATIVES A L'EQUIPEMENT SANITAIRE

Article 67
Fquipement sanitaire

Dans les établissements ouverts ou recevant du public doivent
8ire aménagés, en nombre suffisant et compte tenu de leur fréguentation,
des lavabos, des cabinets d'aisances et urinoirs. Ils doivent 8tre d'un
accés facile; les cabinets et urinoirs ne doivent jamais communiquer directe-
ment avec les salles de restaurants, cuisines ou ressérres de comestibles.

Les locaux sanitaires doivent &tre bien éclairés, ventlles, mainte-
nus en parfait état de propreté et pourvus de papier hygiénique.

Les lavabos doivent &tre équipés de produit de nettoyage des mains
et d'un dispositif d'essuyage ou de séchage.

Le so0l des locaux sanitaires, leurs parois et leurs plafonds
doivent &tre en matériaux lisses, 1mpermeables, 1mputre501bles et reslstants
d un nettoyagé fréquent,

Article 68
EQuipement'sdnitaire des locaux de sports.

Les ipstallations sanitaires anmexés aux 1ocau$ de sgports compren-
nent auw moins deux W.C, deux urinoirs, une salle de douches collectives
(guinze pommes de douches) et deux cabines de douches individuelles pour
quarante usagers simultanés. Ces chiffres peuvent &tre réduits au prorata

du nombre des usagers admis simultanément lorsque ce nombre reste inférieur
a quarante, '

Les locaux eux-ménmes dolvent etre conformes aux prescrlptlons
'hyglene édictées par: les réglements particuliers les concernant.

Article 69
Equipement sanitaire des salles de_spectécle

I1 est esménagé au moins un lavabo, un W.C et un urinoir par
centaine ou fraction de centaine de personnes susceptibles d'&tre admises
dans ces locaux par période de tr01s heures. L'urinoir peut &tre remplacé
par un W.Ca

Article 70

Etablissements de natation ouverts amn public

Ces établissements sont soumis, tant en ce qui concerne l'hygiéne
que la sécurité, sux dispositions des textes spécifiques qui les régissent (i’

(1) Arr8té du 13 juin 1969 fixant les régles de sécurité et d'hygiéne applic-

bles aux établissements de natation ouverts =zu public (journal officiel du

8 juillet 1969).

Loi n® 78-733% du 12 juillet 1978 relative aux piscines et aux baignades
aménagées (journal officiel du 13 juillet 1973).



Article 71
Bains-douches
Les établissements de baims et de douches sont soumis, en ce qui

concerne leur création et leur exploitation, aux m&mes demandes et autori-
sations que les établissements de natation.

Ils répondent notamment aux prescriptions suivantes @

Chaque local de l'établissement de bains et de douches doit &tre
tenu en constant état de propreté, correctement ventilé et convenablement
chauffé.

Aprés chaque usage, les cabines de douches sont nettoyées amu jet,
les baignoires sont brossees, désinfectées et rincées. Leur sol est
antidérapant et nettoyé réguliérement.

Un nombre suffisant de cabinets d'aisances, d'urinoirs et de lavabor
doit &tre installé.

Les établissements ou il fait usage de Ll'eau ou de la vapeur d'eau
dans des conditions particuliéres (sauna, hammam)} sont aménagés de manidre
que leur installation et leur exploitation s'effectuent dans de bonnes
conditions d'hygiéne pour les usagers et le voisinage et gue les bAtiments
soient protégés contre l'humidité ou la degradation.

Section 4
Usage et entretien des locaux
Les dispositions du titre II relatives 4 l'usage et 34 1l'entretien
des locaux d'habitation sont applicables aux établissements visés a l'arti-
cle 62 ci-dessus, 3 l'exception
Des alinéas 3 et 4 de ltarticle 24 ;
Des paragraphes 27.1 et 27.2 de l'article 27 i

Du deuxiéme alinéa du paragraphe 31.2 ( conduits de ventilation)
de 1l'article 31 .

Article 72

Entretien des locaux
Le s0l des locaux, les murs ainrsi que les sieges de W.C doivent
#tre maintenus en constant état de propreté. Toutes mesures sont prises
pour assurer la destruction des insectes.

Le balayage a sec est interdit.

TITRE IV

ELIMINATION DES DECHETS ET
MESURES DE SALUBRITE GENERALE

Section 1

Déchets ménagers




e ot

Les dispositions de la présente section s'appliquent aux déchets
des ménages et aux déchets provenant des collectivités autres que les établis-
sements hospitaliers, tels gque restaurants d'entreprises ou d'établissements
scolaires.

Article 73

Présentation des déchets a 1a collecte

Laes personnes desservies par un service de collecte sont tenues
dd présenter leurs déchets dans les conditions définies par arr8té municipal @°

Les personnes non desservies par un tel service deivent déposer
leurs déchets en un lieu de réception fixé par arr2té municipal et selon les
modalités prévues par cet afr&ié .

Article 74

Produits non admis dans les déchets ménagers

Les déchets ménagers présentés au service de collecte ne doivent
contenir auchn produiq/susceptible d'exploser , d'enflammer les détritus ou
d'altérer les récipients, de blesser les préposés chargés de 1l'enlévement des
déchets, de constituer des dangers ou une impossibilité pratique pour leur
collecte ou leur traitementa.

Les détritus 4 arBtes coupantes doivent 8tre préalablement envelop-
PEsa

I1 est interdit de mélanger aux ordures ménagéres, les déchets
anatomigues ou infectieux des établissements hospitaliers ou assimilés ailnsi
gque les déchets £t issues d'abattiage professionnels

Article 75

Récipients de collecte des ordures ménagéres

Les caractéristiques des récipimnts destinés a contenir les ordures
ménagéres doivent répondre aux conditions fixées par l'autorité municipale
ou, le cas échéant, Par la collectivité publigue assurant la gestion du
service de collecte pour plusieurs communes.

Selon les modes de collecte adoptés, les récipients utilisés
doivent satisfaire en particulier aux prescripticons c¢i-dessous.

75.71 Poubelles

Ces récipients doivent &tre étanches, insonores, munis d'un
couvercle s'opposant & l'accés des mouches, rongeurs et autres animaux, et
constitués en matériaux difficilement inflammables; leur assise doit Eenr
assurer une bonne stabilité.

(1) Loi n® 75-633 du 15 juillet 1975 relative & 1'élimination des déchets et 2
la récupération desmmatériaux (journal officiel du 16 juillet 1975}, et les
textes pris pour son application notamment le décret n® ?77-151 du 7 février
1977 portant application des dispositions concernant les collectivités locales
édictées & l'article 12 de ladite loi (journal officiel du 20 février 1977) a
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75620 Sacs perdus en papier ou en matisre plastique
pour la collecte des ordures ménagéres.

Les sace perdus utilisés pour la présentation des ordures ménageres a la
collecte deivent ftre conformes aux normes en vigueur et aux modéles définis
par 1'auterité munioipale..

Lers de leur utilisatien, ces sacs doivent 8tre disposés de fagon a
faciliter 1l'intreduction des ordures.

Les récipients ainsi comstitués, sauf s'ils sont placés sous un conduit
de chute de videwordures, doivent Btre maintenus couverts en dehors des
opérations de remplissage.

Les sacs présentés en vue de leur collecte dolvent 8tre fermés pour que
tout risque d'épandage des ordures soit écarté m@me en cas de renversement du
gac. A cet effet, une hauteur suffisante & partir du bord supérieur du sac
doit 8Btre conservée libre de tout chargement.

A tous les stades de leur utilisation dans les immeubles, les sacs doivent
%tre protégés des intempéries.

7530 Bace roulants pour déchets solides.

Les bacs roulants ne doivent présenter asucun danger pour les usagers, ils
doivent en particulier ®tre immobilisés par un dispositif approprié.

Dans le cas ol ces bacs sont utilisés & 1'intérieur des immeubles, leurs
conditions de manutention doivent 8tre aisées depuls le point de chute ou de
remplissage des ordures ménagéres jusqu'a leur sortle de 1l'immeuble et
n'oocasipnner aucune glne pour le voisinage.

75.4, Autres types de récipienta.

D'autres types de récipients peuvent éventuellement &tre autorisés par
l'autorité municipale, aprés avis de l'autorité senitaire, em tenant compte
des moyens de collecte et de traitement existants. Les dimensions et le poids
de ces récipients umne fois remplis doivent 8tre tels qu'ils ne constituent
pas une entrave a4 leur collecte.

ARTICLE 76.

Mige des récipients 4 la disposition des usagers.

Dans les immeubles collectifs, les usagers doivent déverser leurs ordures
ménagdres dans les récipients prévus a set effet.

De tels réciplents doivent &tre mis chaque jour a4 leur disposition mZme
@ila collecte nfest pas quotidienne.

Ces récipients doivent &tre installés em quantité suffisante de maniére
a4 8vitér leur surcharge et tout @parpillement des ordures ménagéres.

Aafin d'éviter aux occupants de trop longs parcours, les récipients
peuvent 8tre situés le cas échéant a plusieurs endroits de l'immeunble.

La mige & disposition des récipients ainsi qe leur transport vekts le
lieu sm d'enlévement par le service de collecte ne doivent se faire gu'en
passant par des parties communes de l'immeuble & 1'exclusion de toute part1e
privati¥e ou loge de concierge.




ARTICLE 77
Emplacement des récipients & ordures ménapéres.

Pang les immeubles collectifs, les récipients mis & la disposition des
occupants pour recevoir leurs ordures ménagéres doivent 8ire placés a
1'intérieur de locaux spéciaux, clos, ventilés. Le sol et les parois de ces
locaux doivent Etre constitués par des matériaux imperméables et imputrescibles ou
revétus de tels matériaux ou enduits j toutes dispositions deivent 8tre prises
pour emp8cher l'intrusion des rongeurs ou insectes. Les portes de ces locaux
doivent fermer hérmétiquement. Un poste de lavage et un systéume d'évacuation
des eaux doivent 8tre établis dans chacun de ces locanx pour faciliter
l'entretien dans des condifions telles que ni odeur ni émanation g@nante ne
puissent pénéirer a l'intérieur des habitations.

Ces locaux ne doivent pas aveir de communications directes avec les locaux
affectés & 1l'habitation, an travail ou au remisage de voitures d'enfants, & la
regtauration et &4 la vente de produits alimentaires.

B8i dans certains bAtiments anclens, la disposition des lieux ne permet
pas la création de tels locaux, les mesures euivantes doivent &tre adoptées
gselon les volumes disponibles @

Seit l'établipsement de locaux pour le seul remisage dés récipients
vides, en dehors des heures de mise & Xa dispeosition des usagers, et présentant
les mfmes caractéristiques que les locaux vieés & 1'alinée I ci-dessus

Soit le remisage des récipients vides correctement nettoyés aux emplacements
ol ile g8nent le moins les occupants de 1'immeuble. En tout état de cause; ils
ne doivent fas &tre placés dans les lieux d'accés aux cages d'escaliers.

Dans ces deux cas, un point d'eau et une évacuation des eaux usées deivent
gtre aménagés pour permettre 1l'entretien des récipients.

Pour tous les groupes d'habitation cemprenant plus de cinquante legements
ou locaux équivalents et pour tous les immeubles collectifs, les promoteurs
et architectes doivent, lors de 1'établissement des projets de consiruction ou de
transformation, consulter les services municipaux intéressés afin de prévoir, dés
la conception, toutes dispositions nécessaires en vue d'une enlévement facile des
ordures ménagéres en fonction des possibilités du service de collecte.

Dans les immeubles collectifs importants, les locaux de remisage des
récipients & ordures ou de récéption des vide-ordures, guand cem derniers
équipements sont prévus, doivent, sans préjudice des réglementations spécifiques,
8tre congus, guant & leurs dimensions, leurs dispositions et leurs aoccés a partir
de la voie publique, de fagon & permettre l'utilisation de récipients de grande
capacité ou tous autres moyens adaptés aux productions importantes d'oerdures
susceptibles d'&tre imposés par les services de collecte des ordures ménagéres
en considération m8me de cette production.




ARTICLE 78
Evacuation des ordures ménagéres par vide-ordures.

L'établisgsement de vide-cordures dans umn immeuble existant doit 8tre
effectué conformément aux dispositions de la réglementation relative a
1'4tablissement de ces ouvrages dans les immeubles d'habitation (1)a

" 1'évacuation des ordures ménagdres par un conduit de chute aboutissant

4 un local spécialement amémagé ne peut se faire que par voie séche, sauf
dérogation qui fixera les conditioms requises pour qu'il n'en résulte pas de
difficultém pour la collecte, l'évacuation et le traitement des ordures et des
eaux usées.

I1 est interdit de jeter dans les conduits de chute des vide-ordures réalisés
par voie séche 3

Des résidus ménagers liquides }

Pout ebjet susceptible d'obstruer ou de détériorer les conduits, d'enflammer
les détritus, d'intoxiquer ou de blesser les préposés chargés de 1l'enlévement des
ordures ménagéres.

La présentation des déchets introduits dans les vide-ordures doit 8tre telle
qu'elle n'entraine pas leur disgémination. A cette fin, les ordures et notamment
les déchets fermentesclbles doivent 8tre convenablement enveloppés.

Un dispositif spécial de raccordement de 1lextrémité inférieure du condult
de chute au récipient d'ordures ménagédres doit 8tre installé de manidre & écarter
tout risque de dispersion des erdures sur le sol.

_ Le récipient placé sous le conduit de chute doit &tre remplacé selon une
fréquence telle qu'il n'en résulte pas de débordement et d'engorgement pour la
colonne.
sont
Dans le cag ol les vidoirsVinstallés dans les parties communes, ils :deivent
aipsi que leurs abords, 8tre maintenus en constant &tat de propreté.

Si le conduit de chute vient & &tre obastrué, toutes mesures dolvent gtre
prises, sans délai, en vue de remédier & cette situnation. '

Toutes précautions, tant en ce gui concerne la comstruction que ltutilisation,
doivent 8tre prises pour que les vide-ordures n'occasionneat aucune nuisance
sonore pour les habitants de 1'immeuble, ni danger pour le personnele.

(1) Arrfté du 14 JUIN 1969 fixant les régles relatives a 1'établissement des
vide-ordures dans les immeubles d'habitation (Journal Officiel du 24 JUIN 1969).



ARTICLE 79

Entretien des récipients, des locaux de stockage
et des conduits de chute des vide-~ordures.

~ Les récipients a ordures ménagéres, leurs emplacements ainsi que les locaux
ou ils mont remisés doivent ®tre maintenus en constant état de proprété, désinfecis
et désinsectisés aussi souvent que nécessaire et au moins une fols par an.

Le nettoyage des récipients est effectué aprés chaque vidage § ce
nettoyage ne doit pas 8tre effectué sur la voie publiques.

Les conduits de chute des vide-ordures sont ramomés et nettoyés périodique-
ment et au moins deux feis par an. Ils sont maintenus en permamence en bon
état d'utilisation et de propreté. Des mesures de désinfection et de
désinsectisation peuvent 8tre prescrites par l'autorité sanitaire en cas de
nécessité.

Les produiits utilisés pour les opérations d'entretientdoivent 8tre
homologués conformément 4 la réglementation en vigueur. (1). '

Ces opérations d'entretien ne doivent occasionner aucune géne au
voisinage ou atteinte 4 la santé des occupants des immeubles.

ARTICLE 80.

Présentation des déchets des ménages en vue de leur enlévement
par le service de collecte.

La mise sur la voie publique des récipients d'ordures ménagéres en vue de
de leur enlévement par le service de collecte He doit s'effectuer gu'aux heures
indiquées et selon les modalités fixées par 1'autorité municipale. Cette opération
ne doit occasionner ni géne ni insalubrité pour les usagers de la voie publigue.

Dans le cas d'une collecte sélective, les matérisux séparés par les
habitants doivent &tre présentés au service de collecte aelon les modalités
fixées par l'autorité municipales

ARTICLE 81

Réglementation de la collecte.
la
Lee modalités réglant les conditions de collecte des ordures ménagéres
et celles de la collecte sélective des matériaux de récupération, notamment
la fréquence, l'horaire, les récipients utilisés, sont définis par arrdtés
municipaux pris em application du présent réglement.

La fréquence de la collecte des déchets fermentescibles doit Etre,
au meing hebdomadaire.

(1) Loi N° 72-1139 du 22 Décembre 1972 é&tendant le champ d'applicatien de la loi
validée et modifiée du 2 Novembre 1943 relative A 1'organiaation du contrdle des
preduits antiparasitaires & usage agrlcole et assimilés (Journal Officiel du

2% décembre 1972).




ARTICLE 82
Protection sanitaire au cours de la collecte

Les manlpulations doivent se faire de maniére a4 éviter la dispersion
des ordures ménagéres, la souillure des lieux et toute nuisance pour
l'environnement immédiate.

Le chiffennage est interdit & toutes les phases de la celleéte, notamment
dans les récipients a ordures.

"Lorsque des récipients de grande capacité sont mis par la municpalité,
8 la disposition des habitants en certains points, leur implantation, leur
aménagement et leur exploitation doivent &tre réalisés de fagon telle qu'il
n'en résulte aucune géne ou insalubrité pour le voisinage et que leur
utilisation puisse se faire commodément et sans danger. Ces récipients
doivent 8tre munis de couvercles ou de trappes, fixés au récipient, facile-
ment maneeuvrables et maintenus fermés en dehors du temps nécessaire au vidage
des réocipients a4 eordures des habitantis.

Des récipients de grande capacité sans dispositif de couverture sont
admis s'ils sont destinés A& ne recevoir que les matériaux non fermentescibles
séparés par les habitants.

ARTICLE 83
Broyeurs d'ordures

L'évacuation dans les ouvrages d'assainissement aprés broyage dans une
installation individuelle, collective ou industrielle, de déchets managers est
interdite. _

Cependant, lorsqu'il s'agit d'une installation de nature exclusivement
ménagére, des dérogations peuvent &tre accordées, par le préfet sur propesition
du Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Bociales aprés accord
du service chargé de l'exploitation des ocuvrages d'assalnissement.

Cette dérogation ne peut &tre accordée que si les caractéristiques des
ouvrages d'assainissement publics ou privés concernas sont calculées pour
assurer l'évacuation et le traitement des déchets en cause.

Ltingtallation d'un tel systéme ne dispense pas de la mise en place
8 1'intérieur des immeubles d'autres systémes de collecte destinés & évacuer les
ordures ménagéres qui ne peuvent &tre introduites dans le broyeurs

Ces appareils sont soumis, en ce qui concerne leur xkxXix alimentation en
eau potable et l'évacuation des eaux usées, aux dispositions du présent
reglement.

Le fonotionnement de cet appareil ne doit provoquer aucune nuisance sounore
constituent une géne pour les habitants de 1l'immenble.

L'installation électrique actionnant le mécanisme broyeur deit etre
conforme aux normes en vigueur,

ARTICLE 84
Elimination des déchets

Tout dépdt sauvage d'ordures ou de détritus de gquelge nature que ce soit
ainsi que toute décharge brute d'ordures ménageres sont interdits.

Aprés mise en demeure, les dép8ts existants sont supprimés seleon la procédure
prévue par le code de la santé publigue.

Le brfilage & l'air libre des ordures ménagéres est également interdit.
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Le traitement des ordures ménagéres collectées doit &tre réalisé
selon les dispositions prévues par les textes en vigueur {(1).

La destruction des ordures ménagéres et autres déchets a 1l'aide
d'incinérateur individuel ou d'immeuble est interdite.

Des dérogations & la régle pourront cependant &tre accordées par
le Préfet sur proposition de l'autorité sanitaire et aprés avis du Conseil
Départemental d'Hygicne.

Ces dérogations ne peuvent &tre accordées que dans le cas ou il
n'est pas possible d'utiliser d'autre moyen autorisé pour éliminer les dé-
chets produits par le pétitionnaire.

Ce type d'élimination ne doit entrainer aucune g&ne ou insalubrit¢
pour le voisinage.

Les incinérateurs utilisés doivent &tre conformes a la réglementa-
tion en vigueur, notamment en ce qui concerne les caractéristiques de leurs
rejetSn

Article 85

Elimination des déchets encombrants d'origine ménagére

L'abandon sur la voie publique ou en tout autre lieu des déchets
encombrants est interdit.

Dans les immeubles collectifs, si la disposition des lieux le
permet, un local de stockage des déchets encombrants en vue de leur enleve-
ment doit 8tre aménagé.

Le stockage de ces objets ne doit en aucun cas occasionner une
géne pour les occupants des immeubles.

La présentation sur la voeie publique des déchets encombrants
d'origine ménagére en vue de leur enlévement par le service de collecte doit
s'effectuer conformément aux indications fournies par 1'autorité municipale.

5'il n'existe pas de service spécial de collecte, les particuliers
doivent déposer leurs déchets encombrants en un lieu deslgne par l'autorité
municipale qui en assure l'élimination.

Section 2

Déchets des établissements hospitaliers et assimilés.
Article 86
Généralités

Outpe 1'élimination des produits ou objets dangereux définis a
ltarticle 7?4 du présent titre "Déchets ménagers™, les déchets en provenance
des établissements hospitaliers doivent obligatoirement faire lfobjet d'un
tri en au moins deux catégories principales :

(1) Notamment la circulaire interministérielle du 22 février 1973 relative a
1'évacuation et au traitement des résidus urbains {(journal officiel du 20
mars 1973), la circulaire du 6 juin 1972 relative aux usines d'@ncinération
de résidus urbains (Journal officiel du 27 juin 1972) et la circulaire du

B mars 1973 relative aux décharges contr8lées de résidus urbains (journal
officiel du 7 avril 1973).
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86.1 Déchets contaminés

a) Déchets anatomiques, cadavres d'animaux, fumiers de caractére
putrescible.

b) Tout objet, aliments, matériaux souillés, milieux de culture
porteurs de germes pathogénes tels qu'objets & usage unique, plitres,
textiles souillés de caractére non putrescible ;

¢} Produits liguides et déchets d'autopsie.

86.2 Autres déchets non contaminés assimilables
aux déchets ménagers.

Tout objet non contaminé susceptible d'occasionner des blessures
doit &tre préalablement muni d'une enveloppe protectrice ou broyé; 1l pourra
cependant &tre demandé a 1l'établissement un tri Hlus complet en d'autres
catégories en cas de collecte sélective extérieure.

L'établissement hospitalier doit procéder a 1'élimination de tout on
partie de chacune de ces catégories de déchets suivant les conditions pres-
crites aux articles ci-aprés ; cette élimination peut s'effectuer soit par
les moyens propres & l'établissewment, soit par l'intermédiaire de la collec=-
tivité publique assurant la gestion du service de collecte.

Lorague l'établissement dispose de sa propre unité d'incinération,
celle~ci doit répondre a la réglementation en vigueur, notamment en ce qui
concerne les caractéristiques de ses rejets.

Articie 87

Déchets de toutes catégories

Sont applicables aux déchets de toutes catégories en tant qu'obliga-
tions minimales les prescriptions des articles 74, 75, 77, 78, 79, 82 (dans
lequel le mot "habitants" est remplacé par le mot "établissement™) et 85 du
titre IV.

Ces obligations s'appliquent sans préjudice des prescriptions qui
pourraient découler des normes hospitaliéres édictées par décrets pris en
application des articles 20 et 33 de la loi n® 70-1318 du 31 décembre 1970
relative & la réforme hospitaliére.

81 ltélimination de ces déchets est assurée par l'établissement, les
mots " autorité municipale" sont remplacés dans ces articles par "autorité
sanitaire’, les mots ' immeubles collectifs" par "immeubles de 1l'établisse-
ment".

Tout dépdt sauvage ou décharge brute d'ordures ménagéres ou de détri-
tus de quelque nature gue ce soit provenant d'un etahllssement hospitalier
est interdit.

Le brlilage & 1'air libre de ces déchets est également interdit.

Le traitement de ces déchets doit 8tre realisé selon les disposi-
tions prévues par les textes en vigueur (7).

(1) Notamment la circulaire interministérielle du 22 février 1973 relative a
1'évacuation et au traitement des résidus urbains (journal officiel du 20
mars 1973), la circulaire du 6 juin 1972 relative aux usines d'incinération
de résidus urbains ( journal officiel du 27 juillet 1972) et la circulaire du
9 mars 1973 relative aux décharges contrflées de résidus urbains (journal
officiel du 7 avril 1973).



ARTICLE 88,
Décheta contaminés.

Ces déchets, ainsi que les récipients non encore fermés les contenant, ne
peuvent Btre manipulés que par le personnel habilité A cet effet.

81 les récipients utilisés pour la collecte des déchets sont des sacs en
papier ou en matiére plastique, ils doivent Btre fermés aprés remplissage. Les
autres types de récipients doivent &tre munis d'un couverole assurant une
fermeture hérmétique.

Pour leur transport vers le liew d'incinération, les récipiemts contenant
des déchets contaminés doivent 8tre placés dans d'autres récipients ou conte=
neurs, dans lesquels ilr est interdit de placer des déchets en vrac. En
outre, tout complement de chargement de ¢es récipients sera considere comme
étant constitué de déchets contaminés.

Tous les récipients servant a la collecte et au transport des dechets
contaminés doivent &tre identifiables grfice a un systéme de marquage apparent ;
ils doivent 8tre étanches aux liquides.

Les opérations de transpert et de manutention des récipients contenant
des déchets contaminés doivent &tre effectuées de maniére a éviter tout
risque de contamination.

Le stockage de ces déchets ne doit pas excéder 48 heures. Il doit se
faire & 1'abri des intempéries, de la chaleur, des animeux et des insectes.

Les déchets contaminés doivent &tre obligatoirement incinérés. 8i des
récipients 4 usage unique sont utilisés, ils doivent &tre également incinérés.
Tous les autres récipients ayant été utilisés, tant pour la collecte que pour _
le transport vers le lieu d'incinération, doivent 8tre nettoyés et décontaminés,
intérieurement et extérieurement, aprés vidage. Ces récipients doivent
présenter des parois et surfaces lisses et 8tre constitués de matériaux
imputrescibles et laveables.

ARTICLE 89

Aspect administratif.de 1t'élimination des déchets hospltaliers.

51 1'établissement n'assure pas l'élimination de ses décheis, une .
convention doit &tre passée avec la collectivité ou l'entreprise assurant le
service de collecte dt de itraitement. o

Cette conventien précise les obligations récipreques de 1l'établissement
et de la collectivité ou de lfentreprise, et notamment celles relatives s
la mise a4 disposition éventuelle des récipients }
la présentation des déchets pour leur enldvement 3
la sélectivité des déchets 3
la responsablité de 1'h8pital en ce qui concerne 13
les récipients contenant des déchets contaminés, matériaux,utilisés,
marquage, étanchéiteé j
le double emballage de ces déchetis ; '
la décontamination aprés usage des récipiemts utilisés. .

I e
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SECTION 3
MESURES DE SALUBRITE GENERALE
"ARTICLE 90.
Déversements ou dépdts de ﬁatiéres-usées ou dengereuses en général.
Il est interdit :

De déverser dans la mer, les cours d'eau, lacs, étangs, canaux, sur

leurs rives et dans les nappes alluviales et souterraipes, toutes matiéres

usées, tous résidus fermentescibles d'origine végétale, animale,. toutes
substances solides ou liguides texiques ou inflammables, susceptibles de
constituer un danger ou une cause d'insalubrité, de communiquer & 1'eau un
mauvais gofit ou une mauvaise odeur, de provogquer un incendie ou une
explosions '

Pour les voies et plans d'eau désignés ci-dessus, cette interdiction
vise notamment 3 ' ' ' .
a) le lavage des véhicules automoviles et de tous engins & moteurs 3
b) la vidange des hwiles de moteur et de tous engins mécaniques }
c) la vidange et le nettoyage des égquipements sanitaires dds caravanesj
d) le ringage des citernes et des appareils ou engins ayant contenu des
preduits polluants ou toxiques.

Ces opérations doivent &tre effeotuées de fagon gue les produits de
vidange, de lavage, de nettoyage ne puissent &tre déversés, ni entrainés
dans les voies, plans d'eau ou mnappes, par ruissellement ou par infiltra-

tion.

Cette interdiction neﬂs'applique pas au déversement d'eaux usées de
vidange et autres déchets qui ont fait 1l'objet d'un traitement approprié

conforme 3 la réglementation en vigueur et approuvé par l'autorité sanitaire.



ARTICLE 91.
Déchargement des matieres de vidange.

Les déchargements et déversements des matiéres de vidange, en quelgue
lieu que ce soit, sont interdits, sauf s'ils sont effectués @
Temporairement dans des citernes étanches et couvertes j

Dans des usines de traitement dont le fonctionnement aura été
préalablement autorisé par l'autorité préfectorale, conformémént a la lei
du 19 Juillet 1976 relative aux installations classées ‘pour la protection de
1l'environnement ;

Dans des stations d'épuration aménagées pour leur permettre dl'admettre
ces matiéres de vidanges sans inconv@nient pour leur fonctionmement, soit
directement, soit dans certains cas par l'intermédiaire du réseau afférent
s'il est apte & les receveir (1). _

Le traitement biologique des matiéres de vidange par dépotage en station
d'épuration ou dans un collecteur d'eaux usées ne peut se faire qu'aprés
autorisation délivrée, aprés avis de l'autorité sanitaire, par le service
gestionnaire des ouvrages de collecte et de traitement des eaux usées.

Le dépotage en station d'épuration doit repondre aunx conditions
techniques suivantes 3

La station ne doit pas &tre surchargée et doit 8tre em bon état de
fonctionnement ; elle doit &tre équipée d'un dispositif de dépotage 3

-La chatge en DBO% imputable aux matiéres de vidange doit Btre inférieure
& 20 p. 100 de la charge totale en DBOS admissible sur 1la station j

Le rappoert des débits des matiéres de vidange et de 1l'effluent global
admis sur la statien doit rester inférieur a 3 p. 1000.

Le dépotage dans un collecteur dolt respecter les m8mes conditions de
dilution et de régularité de la qualité et de la quantité de matiéres de
vidange que dans le cas d'un dépotage en station d'épurationm 3}

XAXXXREEXNIER XA E XX XX A AT XX AKX XXX XXXXX

(1) Circulaire du 23 Février 1978 relative a l'élaboration de schémas
départementaux d'élimination des matiéres de vidange (Journal Officiel
du 1er Mars 1978).



Par mise en décharge dans des"déposantes"™ spécialement aménagées dont
l'ouverture aura été préalablement autorisée par l'autorité préfectorale,
conformément & la loi du 19 Juillet 1976 aprés une enquéte de commodo et
incommode (1).

ARTICLE 92
Utilisation agriXcole des matiéres de vidange.

La distribution et la répartition non magsive des matiéres de vidange
a la surface des terres labourables peuvent 8tre tolérées si elles sont
pratiguées & une distance de 200 métres au moins de toute habitation, &
500 métres des parca a coquillages, hors des périmétres de protection
immédiate et rapprochée des sources,des captages et des emprises d'agueducs
transitant les eaux 4/ potables et & une distance suffisante, toujours
supérieure a 35 métres, des cours d'eau, puits, baignades, plages, routes
et chemins. Toutes dispositions doivent &tre prises en outre pour gue les
eaux de ruissellement ne puissent, en raison de la pente du terrain,
atteindre les endroits ou les milieux protégés et ne solent la cauase
d'inconvénients pour la santé publique cu d'incommodité pour le voisinage.

Les opérations de cette nature font au préalable l'objet d'une
demande d'autorisation gui est transmise par le maire & 1l'apprebation de
l'autorité préfectorale.

A cette fin, l'exploitant soumettra a4 son agrément les plans des
terrains sur lesquels asera effectué 1l'épandage.

Les matiéres doivent &tre répandues uniformément sur le sol, a l'aide
de dispositifs appropriés, puis enfoules profondément par un labour dans les
premiera Jours suivants.

L'emploi de l'aéro-amspersion est interdit.

(1) Circulaire n® 2216 du 14 février 1973 relative 4 la création et &
1'utilisation de décharges de matiéres de vidange des fosses d'aisances dites
"déposantes" (non parue au Jourpal Officiel).




ARTICLE 93,
Dépdts dé matiéres fermentescibles.

Les dépdts définitifs et les dépdts temporaires en vue de la ceasion a des
tiers d'ordures ménageéres, marcs de fruits, dréches, pulpes et autres matiéres
fermentescibles, ne peuvent 8tre établis que comformément & la loi du 19 Juilled
1976 relative aux installations clasées pour la protection de l'environnement.

Les dépdts des mBmes matieéres faits en wvue d'une utilisation sur des
terrains de culture dans un délai meximum d'un an ne peuvent étre établis
qu'aprés une déclaration préalable faite & la mairie. fucun de ces depﬁts
ne peut avoir un volume supérieur a 2000 metres cubes.

Ces dépBts ne doivent jamais &tre établls, a4 moins de précautions
spéciales, dans une carriére ou toute autre excavation, ni & moins de
35 métres des puits, sources, cours d'eau, baignades, plages, parcs &
coquillages, terrains de sport ou de camping.

Ile ne peuvent 8tre établis 4 moins de 5 métres de routes et chemins
et de 200 métres de toute habitation existante, & moins qu'il ne s'agisse
dtateliers de compostage spécimlement aménagés et réguliérement autorisés.
Tous ces dépdts doivent &tre complétement recouverts, aussitdt aprds les
déchargements fiats dans une journée par une couche de terre meuble ou
autre matiére inerte d'au moins 10 centiméfes d'épaisseur. Leur hauteur
ne doit pas dépasser 2 métres.

ARTICLE 94
Utilisation agricole des résidus verts.

Lorsqu'elles ne sont pas constituées en dép6t conformément aux
prescriptions de l'article precédent, les ordures ménagéres, marcs de
fruits, dréches et pulpes utilisés pour la culture sont répandus et
enfouis par un labour assez profond huit jours au plus tard apreés leur
arrivée sur le terrain.



Article 95

Mesures particulieéres visant les ports de plaisance

Tout projet de création ou toute exploitation d'installations
portuaires, appontements, bassins de mouillage et, en général, itout aménage-
ment intéressant les eaux intérieures ou littorales capables de recevoir des
navires de plaisance de plus de deux tonneaux, doit comporter des équipements
sanitaires en rapport avec le nombre des postes d'amarrage.

Les équipements sanitaires sont répartis en un ou plusieurs groupes
sanitaires.

Chacun de ces groupes comprend @

Par tranche de 25 postes dfamarrage : 1 W.C, 1 urinoir, 7 lavabo et
1 douche;

Bn outre par tranche de 50 postes d'amarrage : 1 bac a laver.

Au~deld de 400 postes d'amarrage, un coefficient d'abattement de
5p. 100 par tranche supplémentaire de 100 postes peut &tre appliqué au nombre
total d'appareils résultant du calcul précédenio '

AU-dela de 1 000 postes d'amarrage, le projet doit faire l'objet
d'une étude particuliére en ce qui concerne le coefficient d'abattement a
appliquer.

Tous les appareils sanitaires doivent &tre reliés au réseau d'assai-
nisgement communal ou, a4 défaut, a des dispositifs de traitement conformes a
la réglementation en vigueur.

La répartition des groupes sanitaires doit &tre telle gue le trajet
entre un poste d'ammarage et le groupe le plus proche ne soit pas supérieur
d 200 métreso '

Les quais et appontements doivent &tre équipés de récipients munis
d'un dispositif de fermeture et d'une capacité minimale de 75 litres.

Leur espacement ne doit pas excéder 35 métres.

Les dispositions du présent article sount applicables, tant en ce
gui concerne la nature des équipewents que leur implantation, m&me si les
installations portuaires sont mitoyennes des terrains de camping. Elles
s'appliguent immédiatement aux ports non encore concédés.

‘Les installations en exploitation seront rendues conformes aux
présentes instructions au plus tard un an aprés la publication du présent
arr8té, wews réserve faite des cas ol des mesures urgentes s'avereraient
nécessalres.

Article 96
Protection des lieux publics contre la poussiére
Le nettoyage du sol des rues et des trottoirs doit &tre fait avec

toutes les précautions nécessaires pour éviter la pcllution de 1l'air par les
poussiéres.

Il est interdit de jeter sur les voies publiques ou privées les
poussiéres collectées dans les immeubles.
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Le cardage des matelas est interdit sur la voie publique et dans
les courettes.

Le nettoyage des murs, le raclage:des poussieres et, d'une fagon
générale, toutes les opérations d'entretien des habitations et autres immeuble:
ainsi que les travaux de plein air s'effectuent de maniére a ne pas disperser
de poussiére dans 1l'air, ni porter atteinte & la santé ou causer une géne
pour le voisinage.

Cette prescription s'appligue en particulier aux travaux de
voirie et de démolition des constructions.

Article 97

Protection contre les déjections

Ltautorité municipale définit, par voie d'arr&té, les regles
générales d'hygiéne & observer dans les lieux publics et les moyens de
transport publics en vue de prévenir les risques imputables aux deéejections
de quelgue nature qu'elles soient.

I1 est interdit notamment de polluer les rues, jardins, parcs et
espaces verts, les lieux et bitiments publics, les parties communes des immeu-
bles, ainsi que tous véhicules par des déjections et des crachats. les déjec~
tions des animaux sont seulement tolérées dans les caniveaux, a l'exception
des parties de ces caniveaux qui se trouvent soit a 1'intérieur des passages
pour piétons, soit au droit des emplacements d'arrét des véhicules de transpor?
en commun et des voitures de place, ou aux emplacements signalés et aménagés
a cet effet.

Les véhicules des services de transport en commun, s'ils effectuent
un service journalier, sont nettoyés au moins une fois par jour.

Des mesures de désinfection peuvent &tre prescrites par 1l'autorité
sanitaire en cas de nécessité.

L'entretien des cabinsts d'aisances et des urinoirs publics est
assuré, conformément 4 la réglementation en vigueur, par les propriétaires
0u cohcessionnaires antorisés.

L'accés des aires de jeux et bacs a4 sable est interdit aux animaux
et le sable doit &tre changé ou desinfecté en tant que de besoin.

Article 98
Cadavres d'animaux

Il est interdit de déposer les cadavres d'animaux sur la voie publi-
que ou dans les ordures ménagéres ainsi que de les jeter dans les mares,
riviéres, abreuvoirs, gouffres et bétoires, ou de les enfouir d'une fagon
générale 4 moins de %5 métres des habitations, des puits, des sources et
dans les périmétres de protection des sources et des cuvrages de captage et
d'adduction des eaux d'alimentation prévus dans la réglementation des eaux
potables.

Leur destruction esi assurée conformément aux prescriptions des
articles 264, 265, 266 et 275 du code rural et compte tenu des dispositions
prises en vertu de la loi du 10 juillet 1976 relative aux installations clas-
sées pour la protection de l'environnement.(1).

(1) Circulaire du 29 juin 1977 relative a la prévention des pollutions et nui-
sances d'équarissages (journal officiel du 21 aofit 1977).



Articile 99

Propreté des voies et des espaces publics
Les voies et espaces publics doivent 8tre tenus propres.

_ Les usagers de la voie publique et les occupants des propriétés rive-
raines sont tenus d'éviter toute cause de souillure desdites voies.

_ . En sus des conditions figurant par ailleurs dans le présent réglement,
ils doivent respecter les prescriptions ci-aprés :

99.1 Balayage des voies publigues.

Dans les voies livrées & la circulation publique ol le service _
du balayge n'est pas assuré par la murnicipalité, les propriétaires riverains
sont tenus, aux jours et heures fixés par le maire, de balayer ou faire balayer

aprés arrosage chacun au droit de sa fagade, sur une largeur égale a celle
du trottoir.

99.2 Mesures générales de propreté et de salubrité.

I1 est interdit d'effectuer des dépbts de guelque nature gue ce soit,
sauf autorisation spéciale, sur toute partie de la voie publique, d'y pousser
ou projeter les ordures ou résidus de toutes natures.

Il est également interdit d'abandonner, de déposer ou de jeter, sur
tout ou partie de la voie publigue ainsi que dans les édifices ou édicules
d'utilité publique ou sur les bancs des rues et des promenades, tous papiers,
imprimés ou non, journaux, prospectus, cartonnages, boftes, enveloppes, embal-
lages divers et généralement tous objets ou matiéres susceptibles de salir ou
d'obstruer tout ou partie de la voie publigie.

Tl est interdit d'y jeter, déposer ou abandonner des pelures, épluchures

et résidus de fruits et de légumes, et, d'une fagon générale, tous débris ou
détritus d'origine animale ou végétale susceptibles de souiller la voie
publigue ou de provoguer des chutes.

Cette interdiction s'étend aux graines, miettes de pain ou de nourri-
ture guelconque tant sur la voie publigque que sur les fen&tres, balcons et
parties extérieures des immeubles riverains et vise également d'uné maniére
particuliére les produits ou objets dangereux ou toxiques pouvant 8tre ramas-
sés par les enfants ainsi que tous récipients contenant ou ayant contenu des
produits inflammables sans avoir &té soigneusement dégazés.

Les facades des immeuvbles et les cidtures des terrains riverains
doivent &tre tenus propres. Les graiffitis sont interdits. L'affichage, lors-
qu'il n'est pas interdit, doit &tre exécuté et maintenu dans des conditions
satisfaisantes de propreté. :

Les objets et plantes ainsi que le linge disposés sur les balcons et
les fenétres ne doivent pas créer d'insalubrité ou constituer un danger ou
une g@ne pour les passants et les occupants des immeubles riverains.
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Il est interdit d'appeser des inacriptions cu des affiches, papillons,
prospectus.... antres que ceux réglementaires et néceassaires a4 la circulationm
sur les rev8tements de la voie publique et sur tous les ouvrages qui en dépenw
dent, sauf dans certaines conditions, prévue par la réglementation en viguneur €1)

Les récipients placés 4 la disposition du public et destinés & recevoir
les déchets doivent 8tre vidés pour éviter tout débordement et nettoyds aussi
sonvent que nécemsaires

99.3 » Projection d'eaux usées pur la voie publigues

Toute projection d'eaux usées ménagéres ou amutres est interdite, sur les
voies publiques, notamment au pied des arbresd 1l est falt exception toutefois
sous réserve du respect des horaires fixés par l'auterité =mxii¥wiex municipale,
pour les eaux proverant du lavage dee fagades des maisons et des devantures
des boutiques, la g@ne pour les usagers de la veie publique devant 8tre réduite
aw minimum. '

99.4 . Transports de toute nature.

Indépendamment des mesures partliculidres visant le transport de certains
déchets et des matiéres usées, les transporta de toute nature doivent avoir
lieu dans des conditions telles que la voie publique n'en puisse 8tre salie,
pi les passants et les occupanis des immeubles riverains incommodés. Les
chargements et les déohargements doivent 8tre effectués en conséquence.

99.5 . Marchés.

Indépendemment des prescriptions particuliéres figurart au titre du
présent réglement, les marohée découverts qui me tiennent sur la voie publique
doivent satisfaire aux dispositions sulvantes 3

Ils doivent toujours 8tre tenus avec la plus grande propreté. Les
commergants emergant leur activité sur ces marchés doivenit rassembler leurs
déchets au fur et A mesure de leur productiom et les déposer dans des récipients
¢los prévus A cet effet ou dane des sacs en papler si c¢ce meyern est autorisé,
de fagon & éviter d'éperpillement des déchets et l'envok des éléments légers
pendant la tenue du.' marchéy Dés la fin de la tenne du marché, des déchets
sont rassemblés pour 8tre évacués aussit8t. Leurs emplacements sont nettoyés
par balayage, lavage ot emploi, en tant gque de besoin, d'une solutionm
désinfectante.

I1 est interdit aux marchands ambulants de projeter sur la veolie publigue
tous détritus, déchets et emballages. Ils sont tenus de comserver leurs
emplacements en bon état de propreté.

(13 Déoret n® 76-148 du II février I976 relatif & la publicitéd et aux
enseignes visibles des voies ouvertes & la circulation publique{Journal
Officiel du I4 février 1976).

Arr8té du I4 octobre I977 fixant les conditions d'utilisation du mobilier
urbain comme support publicitaire (Journal Officiel du 6 novembre I1977.




99.6 . Animaux

Il est interdit de laisser vaquer les mnimaux domestigues dans les
rues, sur les places et autres points de la veie publique ainsi que dans les
halles et marchés.

11 est interdit d'abandenner des animaux sur la voie publique ainsi
que dans les parcs ou jardins.

Les chiene ne peuvent circuler dans les lieux ouverts am publie
qu'autant qu'ils asent tenus en laisse.

99.7. Aborde des chantiers.

Les entrepreneurs des travaux exéountés sur la voie publique ou dans
les propriétés qui l'aveilsinent doivenrnt temir la voie publique en état de
propreté aux abords de leure ateliers ou chantiers et sur les points ayant
été msalis par suite de leurs travaux. Ils doivent assurer aux ruieseaux
et aux oaniveaux leur libre écoulement.

Il= doivent également assurer, autant que possible, un passage
protégé pour les piétons.

Les chantlers ouverts sur la voie publique ou en bordure de celle=ci
doivent 8tre entourés de cldtures assurant une pretection et une interdiction
de pénétrer efficaces. '

99.8., Neige et glaces.

Des arrfités muniecipaux fixent les obligations spéciales des riverains
des voies publiques en temps de neige et de verglas.

ABRTICLE 100
Salubrité des voies privées.
100.1. Dispositions généralea (1).

Les obligations des proepriétaires et occupants des immeubles riverains
des voles publiques, définies dans le présent réglement sanitaire, s'appli-
guent aux propriétaires et occupants des immeubles bordant les veies privées
ou y ayant accés, qu'elles soient ouvertes ou mom & la circulation publique. Il
en est de m®me pour les obligations de leurs usagers respectifs.

(1) Ex outre, ordomnance n® 58,928 du 7 octobre 1958 modifiant la loi du
22 juillet I9I2 relative 4 l'assainissement des voies privées et la loi du
I5 mai I930 relative A& l'assainissement d'office et au claesement d'office
des voies privées de Paris (Journal Officiel du II Octobre I958).



00,2, Etablissement, entretien et nettoiement.

Le sol des voies privées, qu'il soit muni ou nen d'un rev8tement,
doit 8tre établi de maniére & assurer 1'écoulement des eaux, un entretien
facile et une girculation non dengereuse. Il doit en outre 8tre tenu
constamment em bon état d'entretien et de propreté.

Eventuellement, les propriétalres peuvent contracter accord aveec
1'antorité municipale pour faire assumer & leurs frais l'eobligation d'enw=
tretien giedessua.

En ces de neige et de gel, les propriétaires riverains des voies
privées non ouvertes a la circulation publique ou leurs préposés sont
tepus dans le moindre délai de déblayer la neige et le verglas Jusqu'au
milieu de la chaussée devant leur immeuble.

Les neiges et les glaces ne doivent pas 8tre poussées & 1'égout,
nl vers les voies publiques. Les tampons de regard et les bouches d'égount,
alnsi que les bouches de lavage, doivent demeurer libres.

100.3. Enlévement des ordures ménagéres.

Les modalités définies par l'autorité municipale, les cahiers des
charges réglant des conditions d'enlévement des ordures ménagéres et
éventuellement tout accord particulier passé entre les propriétaires des
voies privées et 1l'autoritd mumicipale, fixent pour ces veies le moment
et les emplacements de dépBt des réciplents de modédles admia, en vue dn
passage du service d'enlévement des ordures ménagéresa

IO0.4. Evacuation des eaux et matiéres usées.

Lorsque la voie comporte un résean d'évacuation d'eaux et de
matidres usées, celuimci doit Etre sounterrain. Les branchements des
évacuations des immeubles sur le ou les conduits d'évacuation collectifs
ne doivent se faire que sous la vole privée.

TITRE V
LE BEBRUEIT
ARTICLE I0I
Bruits émis sur les lieux accessibles au public.
10I.1 Interdiction de certains bruits g@nants.

Sur lee lieux et dens les locaux accessibles au publie, seont interdits
les bruits gBnants par leur intensité ou par leur forte charge informative
tels que 1t

Les cris et chants pnblicitaires, les émissions vecales et musicales
1l'emplol d'appareils et de dispositifs de diffusion sonore par haut-parleur.
En particulier, l'usage des postes récepteurs de radio, de magnétophones,
d'&lectrophones est interdit & moins que ces appareils ne soient ntilisés
exclusivement avec des écouteurs.




L'usage des pétards, artifices, armes & feu et tous autres engins,
objets et dispositifa bruyants similaires, ainsl que les jeuets bruyants
tels que tambours, trompettes, sifflets, etc 3

Tous travaux bruyants professionnels ou particuliers et, notamment
toute réparation ou réglage de moteur, gquelle gqu'en soit la puissance.
Toutefois, une réparation de courte durée, permettant la remise en service
d'un véhicule immobilisé par ume avarie fortuite em cours de circulatioen
sera tolérée. :

I01.2 Octreld de dérogations.

Des dérogations spéciales peuvent Btre accordées par 1l'antorité
locale lors de oirconstences particuliéres telles gue manifestations
commerciales, i8tes, réjoulssances publiques, eto.

I0I.3. Réglementation de certaims travaux gBnants.

Devront faare 1'objet d'une aunterisation et de dispositions régle=
mentaires prises par l'amntorité locale 3

a) Les travaux urgents, bruyants, sur la voie publigue ne pouvant
Bire exéeuntés de jour sans entrave sériesuse & la circulation. Les horaires
a respecter seront précisés par l'autorite locale 3§

b) Les travaux exécutés de jour et de muit dans les zones parti=
culiérement sensibles du fait de la proximité d'h8pitaux, d'établissements
d'enseignements et de recherche, de créches, de maternités, de meisons de
convaleseence et de retraite, ou autres locaux similaires.

DPans ce cas, pourront 8tre désignés par l'autorité locale unm
emplacement particuliérement protégé pour les engins ou des dispositifs
d'utilisation ou de protection visent A diminuer 1'intensité du bruilt
qu’ils émettent.

10I. 4. Véhiculea automobiles.

Sont soumis aux prescriptions du code de la route, et notamment
de son article R. 70 et dea arrBtés d'application y afférents, les dispeositife

]

d'échappement des véhicules & moteur.
Compte tenu da bruit et des vibrations occasionnés par les véhicules

lourds, l'autorité locale peut définir pour ceux—ci ua itinéraire préférentiel
pour la traversée des agglomérations.

I0I. 5. Engins de chantiera.

Les engins de chantier sont soumis & la réglementation relative a
leur homologation (1).

(1) Décret n°® 69.380 du I8 avril 1969 relatif & l'insonerisation des engins
de chantier (Journal Officlel du 25 Avril 1969) et différents textes
d'application de ce décret.



ARTICLE 102.

Bruite émis en dehors dee lieux accessibles an public {(2).
102. 1. Etablissements indusiriels.

Lea établissements industriels, commerciamux, ainsi que les ceilec-
tivités on communantés omt interdiction d'émettre & l'extérieur de leurs
locaux des bruits occasionnant une g@ne pour le voisinage.

Les mouvements de personnel peuvent @tre réglée au moyen de signaux
sonores 3 la condition expresse qume la durée d'utilisation n'excéde pas
I5 secondes.

L'usage de tout appareil de communication acoustique (sirédnes,
avertisseurs, hauts parleurs ...) g@nants pour le voilsinage est interdity
sauf mi leur emploi esat exceptionnel et réservé & la préventionm ou au
signalement d'incidents graves ou dlaccidents.

102.2. Etablissements ouverts aw public.

Les propriétaires, directeurs ou gérants d'établissement ouverts
an publiec, tels que cafés, bals, bars, théftres, cinémas, deoivent prendre
toutes mesures utiles pour que lee bruits émanante de ces locaux ne soient
pas g@nants pour le voisinage. :

102.5. Ateliers et magasins de diverses natures.

Les responzables des établissements ateliers et magasines de toutes
natures, publies ou privés, les eccupants des locaux d'habitatien, doivent
veiller a ce qu'aucun bruit impulsionnel ou continu émanant des bRtiments
et exploitations n'occasionne de g8ne.

Circnlaire du 13 pars I973 relative & l'utilisation de véhicules tous
terrains (Journal Officiel du IO avril I973)

Circulaire n® I50 du 28 Mars I961 relative & la lutte contre le bruit.
Cireulaire n° 308 du 22 mai I965 relative & l'utilisation des hauts-parleurs.

Girculaire n°® 64I7 du I5 juillet I975 relative & l'utilisation des machines
parlantes dans les lieux publicte

Circulaire n® 9748 du 24 octobre I975 relative aux bruits dus aux établissem
ments ouverts au publice

Circulaire n° IB887 du Ik avril I976 relative & l'utilisation de dispositifs
Eonores pour la protection dea cultures.

Circulaire n® 3055 du 21 juin I976 relative & une instrnction sur le bruit
d@ aux installations classées pour la protection de 1l'environnement.

Gireulaire n® 3620 du 6 Juillet I976 relative & la réglementation d'usage
des matériels bruyants.




102.4, Locaux d'habitation et propriétés.

Lee occupants des locaux d'habitation ou de leurs dépendances
doivent prendre toutes précautions pour que le voisinage ne soit pas troublé
par les bruits émanant de ces looaux, tels que ceux provenant de phonographes,
magnétophones, appareils de radiodiffusion et de télévismion, instruments de
musique, appareils de musique, appareils ménagers, ainsi que ceux résultant |
du port de souliers & semelles dures, ou de la pratique d'activités ou de ;
jeux non adaptés &4 ces locaux.

Les bruits émis a l'intérieur dea propriétés, tels que ceux qui '
proviennent de porte~voix, tirs d'ertifices, de pétards, d'ermes a feux, i
de moteurs a échappement libre, travaux industriels, agricoles, horticoles, !
commerciaux, peuvent 8tre interdits ou réglementés, compte tenu du lieu

et de 1l'heure. '

I02. 5. Animaux.

Les propriétalres et possesseurs d'animaux sont tenus de prendre
toutes les mesures propres & préserver la tranquilité des voisins.

102. 6. Apparells utilisés pour la protection des cultures.

Les périodes d'utilisation des appareils bruyants par les agriculteurs
pour la pretection de leurs cultures contre les déglts causés par les
animaux seront réglementées, & l'initiative de l'auterité locmle, dans le cadre
du présent réglement et de l'article L. 131.2, 2é alinéa du code des communes
ou, dans le cas échéant, de l'article L. 131-13 du m&me code.

102. 7. ACTIVITES bruyantes exercées par des entrepreneurs
eu artisans.

Les entrepreneurs ou artisants exergant des professions qui exigent
l'emploi d'appareils susceptibles d'accasionner un brult intense hore des
ateliers et perturbant le repos e la tranquilité des veisins ne peuvent
exercer leurs travaux qu'd des périodes et des conrnditions d'utilisation
fixées par l'auvtorité locale.

102, 8. Utilisation de véhiculer " tous terrains .

L'utilisation en for8ts ou autres lleux de promenades de véhicules
tous terrains dans dea conditions telles qu'elles constituent un danger-
pour la sécurité ou une g8ne pour la tranguilité des promeneurs ou touristes
est réglementée par arrdté municipal pris dans les formes définies par l1a
réglementation en vigueur (1).

(1) Circulaire du 13 mars I973 relative a l'utilisation de véhicules tous
terrains (Journal Officiel du 10 avril I973).



Article 103,
Voies fluviales publiques ou privées accessibles au public.

Sous réserve des dispositions régissant la navigation fluviale (2),
1'échappement libre des moteurs, en particulier dans la traversée des agglo-
mérations, est interdit. Le niveau sonore ne doit pas dépasser le seuil au-

deld duquel serait provoqué une géne ou un danger pour les populations rive-
raines.

Article 104.
Survol des zones réservées a l'habitation ou & la détente.

Sous réserve des dispositions applicables & la navigation aérienne (3),
le survol des zones destindes & l'habitation ou & la détente doit 2tre effec-
tué & une hauteur, par rapport au sol, telle que le niveau sonore ne dépasse
pas le seuil au-deld duquel il provoquerait une g&ne ou un danger pour les
populations survolées, particuliérement pendant les jours fériés.

(2) Arraté du 20 mai 1966 relatif aux mesures destinées a lutter contre les
bruits produits par les bateaux de navigation intérieure (Journal Offi-
ciel du 9 juin 1966).

(3) Arraté du 10 octobre 1957 relatif au survol des agglomérations et des

rassemblements de personnes et d'animaux (Journal Officiel du 5 novembre
1957).
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TITRE VI

MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX, LEUR ENTOURAGE
ET LEUR ENVIRONNEMENT
Section 1.
MESURES GENERALES.
Article 105,
Déclaration des maladies contagieuses.

Les directeurs d'établissements d'enseignement, de prévention, de soins,
de cure, de convalescence et de réadaptation figurent parmi les personnes astrein-
tes a la déclaration préwvue par l'article 12 du code de la sante publique.

Article 106.
Tsolement des malades.

En application de l'article L.17 du code de la santé publique, l'isolement
du malade en milicu hospitalier est réalisé dans tous les cas de variole, choléra
et peste, et effectué sur prescription de 1'autorité sanitaire dans les cas de
typhus exanthématique, fidvre jaune, fiévre récurrente 3 poux et fiévre hémorragi-

ques d'origine virale.

Pour les autres maladles transmissibles qui donnent lieu & isolement, celui-
ci peut &tre fait a 1'h&pital ou a domicile.

En. tout état de cause, l'isolement est maintenu tant qu'existe pour 1'entou=-

rage ou le public un danger de contagion.
Article 107.
Surveillance sanitaire.

Toute personne qui s'est trouvée ou se trouve exposée a la contamination
d'une des maladies visées par la réglementation sanitaire internationale, notam-
ment variole, choléra, peste, fiévre jaune, peut &tre astreinte 2 une surveillan=-
ce ganitaire d'une durée égale & la période d'incubation maximale fixée par la-
dite réglementation. Quand l'exposition a la contagion a lieu en milieu hospita-
lier, la personmne suspecte y est, autant que possible, maintenue en observation
ou en isolement pendant la*durée, si les circonstances épidémiologiques 1'exigent.

Article 108.
Sortie des malades.

Tout convalescent de maladie contagieuse ne doit effectuer sa sortie de
1'hdpital qu'aprés avoir satisfait aux mesures d'hygiene prescrites par l'autorité
sanltaire.

Dans le cas ot un malade atteint d'une des maladies ayant nécessité son
isolement en milieu hospitalier visées aux articles 106 et 107 ci-dessus quitte un
établisgsement hospitalier avant que tout danger de contamination ait disparu, avis
et motifs en seront domnés, sans délai, a l'autorité sanitaire (dans les mémes con-
ditions qu'une déclaration de maladie) en précisant le lieu ol le malade a déclaré
se rendre. L'autorité sanitaire prendra alors toutes mesures utiles pour la protec-
tion de la santé publigque. ‘
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Article 109.
Surveillance scolaire.

Les enfants d'Age scolaire ne peuvent &tre réadmis a l'école publique
ou privée que s'ils remplissent les conditions prescrites par la réglemen-
tation de 1'éviction scolaire en ce qui concerne notamment la prophylaxie
en cas de maladies contagieuses dans les établissements d'enseignement et
d'études.

Article 110.
Transport des malades.

Le transport des personnes atteintes de maladies visées a4 l'article 107
ci-dessus est effectué dans une voiture spéciale yui doit 2tre désinfectée,
et s'il y a lieu, désinsectisée aprés le voyage et avant toute réutilisation
du véhicule. La désinfection peut étre effectuée soit par un service publie,
goit par une entreprise privée, sous réserve du contrdle réglementaire de
1'opération par l'autorité sanitaire, laquelle en délivre certificat.

Section 2.
CONTAMINATION DU MILIED ET DES OBJETS PAR LES CONTAGILEUX.
Article 111.

Protection contre les déjections ou excrétions contagieuses
de personnes atteintes de maladies & déclaration obligatoire.

Les déjections ou excrétions contagieuses ne peuvent &tre jetées sans:
avoir fait l'objet d'un traitement de désinfection dans des conditions con-
formes aux textes réglementaires. Il est interdit, en particulier, de les
répandre sur le sol, les tas de fumler ou d'ordures et de les rejeter dans
les égouts ou les cours d'eau, sans qu'ils aient subi un traltement exécuté
conformément 4 la réglementation en vigueur (1).

Article 112.

Déasinfection en cours de maladie.

Pendant toute la durée d'une maladie visée & l'article 106 ci-dessus
(ler alinéa), les objets a usage du malade et des personnes qui l'assistent,
de m&me que tous les objets susceptibles d'avoir été contaminés ou souillés,
doivent &tre désinfectés.

Dans ce but, ces objets sont rassemblés dans des conditions telles qu'ils
ne puissent &tre une source de contamination.

Il est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désinfection préa-
lable, tout tapis ou tenture, objet de literie, linge ou vétement ayant servi
a ces malades ou provenant des locaux occupés par eux ; les objets de peu de
valeur sont de préférence incinéreés.

Y N

(1) Décret n® 67-743 du 30 aolit 1967 portant reglement d'administration publi-

que relatif aux conditions que dolvent remplir les procédés, produits et
appareils destinés 4 la désinfection obligatoire (Journal Officiel du
2 septembre 1967).

Arrdté du 30 aolit 1967 (Journal Officiel du 2 septembre 1967).
Arraté du 19 aofit 1974 (Journal Officlel du @ octobre 1974).




Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des locaux et des
objets susceptibles d'avoir été contaminés se fait A l'aide d'hypochlorite
ou des produits et procédés agréés a cet effet.

Il est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux blanchis-
series, lavoirs publics ou privés, matelaesseries ou autres établissements
industriels, tous objets ou effets susceptibles d'avoir été contaminéds.
Cette opération peut Btre effectuée soit dans les services municipaux ou
départementaux de désinfection, soit dans les machines & laver des parti-
culiers.

Article 113.
Déainfection terminale.

Dans le cas ol la désinfection terminale est obligatoire, les locaux
‘occupés par le malade, son linge, sa literie et les objets dont il s'est
servi, doivent 3tre désinfectés sans délai par des produits, procédés
agréés a cet effet.

Ltexécution de cette prescription doit &tre constatée par un certifi-
cat délivré aux intéressés par l'autorité sanitaire.

Ce certificat d931gnera les locaux désinfectés, sans mentlonner le nom
du malade ni la nature de la maladie.

Article 1l4.
. Organisation de la désinfection.

Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées dans les
conditions prescrites par les articles 14, 15 et 16 du code de la santé
publigque soit par les services publics, soit par des organismes privés,
contrdlés par l'autorité sanitaire qui délivre le certificat de désin-
fection.

Article 115.
APpareils de désinfection.

Les appareils de désinfection utilisés dans toute commune au titre
de la désinfection obligatoire sont soumis & une surveillance régulié-
rement exercée par l'autorité sanitaire.

Article 116.
.CGentres d'hébergement de personnes sans domicile.

Les établissements publics ou privés Tecueillant & titre temporaire
ou permanent des personnes eans domicile (1) doivent disposer de douches,
de lavabos, de cabinets d'aisances et de chambres d'isolement en nombre
suffigant. Le nettoyage des locaux et du matériel mis a la disposition
des usagers est pratiqué chaque jour.

Dés leur arrivée, les usagers pourrent faire l'objet des diverses
mesures d'hygiéne et, éventuellement, de prophylaxie qui se réveleraient
utiles. Le cas echeant la désinsectisation des individus d01t Btre effec-
tuée.

Y S

(1) Loi n° 75-535 du 30 juin 1975 sur les institutions sociales et médico-
sociales (Journal Officiel du ler juillet 1975).
Décret n® 76-526 du 15 juin 1976 (Journal Officiel du 18 juin 1976) et
circulaire du 15 juin 1976 (Journal Officiel du 30 juillet 1976) rela-




tifs a l'application des articles 185 et 185-3 du code de la famille et de
l'aide sociale étendant 1l'aide sociale a de nouvelles catégories de béné-
ficiaires et relatifs aux centres d'hébergement et de réadaptation.

La désinfection ou la désinsectisation des locaux occupés par
les personnes susvieées ainsi que de leurs vitements est confiéde aux servi-
ces spécialisés.

Section 3.
Locaux professionnels des coiffeurs, manucures, pédicures et esthéticiennes.

Article 117.

Aménagements des locaux professionnels des coiffeurs, manucures, pédicures
" et esthéticiennes. '

Tous les locaux professionnels des coiffeurs, manucures, pédicu-
res et esthétidennes doivent &tre convenablement aérés et éclairés et, d'une
fagon générale, répondre aux prescriptions d'hygidne concernant les locaux
de travail (2).

Le dispositif de renouvellement ou éventuellement de condition-
nement dfair doit 8tre capable d'assurer d'une fagon permanente l'évacuation
dee buées et des odeurs. '

Les locaux sont interdits & 1l'thabitation et au commerce des den-
rées alimmteires.

Les meubles A usage professionnel ne peuvent &tre utilisés dans
un autre but et doivent &tre nettoyés fréquemment.

Les déchets de coton, balayures et auires doivent &tre aussitdt
recueillis dans un récipient muni d'un couvercle.

(2} Code du Travail : Hygiéne et séecurité des travailleurs.




Article 118.
Hygiéne générale.

Les objets employés par les coiffeurs, manucures, pédicures et
esthéticiennes sont entretenus de maniére & n'&tre en aucun cas une
cause de transmission d'affections contagieuses et 1l'opérateur doit
pour chaque client désinfecter ses instruments.

Sans préjudice des mesures habituelles d'hygiéne veatimentaire
et corporelle {avant chaque service, nettoyage des mains et ongles par
savonnage et mouillage & l'aide d'un liquide antiseptique), les coiffeurs,
manucures, pédicures et esthéticiennes doivent, lorsqu'un client présente
des lésions de la peau ou du cuir chevelu, s'abstenir d'utiliser des ins-
truments destinés & l'usage de la clientéle courante et employer obliga-
toirement un matériel spécial pour lequel des mesures de désinfection
particuliérement rigoureuses sont adoptées.

L'exploitant doit mettre des gants spéciaux a la disposition des em-
ployés exdcutant des coiffures permanentes, traitements spéciaux ou appli—
quant des teintures.

Les serviettes sont renouvelées pour chaque client.

Les produits hémostatiques doivent &tre conservés dans un récipient
fermé et etre appliqués au moyen de coton stérile renouvelé & chaque usage.

Ltusage de produits et solvants volatils inflammables ou toxiques
reste soumis & la réglementation en vigueur.

Les produits cosmétiques et les produits d'hygiéne corporelle sont
soumis aux dispositions de la loi du 10 juillet 1975 (1).

Les exploitants sont tenus de fournir a leur personnel les moyens
nécessaires pour que ces différentes mesures soient respectées.

Section 4.

LUTTE CONTRE LES RONGEURS, LES PIGEONS VIVANT A L'ETAT SAUVAGE, LES ANIMAUX
ERRANTS, LES INSECTES ET AUTRES VECTEURS. MESURES APPLICABLES AUX ANIMAUX
DOMESTIQUES.

Article 1189.
Rongeurs.

Les propriétaires d'immeubles ou établissements privés, les directeurs
d'établissements publics doivent prendre toutes mesures pour éviter l'intro-
duction des rongeurs et tenir constamment en bon état d'entretien les dispo-
gitifs de protection ainsi mis en place.

I1s doivent, conjointement avec les locataires ou occupants, vérifier
périodiquement si les caves, cours, égouts particuliers, entrepdts, locaux
commerciaux, locaux a poubelles, logements des animaux domestiques, etc. ne
sont pas envahis par ces nuisibles et faire évacuer tous dépdts de détritus
et déchets susceptibles de les attirer. |

(1) Loi n® 75-604 du 10 juillet 1975 (Journal Officiel du 11 juillet 1975).




Lorsque la présence de rongeurs est constatée, les personnes visdées
aux alinéas ci-dessus sont tenues de prendre sans délai les mesures pres-
crites par ltautorité sanitaire en vue d'en assurer la destruction et 1'é-
loignement. La méme obligation s'impose lors de la démolition des immeubles
ainsi que sur des chantiers de construction.

Article 120.

Jets de nourriture aux animaux.
Protection contre les animaux errants, sauvages ou redevenus tels.
I1 est interdit de jeter ou déposer des gralnes ou nourriture en tous
lieux publics pour y attirer les animaux errants, sauvages ou malevenus tels,
notamment les chats ou les pigeons ; la méme interdictien est applicable aux

voies privées, cours ou autres parties d'un immeuble lorsque cette pratique
risque de constituer une géne pour le voisinage ou d'attirer les rongeurs.

Toutes mesures doivent &tre prises si la pullulation de ces animaux est
susceptible de causer une nuisance ou un risque de contamination de 1'homme
ou des animaux par une maladie transmissible.

Article 121.

Insectes.

Les bassins d'ornement et d'arrosage, vases, auges pour animaux et ré-

cipients divers doivent &tre vidés complétement et nettoyds une fois par semaine

au moins. Les bassins de relais des eaux autres que les eaux potables doivent
Btre recouverts. Les citernes inutilisées doivent 2tre supprimées ; il en est
de m&me pour les réservoirs, abreuvoirs abandonnés. Les citermes doivent &tre
suppkimEe sépardes du tuyau de chukte par un siphon ; le tuyau d'aération doit
2tre muni d'une toile métallique inoxydable.

Le tuyau d'aération des fosses d'aisances doit &tre protégé par un équi-
pement identique.

Les piéces d'eau, telles que mares, fosses & eau, volsines des habita-
tions font 1'objet de mesures larvicides régulieres, telles que désherbage,
destruction par poissons, épandage de produits larvicides agréés.

Les fosses d'aisances, les fosses septiques et appareils analogues sont
soumis 3 un traitement larvicide ; les produits sont utiliséds & des concentra-
tions telles que les phénomenes bactériens ne sont pas génés. Les appareils
doivent &tre munis des dispositifs protecteurs spéclaux prévus par la régle-
mentation particuliére des fosses septiques et appareils analogues.

Article 122.
Animaux domestiques ou sauvages apprivoisés ou tenus en captivité.
Les propriétaires de ces animaux sont tenus d'empécher qu'ils ne secient
2 1'origine de transmission de germes pathogenes ou de nuisances pour 1'homme
ou pour les animaux.
Article 123.
Autres vecteurs.
Quand, au cours de l'enquidte $idémiologique menée a 1l'occasion d'une

maladie contagieuse, il est identifié un germe infectieux ayant pour réser-
voir un animal ou le milieu environnant, tel que sol, air, eau... les auto-
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rités sanitalres prennent les mesures propres pour isoler le vecteur en cause
et le traiter afin de détruire le germe responsable.

Des mesures peuvent etre également prises pour connaitre 1l'ampleur
de la contamination, en particulier par 1'examen systématique des sujeis en
contact : hommes ou animaux.

Secrion 5.
OPERATTIONS FUNERAIRES. |
ARTICLE 124,

Opérations funéraires.

Les opérations de mise en biére, d'inhumation, de transport ou
d'exhumation sont assurées conformément & la réglementation en vigueur (1).

Les morgues et salles d'autopsie doivent Btre tenues dans un état
de propreté trés strict. Elles doivent toujours disposer de lavabos a eau
courante, de w-c particuliers et de possibilité de désinfection nécessaire
afin de supprimer tout risque de contamination pour les permnnes y ayant
accés.

Les emplacements destinés aux dépdts des corps doivent étre main-
tenus & une température inférieure & 5°C.

les dispositifs de ventilation des morgues et salles d'autopsie
doivent assurer un renouvellement suffisant de l'air de ces locaux.

TITRE VII
HYGIENE DE L'ALIMENTATION
Section 1.
DISPOSITIONS GENLERALES.
Article 125.
Prescriptions générales concernant les magasins d'alimentation (2)
125.1. Magasins de vente.

Ces locaux doivent Btre aédrés, ventiléds et correctement éclairés de
telle sorte que la couleur naturelle des denrées exposées ne soit pas modifiée.
Ils doivent pouvoir &tre fermés sur la voie publique par un ou plusieurs dispo-
sitifs appropriés de maniére a protéger les denrées du soleil et des pollutions
de toute nature. L'utilisation des sous-sols, ainsi que des piéces sans fenétres,
est interdite, sauf dérogation autorisée.

Les murs et les plafonds doivent 2tre maintenus en parfait état de
propreté. Ils doivent 2tre blanchis au moins une fois par an s'ils sont passés
4 la chaux, ou lavés réguliérement. /

e S S e

(1) Décrt n° 76-435 du 18 mai 1976 modifiant le décret du 31 décembre 1941
codifiant les textes relatifs aux opérations d'inhumation, d'exhumation,
d'incinération et de transport des corps (Journal Officiel du 20 mai 1976).

(2) En outre, pour les magasins d'alimentation distribuant des denrées animales
ou d'origine animale, décret n” 71-636 du 21 juillet 1971 pour l'application des
articles 258, 259 et 262 du code rural et relatif a l'inspection sanitaire et
qualitative des animaux vivants et des denrées animales ou d'origine animale

(Journal OQfficiel du ler aoht 1971).



Le sol doit &tre en matériaux durs (carrelage, ciment) ou recouverts
d'un revetement imperméable et étanche. Il est lavé au moins une fois par
jour. L'écoulement des eaux de lavage doit 2tre assuré. Le balayage a sec
est interdit.

Les magasins ne doivent en aucun cas servir a 1'habitation ni abriter
aucune activité industrielle ou artisanale autre que celles visées au présent
titre.

Il est interdit de fumer dans ces locaux et cette interdiction de fumer
fait l'objet d'une signalisation apparente {(1).

Les comptoirs de vente, étals, tables et tout matériel analogue, en
contact avec les denrées alimentaires, sont revétus d'un matériau impermeéable
et lisse, maintenu en état permanent de propreté et conforme aux dispositions
de 1la réglementation en vigueur (2).

Toutes précautions sont prises pour que les denrdes non présentées sous
emballage d'origine scient & 1'abri des pollutions. Tes denrées altérables a
la chaleur, emballées ou non, doivent 2tre conservées dans une enceinte réfri-
gérée ; les autres étant protégées par des cloisons transparentes ou de fins
treillis.

Il est interdit de déposer sur le sol des denrées alimentaires non em-
ballées, m&me pendant les opérations d'approvisionnement.

Ltacces des animaux, notamment des chiens, est interdit. Cette interdie-
tion doit &tre affichée 4 1'entrée de chaque magasin.

Les exploitants sont tenus de veiller a la protection contre les insectes
et les rongeurs. Ils doivent faire procéder aux opérations de désinsectisation
et de dératisation nécessaires, notamment celles qui seront prescrites par l'au-
torité locale, toutes précautions étant prises pour que les denrées ne soient
pas atteintes, en particulier par les pulvérisations ou émanations des prodults
employés.

lorsque, dans les magasins d'alimentation, il est vendu d'autres marchan-
dises (produits d'entretien ou de droguerie, par exemple), ces derniéres doivent
2@tre stockées et débitées dans une partie du local, nettement distincte, pour
éviter toute confusion ou toute contamination.

Si un débit de boissond i consommer sur place est installé dans le méme lo-
cal, il doit &tre nettement séparé du lieu de débit de denrées alimentaires.

125.2 Resserres.

Ces locaux sont soumis aux mémes régles que les magasins de vente en ce
qui concerne l'aménagement et 1l'entretien. Ils ne doivent pas servir i d'autres
usages, notamment de garage. Ceux qui sont situés en sous-sol doivent &tre par-
ticuliérement aérés et ventilés.

Y FN

(1) Déecret n® 77-1042 du 12 septembre 1977 relatif aux interdictions de fumer

dans certains lieux affectés a4 un usage collectif ol cette pratique peut avoir

des conséquences dangereuses pour la santé (Journal Officiel du 17 septembre 1977).
(2) Décret n® 73-138 du 12 février 1973 portant application de la loi du ler aofit
1905 sur la répression des fraudes en ce qui concerne les produits chimiques dans
1'alimentation humaine et les matériaux et objets au contact des denrées, produits
et boissons destinés a l'alimentation de 1'homme et des animaux ainsi que les
procédés et les produits utilisés pour le nettoyage de ces matériaux et objets
(Journal Officiel du 15 février 1973).



Les denrées ne sont jamais entreposées a méme le sol, mais pla-
cées sur des étagdres, rayons ou dans des casiers ou paniers ; celles qui
sont altérables sont conservées dans une enceinte réfrigérée appropriée,
munie d'un thermomeétre en état de marche. Les produits altérés et ceux dont

la date limite de vente est périmée doivent Btre aussitdt é&liminés.

Les mesures nécessaires doivent &tre prises pour supprimer in-
sectes et rongeurs, sans qu'il puisse en résulter une contamination des den-
rées.

125.3. Voiturea boutiques.

Sans préjudice des réglementations particulieres les concermant
(1), les voitures boutiques affectées & la vente ambulante de denrées alimen-
taires sont soumises aux mBmes régles d'entretien et d'aménagement que les
magasins de vente, 4 l'exception de certaines régles, relatives 3 la construc-
tion qui ne peuvent &tre appliquées i des véhicules.

Article 126.

Vente hors des magasins : & l'extérieur du magasin,
sur les marchés et autres lieux de vente.

Les denrédes alimentaires vendues a l'extérieur des magasins sont
soumises aux conditions générales ou particuliéres les concernant et font
l'objet d'une protection rigoureuse contre les pollutions de toute nature.

Les comptoirs de vente et les étalages doivent posséder une hor-
dure de protection dont le niveau supérieur sera situé a un metre de hauteur
a partir du sol et &tre nettoyés chaque jour. Ils doivent Btre a ]1'abri du
soleil et des intempéries et des pollutions de toute origine. Les étals doi-
vent &tre en matériaux lavables et maintenus en bon état de propreté et d'en-
tretien.

Article 127
Protection des denrées.

A 1'exception des denrées naturellement protégées ou conditionnées,
les vendeurs ne doivent pas permettre & la clientéle de manipuler les denrées
alimentaires et eux-meémes doivent utiliser & cet effet des instruments appro-
priés correctement et régulidrement nettoyés.

Elles doivent 2tre délivrées aux consommateurs soit préemballées
ou conditionnées, soit protégées d'une enveloppe en matiére isolante ou en
papier. Ces matériaux et papiers doivent présenter toute qualité hygiénique et
g@tre conforme aux dispositions de la réglementation en vigueur{?)

Le papier imprimé et le papier journal peuvent toutefois 2tre uti-
lisés au contact de fruits en coque (tels que les noix)}, des racines, tubercu-
tes, bulbes non épluchés ni lavés pour lesquels l'acheteur procéde normalement
& un nettoyage avant consommatiom.

Les denrées facilement altérables doivent &tre placées dans des
vitrines qui sont, si nécessaire réfrigérées et, en tout état de cause, fermées
par des cloisons transparentes sur leurs faces superleures et latérales ainsi
que du ¢bté du public. /

(1) Arraté du ler février 1974 réglementant les conditions d'hygiéne relatives
au transport de denrées périssables (Journal Officiel du 20 mars 1974).
(2) Déeret n® 73-138 du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 février 1973).




Les denrées préparées ou cuites en plein air doivent 8tre efficacement
protégées contre les souillures.

Article 128.
Déchets.

Il est interdit de jeter sur le sol les deéchets produits en cours de
vente. Les déchets de toute sorke provenant des viandes, du vidage des
poissons, volailles et gibiers sont immédiatement placés dans des récipients
étanches munis d'un couvercle, qui doivent &tre vidés et nettoyés au moins
une fois par jour.

Toutes les denrées avarides, conditionnées ou non, doivent Btre retirées
de la vente et éliminées selon un procédé autorisé.

La collecte et le transport des récipients ne sont entrepris qu'apreés la
fermeture des magasins et des marchés.

Article 129,
Transport des denrées alimentaires.
129.1. Généralités.
Les moyens de transport utilisés pour les denrédes alimentaires ne doivent
pas constituer du fait de leur aménagement, de leur état d'entretien ou de
leur chargement, un risque de contamination, d'altérations ou de souillures

pour ces denrées.

Tls sont dotés des édquipements nécessaires a la honne conservation des
denrées.

Ils ne doivent pas 2tre utilisés pour le transport d'animaux vivants ou
de marchandises susceptibles d'altérer ou de contaminer lesdites denrées.

129.2. Transports terrestres de denrees périssables.
Les conditions de transport terrestre des denrées périssables, qu'elles
soient & 1'étar frais, congelé ou surgeléd, sont précisées par la réglemen-
tation spécifique en vigueur (1).

Il s'agit notamment du transport :

Des viandes et abats, c'est-a-dire de toutes les parties d'animaux de
boucherie, de volailles, de lapins et de gibier ;

De poissons, mollusques et crustacés, vivants ou non ;
Du lait et des oeufs ;
Des glaces et crémes glacées ;

Des produits transformés dforigine animale {(produits laitiers, ovo-produits,
produits de charcuterie) ;

Des denrées d'origine végétale surgelées.

canteas

(1) Arreté du ler février 1974 réglementant les conditions d'hygiéne relatives
au transport de denrdes périssables (Journal Officiel du 20 mars 1974).




129.3. Transport de glace alimentaire,

Ce transport est effectué selon les dispositions de la réglementation
en vigueur. (1)

129,4, Transport du pain.

Le pain doit &tre transporté contenu dans un matériau du type emballage
perdu ou dans des récipients facilement nettoyables, maintenus constamment en
bon état de propreté et conformes aux dispositions de la réglementation en
vigueur (2).

Article 130,
Atelies et laboratoires de préparation des aliments.

Sans préjudice des dispositions spéciales visées a l'article 125 ci-
dessus Telatif aux prescriptions générales concernant les magasins d'alimen-
tation, les régles suivantes sont applicables aux ateliers et laboratoires
de préparation des aliments.

130.1. Aménagement des locaux.

Le sol obligatoirement antidérapant, les murs et cloisons jusqu'a une
hauteur d'au moins deux metres, sont revetus de matériaux lisses et durs
résistant aux chocs, imperméables, imputrescibles et permettant un lavage
efficace. Si des éléments juxtaposés sont utilisés, ils doivent &tre stricte-
ment jointifs. Les murs et les doisons dans le reate de leur étendue ainsi
que les plafonds doivent 2tre recouverts, a défaut desdits matériaux, de
peinture lisse et lavable.

Les angles sont arrondis tout-au moins au raccordement avec le sol.

Les locaux ne doivent pas comporter de tuyaux d'évacuation d'eaux usées
ou pluviales, & moins que ces tuyaux soient sans joints ni tampons ou soient
isolés par un coffrage efficace.

130.2. Evacuation des eaux.

L'écoulement des eaux de lavage des locaux et du matériel doit Btre
assuré., Notamment, le sol doit avoir une pente suffisante et 2tre lavé au
moins une fois par jour. L'usage de la sciure ou de produits similaires et
le balayage & sec sont interdits.

Lorsque la nature des produits préparés l'exige, les effluents liquides
rejetés doivent subir avant rejet un pré-traitement adéquat, tel que décanta-
tion, dégrillage, ou passage a travers un bac dégraisseur. L'entretien et le
nettoyage de ces dispositifs doivent &tre effectués réguliérement ; les dé-
chets recueillis doivent Btre éliminés de facon 2 ne causer aucune nuisance.

coofaan

(1) Arraté modifié du 10 aoiit 1961 relatif a 1'application de lt'article
L.25-1 du code de la santé publique (eaux potables) (Journal Officiel du
26 aofit 1961).

(2) Décret n® 73-138 du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 février 1973).



130.3. Aération et ventilation.

L'aération et la ventilation doivent &tre assurdes en permanence et
permettre 1'évacuation rapide des budes, odeurs et vapeurs de cuisson. 5i
ces locaux sont situés en sous-sol, la ventilation doit &tre mécanigue et
1'air introduit dans le local doit faire 1'objet dtune filtration préala-
ble dans les conditions définies a l'article 64.

Les fourneaux et chaudiéres dégageant des édmanations et des buées
doivent 2tre pourvus de hottes débordantes assurant un captage total ; ces
hottes sont desservies par un conduit de ventilation unique de section suf-
fisante, indépendant des conduits de fumée desservant les foyers des appa-
reils et assurant un tirage suffisant. La hauteur et la disposition de 1l'ex-
trémité de ce conduit doivent &tre 4 m@me d'éviter toute gine ou désagrément
pour le voisinage.

Toutefois, dans le cas d'appareils chauffés au gaz, les produits de
combustion et les budes peuvent 2tre évacués par un conduit commun de section
suffisante, construit selon les régles de l'art. Des précautions doivent &tre
prises pour éviter les refoulements : en particulier, le conduit aura une hau-
teur suffisante et sera surmonté d'un aspirateur statique assurant la constance
du tirage.

130.4. Usage des locaux.

Ces locaux ne doivent en aucun cas servir a l'habitation. Les locaux
affectés 2 la préparation méme des aliments ne doivent &tre approvisionnés
qu'en eau potable.

Les opérations polluantes telles que lavage du matériel, épluchage des
légumes, etc... doivent &tre effectuées dans des locaux ou sur des emplacements
suffisamment isolés.

130.5. Protection contre les animaux.
L'accés des locaux est interdit aux animaux domestiques.

Les propriétaires ou gérants doivent prendre toutes mesures pour éviter
la pénétration des mouches et autres insectes, oiseaux, rongeurs et autres
animaux, et faire procéder si nécessaire aux opérations de désinsectisation
et de dératisation, en évitant toute contamination des denrées alimentaires.

130.6. Entretien des appareils servant a la préparation
et a la conservation des aliments.

Tous les ustensiles servant a la préparation ou au conditionnement des
aliments, tels que moules, marmites, plats et casseroles, planches, couteaux
et hachoirs, fourchettes et cuilléres, passoires et étamines, doivent &tre
maintenus constammant en bon état de propreté. Ils seront nettoyés au fur et
a4 mesure de leur emploi par un lavage manuel ou mécanique, & l'eau chaude
additionnée de produits autorisés, suivi d'un ringage a l'eau tel qu'il ne
puisse entrainer aucune contamination et éliminant tout ré&idu alimentaire(l).

Le matériel en cuivre et en fer doit faire 1'objet d'un soin particulier.

Les tables A découper et a préparer doivent Btre en matériaux durs con-
formes & la réglementation. Elles sont tenues constamment propres et nettoyées
au moins une fois par jour & 1l'aide d'eau chaude additionnée de produits auto-
risés suivie d'un ringage & l'eauv tel qu'il ne puisse entralner aucune conta-
mination.

(1) Décret n° 73-138 du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 février 1973).




130e 7« Elimingtion des déchets.

Les déchets, rebuts et détritus de toutes soertes sont immédia=-
tement déposés dans un récipient, muni d'un couvercle rabattable, vidé,
réttoyé et désinfecté au moins une fois par jour. En dehors des heures de
service, il doit &tre placé dans un local, réservé a cet usage, situé
hors des cuisines.

130.8. Conditions de conservation des denrées périssables.
La conservation éventuelle des denrées périssables utilisées !

dans cep ateliers et laboratoiresg§ doit se faire en chambre froide, réglée
4 la température appropriée et munie d'un thermométre en état de marche.

130. 9., Fumeirse.

La conception et le fonctionnement de fumoirs doivent 8tre tels
qu'ils pe provoquent aucune g@ne pour l'environnement.

130.10, Etablissements de collecte ot de
transformation du lait.

Les établissements de ecollecte et de transformation du lait
et des produits laitiers sont soumis & la réglementation en viguear (2).
Une attention partieuliére deit ®tre apportée aux modalités d'entrepesage
du matériel de conditiomnement (capsules, réecipients) qui doit 8tre effectué
& 1'abri de 1'humidité et dens des conditions d'hygiédne correctes.

(2) Arr&té du I5 mai I974, fixant les conditions d'hygiéne relatives
aux &tablissements de collecte et de transformation du lait et des produits
laitiers (Journel Officiel du 2 juillet I974).




Article 131.
Distribution automatique d!'aliments.
131.1. Emplacement.

Les appareils distributeurs automatiques d'aliments doivent Btre situés
sur des emplacements éloignés de toutes sources de contamination.

131.2. Conditions applicables aux denrdes.

Sans préjudice de l'application de la réglementation en vigueur, les
denrées placées dans les appareils distributeurs automatiques doivent Btre
maintenues & une température convenant & leur conservation et placées & 1'abri
de toute souillure provenant notamment des pléces de monnaie et des billets de
banque. Elles sont renouvelées en temps utile de maniére a demeurer constamment
saines, en bon état de conservation.

131.3. Appareils distributeurs de bonbons et de friandises.

Les appareils distributeurs de bonbons et de friandises ne doivent débiter
que des denrées incluses dans des emballages individuels.

131.4. Prescriptions concernant les matériaux.

Les parties des appareils distributeurs de boissons destinées a &tre en
contact avec les liquides doivent Btre constituées de matériaux autorisés pout
les récipients en contact avec les denrées alimentaires.

La tuyauterie de distribution ne dolt comporter que des éléments courts,
sans coudes accentués, & 1'intérieur lisse et d'un démontage facile pour permet-
tre le nettoyage qui est effectué a chaque recharge de 1'appareil et plus souvent
si nécessaire 4 1'aide de produits autorisés. Le ringage de la tuyauterie doit
2tre ensuite effectué avec de l'eau potable.

: Lorsque 1l'appareil est destiné & distribuer des boissons glacées, l'ensem-
ble de 1'installation de distribution doit 2tre inclus dans un équipement frigo-
rifique maintenant en permanence la température entre 0°C et +2°C.

Si l'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non fermentescibles
destinés & &tre dilués, les récipients contenant ces produits me peuvent ne pas
gtre inclus dans 1'élément frigorifique. Il en est de méme éventuellement du ré-
servolr contenant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels placés dans un
compartiment a 1'abri des pollutions ; un dispositif doit permettre au consomma-
teur de se servir sans risquer de souiller les gobelets er réserve. Un récipient,
tenu en parfait état de propreté, recueille les gobelets aprés usage ; ceux-ci
sont edlevés au moins une fois par jour.

131.5. Contrdle.
En vue de permettre le contrdle de 1L'état d'entretien de l'appareil par
les agents sanitaires autorisés, le nom des responsables de 1'entretien et de

1'approvisionnement ainsi que les indications permettant de les joindre sont
apposés sur une plaque extérieure.
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Article 132.
Hygiéne du personnel.

Sans préjudice de l'application de la réglementation en vigueur (1),
les personnes appelées en raison de leur emploi a manipuler les denrées
alimentaires, tant au cours de leur collecte, préparation, traitement,
transformation, conditionnelent, emballage, transport, entreposage, que
pendant leur exposition, mise en vente et distribution sont astreintes a
la plus grande propreté corporelle et vestimentaire ; ces prescriptions
sont placées sous la responsabilité de l'employeur.

Dans les ateliers de préparation des aliments, il est interdit de
fumer (2).

La manipulation des denrées alimentaires est interdite aux personnes
susceptibles de les contaminer, notamment celles qui sont atteintes d'infec-
tions cutanéo-muqueuses, respiratoires ou intestinales.

Tout sujet atteint d'une telle affection constatée par examen clinique
ou bactériologique doit 2tre écarté jusqu'a guérison compléite confirmée par
attestation médicale.

Le personnel doit utiliser les installations sanitaires mises 3 se
disposition. Ces installations comportent :

Des vestiaires qui doivent 2tre prévus en nombre suffisant ;

Des cabinets d'aisances ne communiquant pas avec les locaux visés au
présent titre. Une affiche rappellera l'obligation aux utilisateurs de se
laver les mains en sortant des lieux d'aisances.

Des lavabos placés 4 cdté des cabinets d'aisances et i proximité des
lieux de travail. Ces lavabos sont pourvus d'eau courante ainsi que des pro-
duite nécessaires au nettoyage et & la désinfection des mains. Dans les lo-
caux créés, cédés ou transformés postérieurement a la publication du présent
arrété, ces lavabos doivent &tre équipés de commandes non manuelles.

Pour le séchage des maine, des serviettes a usage unique ou des appa-
reils automatiques 3 air chaud sont mis & la disposition des usgagers.
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(1) Code du travail.

Décret n® 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du ler aofit 1971) et
arrété dtapplication.

ArTdté du 10 mars 1977 relatif a l1'état de santé et d'hygiéne du personnel
appelé 3 manipuler les denrées animales ou d'origine animale (Journal Offi-
ciel du 31 mars 1977).

(2) Décret n® 77-1042 du 12 septembre relatif auyx interdictions de fumer
dans certains lieux affectés 34 un usage collectif ol cette pratique peut
avoir des conséquences dangereuses pour la sante (Journal Officiel du 17
septembre 1977).




Section 2.
BOISSONS
Article 133,
Boissons autres que le lait.

Les établissements de fabrication, de conditionnement et de vente des
denrées alimentaires liquides tels que fabriques de sodas et limonades,
d'eaux gazeuses, de sirops, brasseriles, clidreries et les établissements
ol 1'on procéde 3 la mise en flits ou en boutellles des vins et spiritueux
sont assujettis aux dispositions suivantes :

1° Les locaux doivent satisfaire aux prescriptions de lTarticle 130
relatif aux ateliers de préparation des aliments ;

2° Seule une eau reconnue potable distribuée en tous points par des
canalisations distinctes peut &tre utilisée pour lafabrication des limo-
nades et sodas, des eaux gazeuses, ainsi qu'en brasserie et cidrerie ;

3° Les machines et appareils de toute sorte utilisés pour la fabrica-
tion et le conditionnement de ces denrées liguides doivent &tre congus pour
permettre, si nécessaire, un démontage facile de leurs différents éléments
en vue de leur entretien.

Ils sont nettoyés 4 1'eau potable additionnée de produits autorisés,
rincés et égouttés, aprés arrét de l'installation et avant nouvel usage.

Les récipients divers destinés au stockage de ces denrées sont nettoyés
de la méme fagon.

4° Les matériaux de conditiommnement et les matériaux de bouchage tels
que capsules, rondelles, lidges doivent 2tre neufs et dans un état de pro-
preté excluant toute contamination. Ils doivent également répondre aux
prescriptions réglementaires relatives aux matériaux destinés & entrer en
contact avec les aliments. Si ces matériaux de bouchage sont séparés de
la boisson par un matériau poreux - tel que le liége - ils doivent &tre
considérés comme étant en contact avee cette boisson

5° La fabrication de la glace avec des eaux d'alimentation est réglemen-
tée par les textes en vigueur (L.

Article 134,
Hygiene des -débits de boissons.

Les cafés, brasseries, bars et buvettes, les salons de thé, les débits
de boissons, quel que soit leur emplacement, sont soumis aux dispositions
de 1'article 125 ci-dessus en ce qui concerne l'hygiéne générale des lieux
ou le public est admis, ainsi que le nettoyage de la vaisselle et de la
verrerie.

Par ailleurs, la vente ambulante des boissons doit &tre réalisée de telle
sorte qu'telle n'entalne aucune souillure ocu altération des produits.

Les chalumeaux pour boisson distribués ou mis 3 la disposition des consom-
mateurs dans les lieux publics et les collectivités doivent 8tre présentés
en emballages individuels.

(1) Décret n® 61-859 du ler aofit 1961 (Journal Officiel du 5 aolit 1961).
Arreté du 10 aofit 1961 relatif A 1'application de 1'article T..23-1 du code
de la santé publique (eaux potables) (Journal Officiel du 26 aolit 1961).
Circulaire du 15 mars 1962 relative aux instructions générales concernant




les eaux d'alimentation et la glace alimentaire (Journal Qfficiel du 27 mars
1962 et rectificatif Journal Officiel du 13 avril 1962).
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Section 3.

PRODUITS LAITIERS.
Article 135,
Magasin de vente des produits laitiers.

Outre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux magasins de
vente des denrées alimmtaires, les magasins de vente de produits laitiers
sont soumis a la réglementation en vigueur, notamment en ce qui concerne
le nettoyage des appareils et des récipients employés (1).

Le matériel utilisé pour le débit du lait doit Btre d'un entretien facile.
Fn particulier, les parois des récipients doivent avoir des angles arrondis
et ne présenter ni creux, ni saillie.
" Les lajits et produits laitiers dits frais vendus tant sous emballage
d'origine qu'au détail doivent &tre maintenus a 1'abri de toute altération
et exposés pour la vente en quantité aussi réduite que possible, et aux tem-

pératures convenables selon les procédés considérés.

Les crémes préparées et notamment les crémes foisonnées ne peuvent gtre
vendues en vrac. Elles doivent &tre protégées contre toute contamination.

kxkirkexkif.
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(1) Décret n® 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du ler aofit 1971)
Décret n® 73=138 du 12 février 1973 (Journal Officiel du 15 février 1973).
Arraté du 15 mai 1974 fixant les conditions d'hygiéne relatives aux établis-

sements de collecte et de transformation du lait et des produits laitiers
fJournal Officiel du 2 juillet 1974).




Article 136.
Fabrication et vente des glaces et crémes glacées.

Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglementaires (1),
notamment en ce qui concerne i

Le matériel servant a la fabrication ;
La température des produits mis en vente ;
Leur manipulation.

Ces prescriptions s'appliquent aussi bien 4 la vente ambulante qu'a
celle pratiquée en magasin.

Au cas oll ces préparatious constitueraient un danger pour la santé
publique, leur écoulement pour la consommation doit 8tre immédiatement
suspendu, '

Section 4.
VIANDE - GIBIER - VOLAILLE - OEUFS.
Article 137.

Boucheries, charcuteries, triperies, magasins de vente, de préparation de
charcuterie, de volaille, de gibier et plats cuisinés.

OQutre les prescriptions genérales concernant les magasins d'alimenta-
tion, ces établissements doivent respecter les obligations de l'article 130.

Tout établissement visé A& cet article doit Btre équipé d'une resserre
froide située dans le local mBme ou dan8 un local attenant et capable de
recevoly sans surcharge, la totalité des denrées détenues par l'exploitant.

D'une maniére gémnérale, et quel que soit le lieu d'exposition des
viandes & 1'intérieur ou 2 1'extérieur du magasin, celles-c¢i ne doivent
8tre exposées en dehors de la resserre froide que le temps nécessaire aux
opérations de préparation et de débit ; les pidces découpées et préparces
sont placdes sur des plats ou étagdres dans une vitrine réfrigérée. Les
opérations de préparation et de débit ne doivent se faire qu'a l'intérieur
du magasin.
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(1) Décret modifié du 15 avril 1912 portant reglement d'administration
publique pour 1tapplication de la loi du ler aolit 1905 en ce qui concerne
les denrées alimentaires.

Déeret n° 49-438 du 29 mars 1949 portant réglement d'administration
publique pour l'application de la loi du ler aolit 1905 en ce qui concerne
le commerce des glaces et des crémes glacées (Journal Officiel du 30 mars

1949).

Arv8té du 13 septembre 1967 relatif & la qualité hygiénique et au
contrple bactériologique des glaces et crémes glacées (Journal Officiel
du 17 octobre 1967).

Arrété du 13 septembre 1967 fixant les prescriptions d'hygiéne appli-
cables aux locaux de fabrication d'entreposage et de vente ainsi qu'au
matériel et aux conditions de manipulation en ce gqui concerne les glaces
et créemes glacées (Journal Officiel du 17 octobre 1967).




Les abats sont placés dans des récipients en matérisu imperméa-
ble, conformes & la réglementation en vigueur, faciles a nettoyer &t a
désinfecter et réservés a ce seul usage (1).

Si dans les magasins et resserres visés au présent article, il
est fait usage d'une machine & débiter en tranches, les tranches de jambon,
de saucisson ou de viande cuite ne doivent pas &tre saisies avec les mains.
Elles sont scit regues directement sur un papier conforme aux prescriptions
réglementaires, soit saisies a 1l'aide de spatules, fourchettes eu pinces
réservées a cet usage.

La viande hachée par le boucher est préparée conformément a la
réglementation en vigueur (2).

L'attendrissage mécanique de la viande ne peut avoir liesu qu'a
la demande et & 1la vue du client, avec toutes les precautions dthygiéne
concernant 1'outillage et le mode opératoire. lLa consommation d'une viande
attendrie devra &tre falte dans les moindres délais.

L'attendrissage de la viande est interdit dans les collectivités
notamment dans les établissements scolaires et universitaires (3).

Par exception aux dispositions des articles 126 et 130 les tabler
peuvent Btre en bois debout et réservées strictement aux opérations de
découpe.

Les magasins de triperie doivent &ire équipés d'un ou plusieurs
bacs de lavage et de trempage de capacité en rapport avec 1l'importance
du commerce exerté.

Une resserre fixe ou mobile, publigue ou privée, répondant aux
prescriptions ci-dessus énumérées pour chacun des commerces visés, est
obligatoire pour les commergants ambulants et pour ceux qui exercent leur
activitée sur les marchés,

Article 138

Dispositions particuliéres pour les denrées dont la
vente constitue une activité partielle de 1l'établissement

12) les denrées non conditionnées doivent &tre exposées a la
vente dans un meuble réfrigeré. Leur préparation doit s'effectuer dans les
conditions conformes aux articles précédentss

Les comptoirs et emplacements voisins ne deivent pas &tre la
cause de leur modification ou de leur altération en particulier par des
odeurs, poussiéres, souillures, parcelles organigues ou minerales.

2°) les denrées conditiopnées doivent 8tre exposées dans un
meuble réfrigéréd, situé de fagon telle que 1l'enveloppe de protection de
la denrée ne soit altérée en aucune fagoun.

(1) Arr8té du ler février 1974 réglementant les conditions d'hygiene
relatives au transport de dentées périssables (journal officiel du 20 mars

1974).

(2) Arr&té du 15 mai 1974 concernant les viandes hachées destinées a 1a
consommation humaine (journal officiel du 26 juin 1974).

(3) CGirculaire du 6 mars 1968 relative aux mesures de prophylaxie a prendre
en matiére alimentaire daugs les établissements publics scolaires et univer-
sitaires (journal officiel du 5 mai 1968}.




Article 139.
Oecufs.

Les oeufs ne doivent en aucun cas Btre entreposés au contact de
matidres susceptibles de les altérer. En particulier, l'emploi de paille
est interdit. Les plateaux alvéolaires destinés 4 leur transport sont
désinfectés en cas de réutilisation. '

Les oeufs vendus en coquille doivent &tre naturellement propres.

Les dispositions relatives a l'entreposage et & la commercialisation
des oeufs sont précisdes par la réglementation en vigueur (1).

Article 140.
Abattoirs.

Les conditions d'inspection sanitaire et qualitative des abattoirs
sont définies par les textes en vigueur (2).
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(1) Décret du 17 septembre 1969 (Journal Officiel du 19 septembre 1969),
modifié par le décret du 11 aolit 1976 relatif av commerce des oeufs
(Journal Officiel du 12 aolit 1976).

(2) Décret n® 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du ler aofit 1971).

Arrdté du 20 novembre 1961 relatif aux abattoirs privés de type industriel
ou dlexpédition (12 décembre 1961).

Arr8té du 28 mars 1967 fixant les prescriptions techniques relatives & la
construction des abattoirs publics (Journal Officiel du 11 avril 1967).

Arrété du 25 aolit 1972 fixant les normes auxquelles doivent satisfaire les
abattoirs agréés pour l'exportation des viandes et déterminant les conditions
de l'inspection sanitaire dans ces établissements (Journal Officiel du 9 sep-

tembre 1972).




Section 5.
PRODUITS DE LA MER.
Article 141.
Magasins et véserves de produits de la mer.

Sans prejudice de 1'application des articles ci-dessus, les
conditions dtexploitation de preodults de 1a mer et dl'eau douce sont défi-
nies par les réglements particuliers relatifs 3 ces denrédes (1).

La vente des coquillages pendant 1'été n'est autorisée que si
les installations permettent leur conservation en bon état.

Sont notamment interditwrs

_ L'arrosage des huitres et des coquillages et le trempage en
eau de mer ;

Le rafratchissement avec de la glace non alimentaire ou au
moyen de feuillages, d'herbes ou de tissus imbibés d'eau non potable ;

La vente de lots non munis de 1'étiquette de salubrité appa-
rente ; '

L'ouverture des hultres et coquillages en dehors de ceux des-
tinés a4 une consommation immédiate.

Section 6.

ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE - LEGUMES, FRUITS, CRESSONNLERES, CHAMPIGNONS.
Article 142.
Généralites.

a) le déversement ou le dépbt de déchets, vidanges, ordures
ménageres, gadoues, boues de station d'épuration non pasteurisées, matieres
fécales sont interdits sur tous les terrains ol sont cultivés des fruits et
légumes susceptibles d'étre consommés crus et dont la partie comestible peut
se trouver au contact de ces déchets. Les engrais organiques, fumiers et
composts ne doivent &tre épandus qu'un mois au plus tard avant la récolte.

b) la réglementation sur les pesticides s'applique a l'ensemble
des aliments végétaux (2).

——— e

(1) Décret du 10 alit 1939 velatif a la salubrité des huitres, moules et
autres coquillages.

Décret n® 71-636 du 21 juillet 1971 {(Journal Officiel du ler aolit 1971).

Arrdtés des ler, 2, 3 et 4 octobre 1973 fixant les régles d'hygiene
relatives aux produits de la mer et d'eau douce (Journal Officiel du 25
novembre 1973).

(2) Arreté du 20 juillet 1956.

Arraté du 5 juillet 1973 relatif aux teneurs en résidus de pesticides
dans et sur les fruits et légumes (Journal Officiel du 4 octobre 1973).




Article 143.
Protection des cressonniéres et des cultures maraichéres immergées.
143.1. Conditions d'exploitation,

Toute cressonniére ou culture maralchére immergée doit faire 1l'objet
d'une déclaration au maire, qui en informe aussitdt le directeur départemen-
tal des affaires sanitaires et sociales.

Elle ne peut &tre exploitée que si elle remplit les conditions de
salubrité détermindes ci-dessous.

A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre 2 une enquéte
de 1'autorité sanitaire qui établit si les cultures sont reconnues salubres.
L'analyse de 1'eau, a la charge de 1l'exploitant, est pratiquée par le labora-
toire départemental agréé pour le contrdle sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les constatations
suivantes :

1° Eaux indemnes d'infestation parasitologique et utilisées dans le
voisinage immédiat des puits ou des sources dont elles provienneant, a condi-
tion que ces derniéres ne soient pas alimentées par des eaux courantes de
surface ; ces eaux doivent 2tre d'une qualité bactériologique satisfaisante
et, notamment, ne pas contenir plus de dix coliformes fécaux ni plus de dix
streptocoquea fécaux pour 100 ml. Les analyses bactériologiques et parasito-
logiques sont effectuées une fois par mois pendant ls trois mois qui précédent
la premi&re ouverture. De plus, les eaux doivent faire 1'objet d'au moins une
analyse chimique destinée 2 mettre en évidence les substances toxiques ou les
constituants organiques révélateurs d'une contamination.

2° Protection suffisante des cultures limitrophes contre les incursions
d'animaux sauvages ou domestiques, notamment le mouton.

3° Etablissement d'un périmétre de protection des cultures et des points
d'eau qui les alimentent, contre les eaux de ruissellement provenant des padtura-
ges, parcs & bestiaux, dtables, mares, fosses a purin ou toutes installations
pouvant &tre contaminantes.

Ltutilisation d'engrais non chimiques est interdite.
143.2. Contrdle des exploitations.

A la suite de l'enqudte ou des contrdles effectueés, 1l'autorite sanitaire
délivre un certificat de salubrité exigible pour la poursuite de 1Texploitation.
Une copie est transmise au maire du lieu d'exploitationm.

Si une exploitation nkst ouverte que quelques mois par an, une analyse
bactériologique et parasitologique sera faite dans le mois précédant l'ouver-
ture.

Ltadministration départementale et 1'administration communale tiennent
4 jour et 4 la disposition du public la liste des cultures ainsi agréces.

Le certificat de salubrité pourra Btre retiré lorsqu'un contrdle aura
révélé un défaut d'exploitation.
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Les eaux, pénétrant dans les cressonnidres exploitées, sont régulidre-
ment contrdlées au cours de la saison, & raison d'analyses bactériologiques
trimestrielles & la charge de l'exploitant. La qualité des eaux devra rester
constante et elles devront présenter les m@mes critéres que ceux fixés précé-
demment,

143.3. Contrdle des ventes des cressonniéres.

Tout colis dans lequel sont placéds en vue de la vente des produits
récoltés dans des cultures immergées dolt porter, en caractéres bien apparents
et indélébiles, les nom et adresse du producteur, le lieu de son exploitation,
le lieu et la date de délivrance du certificat de salubrité. Ces mdmes indica-
tions doivent également apparaitre sur le lien des marchandises conditionnées
en bottes. Les produits importés doivent avoir été récoltés dans les mémes con-
ditions de salubrité et Btre vendus sous étiquette portant des mentions simi-
laires a4 celles précitées.

Article 144,
Fruits et légumes.

Les fruits ®k frais et les légumes frais sont exposés & la vente soit
dans leur emballage d'origine, soit en vrac. Toutes précautions sont prises
afin que les fruits frais et les légumes frais non préemballés soient proté-
gés des pollutions de toute nature,

Tout colis ou dans le cas de vente en vrac, tout lot de fruits ou de
légumes doit &tre exempt de corps étrangers, tels que branchages, débris vé-
gétaux, sous réserve des usages particuliers a la présentation traditionnelle
de certains produits.

Les fruits et légumes doivent &tre conformes aux prescriptions en
vigueur en matiére de résidus de pesticides {1). Ils doivent en outre ne
présenter ni odeur, ni golit anormaux. Les fruits doivent 2tre exempts de
terre, de mdme que les légumes lavés. Les légumes non lavés doivent &tre
débarrassés de toutes impuretés grossiéres.

Tes fruits et 1égumes doivent avoir atteint un degré de développement
et de maturité conforme aux usages loyaux et constants du commerce et les
produits altérés doivent dtre éliminés de la vente.

Si le lavage de fruits ou de légumes s'avére nécessaire, de 1'eau
potable sera seule utilisée, et l'opération sera suivie d'un égouttage

approprié.

Les légumes secs et les légumes déshydratés, autres que ceux vendus
cgous preemballage, sont conservés dansg des compartiments fermés.

Article 145,
Les champignons.
145.1. Champignons cultivés.

1° Tes champignons ne peuvent faire l'cbjet de culture que s'ils appartiennent
a une espeéce comestible. R

(1) Arr2té du 5 juillet 1973 relatif aux teneurs et résidus de pesticides dans
et sur les fruits et légumes (Journal Officiel du 4 octobre 1973).



2° Chaque emballage ou chaque lot preésenté en vrac ne doit contenir que des
champignons de m&me espéce. Ceux-ci doivent &tre de bon état sanitaire et tou-
jours constituéa de toutes leurs parties.

3® Chaque emballage doit porter, soit par inscription directe, soit au moyen
d'une étiquette solidement fixée :

Les nom et adresse de l'emballeur ou son identification symbolique deélivrée
par le service de la répression des fraudes ; '

Les nom et adresse du producteur dans le cas ol ils ne se confondent pas avec
ceux de 1'emballeur ;

Le nom de l'espéce et lorsque celle-ci n'est pas notoirement connue, son nom
botanique.

4° Au stade de la vente au détail, le nom de l'espéce doit &tre porté par
affichage 2 1la conmaissance du consommateur. Sur demande des gervices de contrble,
le détaillant doit &tre en mesure de faire connaltre la provenance de la marchan-
dise.

145.2. Champignons sauvages.

Les champignons sauvages {ou sylvestres), c'est-a-dire cetx qui ne provien-
nent pas d'une culture, ne pourront &tre commercialisés que s'ils sont accompagnés
d'un certificat de comestibilité délivré par les agents habilités a cet effet.
Toutefois, pourront &tre commetcialisées, sous la responsabilité des vendeurs,
certaines espéces notoirement connues et nommément désignées par l'autorité seni-
taire ; celles-ci doivent &tre en bon état samitaire et constituées de toutes
leurs parties.

Article 146,

Construction, aménagement, réouverture et transfert de fonds
des boulangeries et boulangeries-pdtisseries.

1° Les régles auxquelles sont soumis la construction et l'aménagement des
boulangeries et des boulangeries-pltisseries sont déterminées par la réglemen-
tation en vigueur {(1).

2° Les projets de construction et d'aménagement sont soumis 2 1lautorité
sanitaire.

3° Dans le cas ou le combustible de chauffage est le mazout, le foyer mne
dolit comporter aucune communication directe avec le four, les brlileurs doivent
ETRE Réglés de manidre a eéviter toute émission de suies.

4° Le nettoyage des fours et des surfaces, sur lesquelles sont déposes
les pains, doit &tre effectué périodiquement & l'aide d'un produit autorisé.

Article 147.

Installation des locaux de vente en cas de création, d'extension,
de réouverture, ou de transfert de boulangeries et de dépdts de pain.

1° La création, 1'extension, la réouverture, le transfert d'un magasin de
boulangerie, d'un dépbt de pain et l'adjonction d'un rayon de vente de pain a
un fonde de commerce existant sort déclarés a l'autorité sanitaire.

(1) Arrété du 23 octobre 1967 relatif 34 la construction et a 1l'aménagement des
boulangeries (Journal Officiel du 5 novembre 1967).




2°) Cutre leur conformité aux régles générales définies ci-dessus
pour les magasins de vente de dentées alimentaires ces leocaux deivent com-
porter les installations particulieres suivantes :

147. 1 Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe
d'une boulangerie et d'un autre commerce.

Un magasin de vente d'une superficie minimale de 16 métres carrés:

Le pain doit Etre placé sur les grilles ou étapéres a une hauteur
minimale d'environ 70 centiméires au-dessus du sol et de maniére qu'il ne
puisse entrer en contxt avec d'autres produits;

Un comptoir avec balance et appareil a couper est réservé au
débit de pain. Une affiche interdit la manipulation du pain par la clientéle;

Une panneterie d'une superficie minimale de 8 métres carrés, clos-
et en communication directe avec le magasin de vente, munie de casiers,
étagéres ou paniers afin gque les pains tenus en réserve soient a 1l'abri de
toute pollution.

Les locaux de vente doivent 8tre disposés de maniére que l'air
¥ soit constamment rencuvelé. Dans le cas ou ils ne présentent pas d'ouver-
ture du c8té opposé a la fagade, ils doivent comporter un conduit de ventila-
tion réglementaire.s'ouvrant dans la partie du plafond la plus éloignée de
l'accés extérieur et s'élevant jusqu'au-dessus de la partie la plus élevée
de la construction ou toute autre installation assurant une ventilation
efficace.

147.2 Dépdts de pain

Ces locaux doivent disposer d'un emplacement réservé a la vente
du pain, distinct des autres activités. Le pain peut 8tre entreposé dans une
armoire fermée.

Article 148

Dispositions applicables aux produits de.panification
ou de pltisserie.

Les produits de panification ou de pltisserie présentés préem-
ballés sont soumis aux dispositions de la réglementation en vigueur (1),
notamment en ce qui concerne la date limite de vente ou la date de
péremption.

(1) Décret n° 72-93%7 du 12 octobre 1972 portant application de la loi du
ter acfit 1909 sur la répression des fraudes en ce qui concerne les condi-
tions de vente des denrées, produits et boissons destinés a l'alimentation
de 1'homme et des animaux , ainsi que les régles d'étiquetage et de présen-
tation de celles de ces marchandises qui sont préemballées en vue de la
vente au détail (journal officiel du 14 octobre 1972).



Section 7

DENREES CONGELEES ET SURGELEES
Article 149,

Dentées congelées et surgelées.

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au présent titre
pour les différents types de denrées, les denrées congelées et surgelées
doivent répondre aux dispositions réglementaires, notamment celles rela-
tives (1) :

A 1'emballage et au transport ;

Au maintien d'une température minimum depuis leur fabrication jus-
qu'a leur mise en vente ;

Aux conditions dans lesquelles la recongélation est autorisée.

Section 8
ALIMENTS NON TRADITIONNELS
Article 150,
Définition des aliments non traditionnels.

On appelle aliments non traditionnels, les aliments et substances
alimentaires provenant :

Soit d'une matiére premiére considérée comme alimentaire mais profon-
dément transformée en vue d'en extraire une ou plusieurs substances nuiritives

Soit de produits non habituellement obtenus en agriculture, en élevage
ou industriellement pour 1l'alimentation de 1'homme.

Clest ainsi que sont considérés, par exemple, comme aliments non tra-
ditionnels :

Des farines d'origine animale ou végétale riches en protéines ;

Les levues cultivées sur alcanes ou autres substrats non alimentaires ;

Les isolats de protéines préparédes a partir de diverses farines animales
ou végétales, de feuilles, d'herbes ou de levures grice auxquelles sont élabo-
rées les protéines texturées et les AIV (aliments imitant la viande).

Article 151.

Prescriptions applicables & la fabrication, & la détention et a la mise en
vente d'aliments non traditionnels.

La fabrication, la détention et la mise en vente d'aliments mon tradi-
tionnels destinés a ltalimentation de 1'homme, sont soumises a l'avie du-
conseil supérieur d'hygiéne publique de France, de l'académie nationale de
médecine et éventuellement d'autres commissions spécialisées, en application
du code de la santé et de la 1oi du ler aofit 195 sur la répression des fraudes
et ses déerets d'application.

(1) Circulaire du 15 juillet 1953 fixant les dénomipations de vente des pro-
duits alimentaires traitds par le froid.

Décret n°® 64-949 du 9 septembre 1964 relatif aux produits surgelés (Jour-
nal Officiel du 13 septembre 1964).

Arrdté du 26 juin 1974 réglementant les conditions hygiéniques de congéla-
tion, de conservation et de décongélation des denrées animales et d'origine
animale {(Journal Officiel du 31 juillet 1974).

-




Section 9
LA RESTAURATTON COLLECTIVE.
Article 152
Hygiene des restaurants et locaux similairves.

Toute ouverture de restaurant doit faire 1'objet d'une déclaration 3
ltautorite sanitaire qui vérifiera que les dispositions suivantes relatives
a 1l'hygitne et 2 la salubrité de ces locaux sont respectées.

Ces dispositions s'appliquent aux salles & manger et annexes des restau-
rants, buffets et brasseries servant des repas, ainsi qu'aux établissements
de restauration collective visés par la réglementation en vigueur (1), - les
cuisines étant soumises aux dispositions de l'aricle 130 -

1° Les murs, parois et sols doivent &tre maintenus en bon état de propreté.
Leur revétement deoit Btre lavable ou facile a nettoyer ;

2° Le lavage du sol et son nettoyage doivent &tre opérds aprés chaque ser-
vice. Le balayage a sec et l'usage de la aciure sont interdits ;

3° TLes laoaux doivent 8tre hien aérés et ventilés. Les arrivées d'eau non
potable y sont interdites ; '

4° Des cabinets d'aisances en nombre suffisant, sont mis & la disposition
de 1la clienteéle. Ils ne doivent jamais communiquer ditectement avec la salle
ol sont servis les repas ni avec tous les autres locaux renfermant des denrées
alimentaires ; ils doivent répondre aux prescriptions de l'article 46 du pré-
sent reglement.

Des lavabos équipés de produits de nettoyage sont annexés en nombre suffisant
aux cabinets d'aisances.

Pour le séchage des mains, des serviettes a usage unique ou des appareils
automatiques a4 air chaud sont mis a la disposition des usagers ;

5° Les tables doivent Btre recouvertes d'un matériau lavable et nettoyées
aprés le départ de chaque client. Aprés chaque service, elles sont lavées a
1'eau chaude additionnée d'un détersif autorisé, rincées et séchées. Les nap-
pes imperméables sont entretenues de la méme maniere.

Les nappes en tissu sont changées au minimum a chaque Service et recouvertes
de napperons de papier renouvelables a chaque client ;

6° Les carafes d'eau doivent Btre vidées et entretenues en parfait état de
propreté, dans ltintervalle des repas, laveées apres chaque service. La vaisselle
ébréchée est retirde du service. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement
distinct de celui qui sert & la préparation des aliments, afin d'éviter leur
souillure.

La vaisselle, y compris les carafes, doit 2tre lavée & 1l'eau chaude addition-
née d'un produit autorisé, rincée & Ll'eau potable courante et séchée a 1'abri
de toute contamination. Elle est ensuite entreposée dans des placards ou armoires

fermés ou, & défaut, sur des tables et, dans ce cas, recouverte d'un linge propre.

T —————— ] —— -

(1) Décret n°® 71-636 du 21 juillet 1971 (Journal Officiel du ler aolit 1971).



Tes pléces d'argenterie ou de métal inoxydable ainsi que les couverts
sont rangés dans des tiroira ou corbeilles aprés avoir été lavés et rincés.
Le polissage éventuel de ces couverts doit toujours Btre suivi dtun lavage,
d'un ringage & séchage 4 1'abri de toute contamination.

7° Les plats chauds doivent &tre apportés deés leur préparation, direc~
tement de la cuisine au consommateur et ne pas &tre déposés en attente dans
la salle i manger.

Les plats froids, préparés le jour méme de leur consommation, doivent
&tre entreposés dans une enceinte réfrigérée, dans 1'attente du service.

8° Dans les établissements dits "libre service", les différents plats
doivent &tre exposés en nombre aussi réduit que possible et apportés au fur
et & mesure du débit. Toutes précautions sont prises pour les maintenir a
labri des souillures.

La température 4 coeur des plats cuisinés destinés A Btre consommés
chauds doit 8tre constamment €gale ou supérieure a 65°, depuis la fin de la
cuisson jusqu'au moment de la remise au consommateur (1.

Les plats cuisinés chauds non consommés le jour de leur préparation
ne peuvent &tre réutilisés conformément aux dispositions de la réglementa-
tion en wvigueur (2).

TITRE VIII
DISPOSITIONS DIVERSES.
Article 153.
Dérogations.

Sous réserve de la législation et de la réglementation en vigueur,
le Préfet peut, dans des cas exceptionnels, sur proposition du Directeur
Départemental des Affaires Sanitaires et Soclales et aprés avis du Conseil
Départemental d'Nygidne, accorder des dérogations av présent reglement par
arr&tés pris en application de son pouvoir réglementaire.

Dans ce cas, les intéressds doivent prendre l'engagement écrit de
se conformer saux prescriptions qui leur seront ordonnées. Toute contraven-
tion comportera déchéance compléte du bénéfice de la dérogation, sans pré-
judice des sanctions prévues & l'article L.45 du Code de la Santé Publigue,
et éventuellement aux articles L.46 et L.47 dudit Gode, ainsi qutaux autres
réglementations applicables.

Article 154.
Pénalités.

Les infractions aux dispositions du présent réglement sont punies
d'une amende de 80 F & 160 F. En cas de récidive, 1'amende peut 2ire portée
4 600 F (décret n® 73-502 du 21 mai 1973 relatif aux infractions a certaines
dispositions du titre Ier du livre Ier du code de la santé publique, art. 3).
(1) Arrdté du 26 juin 1974 (Journal Officiel des 15 et 16 kjuillet 1974) régle-
mentant les conditions d'hygidne relatives a la préparation, la conservation,
la distribution et la vente des plats cuisinés a3 1l'avance.
(2) Arrdté du 26 juin 1974 réglementant les conditions d'hygiéne relatives a
la préparation, la conservation, la distribution et 1la vente des plats cuisinés

34 1l'avance (Journal Officiel du 16 juillet 1974).




Article 155.
Constatation des infractions.

Les infractions sont constatées dans les conditions prévues a
1'article L.48 du code de 1la santé publique.

Article 156,
Exécution.

Le Secrétaire Général, les Sous-Préfets et les Maires sont chargés,
concurremment avec le Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et
Sociales, le Directeur Départemental des Services Vétérinaires, les Direc-
teurs de Bureaux Mumicipaux d'HUygiene, les Officiers et Agents de Police
Judiciaire et les Inspecteurs de Salubrité, chacun en ce qui le concerne,

de 1'exécution du présent arrdté, qui sera publié au Recueil des Actes
Administratifs.

VERSAILLES, le 1.6 JOIL. 1979

LE PREFET,

Tomrent CLEMENT



